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A study of some chemical and qualitative aspects of frozen 

bovine meat imported in the markets of Al-Diwaniya city 
 

في  دراست بعط انجىانب انكيًيائيت واننىعيت نهحىو الابمار انًجًذة انًستىردة

 اسىاق يذينت انذيىانيت
 اٌؾغٕبٚٞ َ.َ. ٚعبَ سؽ١ُ ػط١خ

 و١ٍخ اٌطت اٌج١طشٞ/ عبِؼخ اٌمبدع١خ

 

 انخلاصت
اعش٠ذ اٌذساعخ ػٍٝ ٌؾَٛ الاثمبس اٌّغّذح اٌّغزٛسدح ِٓ إٌٙذ ٌجؼغ اٌؼلاِبد اٌزغبس٠خ اٌّٛعٛدح فٟ اعٛاق ِذ٠ٕخ 

ٚوفبءح خضٔٙب ثبٌزغ١ّذ ٚلذ شٍّذ اسثغ أٛاع ٌؼلاِبد رغبس٠خ اٌذ٠ٛا١ٔخ ٌٍزؼشف ػٍٝ ِذٜ طلاؽ١زٙب ٌلاعزٙلان اٌجششٞ 

ِخزٍفخ رغزٛسد٘ب ثؼغ اٌششوبد اٌؼشال١خ ٟٚ٘ )اٌىف١ً، وشثلاء اٌؼبف١خ، اٌّشاد، اٌط١ت( ٚلذ ث١ٕذ ٔزبئظ اٌفؾٛطبد 

خ ػٓ اٌؾذٚد ( فٟ ٔغجخ اٌشؽٛثخ اٌى١ٍخ ٚاٌزٟ وبٔذ ِشرفؼP<0.01اٌى١ّ١بئ١خ ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ ٚػٕذ ِغزٜٛ اؽزّبي )

اٌّغّٛػ ثٙب فٟ ع١ّغ اٌؼ١ٕبد ، وزٌه وبْ ٕ٘بن فشق ِؼٕٛٞ فٟ ٔغجزٟ اٌذ٘ٓ ٚاٌجشٚر١ٓ اٌىٍٟ ؽ١ش عغٍذ ٔغجخ اٌذ٘ٓ 

أخفبػب ػٓ إٌغت اٌطج١ؼ١خ فٟ ع١ّغ اٌؼ١ٕبد اِب ٔغجخ اٌجشٚر١ٓ فىبٔذ ػّٓ اٌؾذٚد اٌطج١ؼ١خ فٟ اٌؼلاِبد اٌزغبس٠خ )اٌىف١ً 

غغً اٞ فشٚق ِؼ٠ٕٛخ فٟ ٔغجزٟ اٌشِبد ٚاٌىشث١٘ٛذساد ٚوبٔذ ػّٓ اٌؾذٚد اٌّغّٛػ ثٙب ٌغ١ّغ ٚوشثلاء اٌؼبف١خ( ، ٌُٚ ر

اٌؼلاِبد اٌزغبس٠خ ، ٚث١ٕذ اٌفؾٛص إٌٛػ١خ اسرفبع ٔغجخ اٌفمذ فٟ الاراثخ ٌؼ١ٕبد اٌٍؾَٛ اٌّغّذح ٚخبطخ فٟ اٌؼلاِخ اٌزغبس٠خ 

ِٕخفؼخ ٔغج١ب فٟ ع١ّغ اٌؼ١ٕبد ، ٚث١ٕذ اٌذساعخ اْ ل١ُ  % ، اِب رشاو١ض طجغخ اٌّب٠ٛوٍٛث١ٓ فىبٔذ8.09اٌط١ت ٚثٍغذ 

إٌزشٚع١ٓ اٌىٍٟ اٌّزطب٠ش ٚٔغجخ الاؽّبع اٌذ١ٕ٘خ اٌؾشح ٚدسعخ اٌؾّٛػخ ٚسلُ ؽبِغ اٌضب٠ٛثبسثز١ٛس٠ه  ع١ّؼٙب ػّٓ 

 اٌؾذٚد اٌّغّٛػ ثٙب. 

Abstract 
   The study was conducted on the frozen bovine meat imported from India for some brands 

in the markets of Al-Diwaniya city to identify their suitability for human consumption and 

efficiency frozen storage included four types of different brands imported for some Iraqi 

companies it (Alkafel, Karbala alafia, Almurad, Altaib) and shown the results of chemical tests 

in all samples have shown that there are significant differences at the level of probability  (P 

<0.01) in the percentage of total moisture, which was higher than permitted level, there was 

also a significant difference in the ratios of fat and total protein as fat ratio decreased from 

normal proportions in all samples. The protein content ratio was within normal limits in brands 

(Alkafel and Karbala alafia) more over no significant differences were recorded in the ratios of 

ash and carbohydrates which remained within the permissible limits in all brands , the study on 

qualitative testing showed high rate of thawing loss in samples of frozen meat especially in the 

brand Altaib which reached 8.09% , either meat myoglobin dye concentrations were relatively 

low in all samples. The total volatile nitrogen , the percentage of free fatty acids , pH value, 

thiobarbituric acid were found within the allowable limits.   

 

 انًمذيت
ٛق فٟ رشو١جٙب اٌى١ّ١بئٟ اٌؼذ٠ذ ِٓ اٌّٛاد اٌغزائ١خ الاخشٜ ؽ١ش رؾزٛٞ الاثمبس ػٍٝ جش اٌٍؾَٛ ِبدح غزائ١خ ِّزبصح رفرؼز    

رؾزٛٞ اٌٍؾَٛ ػٍٝ % ثبلإػبفخ ٌزٌه 1% ٚاٌشِبد 1% ٚاٌىشث١٘ٛذساد  75  70-% ٚاٌشؽٛثخ 15اٌذْ٘ٛ % ثشٚر١ٓ ٚ 18

-complexِٚغّٛػخ  A اٌؼذ٠ذ ِٓ اٌّؼبدْ ٚاٌف١زب١ِٕبد ِضً اٌىبٌغ١َٛ ٚاٌؾذ٠ذ ٚاٌّغٕغ١َٛ ٚاٌفغفٛس ٚاٌف١زب١ِٕبد ِضً ف١زب١ِٓ 

   B(1,2)  ثغجت اسرفبع  ا٠بَ 3-4 لا رزغبٚص، رزٍف اٌٍؾَٛ اٌطبصعخ ػٕذ ؽفظٙب فٟ دسعبد ؽشاسح ػب١ٌخ ٔغج١ب ثؼذ فزشح ص١ِٕخ

خغبئش  خطٛسح ػٍٝ طؾخ اٌّغزٍٙى١ٓ ِغ غجت٠زغ١ش ثؼغ اٌّٛاطفبد إٌٛػ١خ ٚاٌى١ّ١بئ١خ ٌٍؾَٛ ِّب رٚ ا١ٌّىشٚثٟإٌشبؽ 

 6-12ٌزٌه وبْ اٌؾفع ثبٌزغ١ّذ ٚاؽذح ِٓ اُ٘ اٌطشق ٌؾفع اٌٍؾَٛ ٌفزشاد ص١ِٕخ ؽ٠ٍٛخ رظً رمش٠جب  (3) الزظبد٠خ وج١شح عذا

٠ؼزجش  ،(5ٚلذ ٠ؾظً رغ١ش ؽف١ف ِٚؾذٚد فٟ اٌم١ّخ اٌغزائ١خ ٌٍؾُ ػٕذ اٌخضْ ثبٌزغ١ّذ ) (4° )َ   -32شٙشا فٟ دسعخ ؽشاسح 

ػبِلا ِؤصشا ثشىً عٍجٟ ػٍٝ ٔٛػ١خ ٚطلاؽ١خ اٌٍؾَٛ  ػٕذ اٌخضْ اٌزغ١ّذ غ١ش اٌغ١ذ ٚرفبٚد دسعبد اٌؾشاسح ٚػذَ اعزمشاس٘ب

ٌلاعزٙلان ؽ١ش ٠ؾذس فمذاْ فٟ عٛائً وض١شح ِٓ اٌٍؾُ رؾزٛٞ ػٍٝ اٌجشٚر١ٕبد ٚاٌف١زب١ِٕبد ٚاٌّؼبدْ اٌّّٙخ اصٕبء اٌزٚثبْ ٌزٌه 

٠ٚغت اْ لا رزؼذٜ ل١ُ  شٚع١ٕ١خا١ٌٕزٚوزٌه رزأصش ٔغجخ اٌجشٚر١ٕبد ٚاٌّشوجبد  5%ٔغجخ اٌفمذ اصٕبء الاراثخ ػٓ  لا رزؼذ٠ٜغت اْ 
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٠ٙذف اٌجؾش اٌٝ ػشٚسح رم١١ُ ثؼغ اٌٍؾَٛ ٚ (،6غُ ٌؾُ )100ٍِغُ ٔزشٚع١ٓ/   20  ػٓ .T.V.N إٌزشٚع١ٓ اٌىٍٟ اٌّزطب٠ش

اٌّغزٛسدح اٌّغّذح ِٓ خلاي اعشاء ثؼغ اٌفؾٛطبد اٌّخزجش٠خ اٌى١ّ١بئ١خ ٚإٌٛػ١خ ٚرؾذ٠ذ طلاؽ١زٙب ٌلاعزٙلان اٌجششٞ ؽ١ش 

ؽب١ٌب فٟ الاعٛاق اٌّؾ١ٍخ اٌؼشال١خ اٌؼذ٠ذ ِٓ اٌٍؾَٛ اٌّغزٛسدح ِٓ ِٕبشئ ِخزٍفخ ؽ١ش رذخً ٘زٖ اٌٍؾَٛ ثذْٚ ٚعٛد ٠لاؽع 

ػٍّب اْ ٘زٖ اٌٍؾَٛ ٌٙب دٚس فٟ عذ إٌمض  ِغ غ١بة دٚس عٙبص اٌزم١١ظ ٚاٌغ١طشح إٌٛػ١خِٕبعجخ اٚ فؾٛطبد ِخزجش٠خ  سلبثخ

    .١ٓ فٟ اٌغٛق اٌّؾ١ٍخاٌؾبطً ٌٍجشٚر١ٓ اٌؾ١ٛأٟ ٌذٜ اٌّغزٍٙى

 انًىاد وطرائك انعًم

ؽ١ش رُ ششاء ٌؾَٛ ِغّذح لأسثغ ػلاِبد رغبس٠خ ٟٚ٘ الاوضش سٚاعب  فٟ ِذ٠ٕخ اٌذ٠ٛا١ٔخ عّؼذ اٌؼ١ٕبد ِٓ اٌغٛق اٌّؾ١ٍخ

ٌؾ١ٓ اعشاء  °18َ-)ػلاِخ رغبس٠خ( ٚرُ ؽفظٙب فٟ ِغّذح اٌّخزجش ثذسعخ  ٗفٟ الاعٛاق ٚثٛالغ اسثغ ِىشساد ٌىً ػ١ٕ

 اٌفؾٛطبد اٌّخزجش٠خ.

اٌزؾ١ًٍ اٌى١ّ١بئٟ ٌؼ١ٕبد اٌٍؾَٛ اٌّغّذح : رُ ل١بط إٌغجخ اٌّئ٠ٛخ ٌىً ِٓ اٌشؽٛثخ ٚاٌذ٘ٓ ٚاٌجشٚر١ٓ ٚاٌشِبد ؽغت اٌطشق 

)اٌجشٚر١ٓ + اٌذ٘ٓ +  -100( ، ٚلذ رُ ؽغبة ل١ّخ اٌىشث١٘ٛذساد ؽغبث١ب ٚفك اٌّؼبدٌخ  اٌىشث١٘ٛذساد = 7اٌٛاسدح فٟ )

 .ٌشؽٛثخ + اٌشِبد (ا

 انفحىص اننىعيت : 

غُ  5( رُ رمذ٠ش رشو١ض اٌظجغخ اٌى١ٍخ ٌٍؾُ اٌّغّذ ؽ١ش رُ خٍؾ  8ل١بط اٌظجغخ اٌى١ٍخ ٌٍؾُ : ٚفمب ٌٍطش٠مخ اٌزٟ ٚسدد فٟ )

 5اٌّشوض ٌّذح ا١ٌٙذسٚوٍٛس٠ه  ِٓ ؽبِغ  0.5ًِ ِٓ اٌّبء اٌّمطش ٚ  4.5ًِ اع١زْٛ ٚ  20ِٓ اٌٍؾُ ِغ ِؾٍٛي ٠زىْٛ ِٓ 

ٔب١ِٛٔزش ِغ ِؾٍٛي ٠زىْٛ ِٓ  640دلبئك ٚرُ رشش١ؼ اٌّؾٍٛي ثبعزؼّبي ٚسق رشش١ؼ ٚلشأد اٌىضبفخ اٌؼٛئ١خ ثطٛي ِٛعٟ لذسٖ 

ذ٠ش اٌّشوض ثبعزؼّبي اٌّط١بف اٌؼٛئٟ ٌٍٚؾظٛي ػٍٝ رم  ا١ٌٙذسٚوٍٛس٠ه ؽبِغ 2%ِبء ِمطش ٚ 18%اع١زْٛ ٚ %80

 . 680 اٌىضبفخ اٌؼٛئ١خ إٌبرغخ ثبٌشلُ ذثصُ ػش اٌظجغخ اٌى١ٍخ وغضء ثب١ٌٍّْٛ

( ؽش٠مخ رزؼّٓ ٚصْ ػ١ٕخ اٌٍؾُ ٟٚ٘ عبِذح ثؼذ٘ب رزشن اٌؼ١ٕخ فٟ دسعخ ؽشاسح 9رمذ٠ش ٔغجخ اٌفمذ اصٕبء الاراثخ : روش )

 الار١خ :بدٌخ اٌغشفخ اٌٝ اْ رزٚة ثشىً وبًِ ٠ٚضاي اٌّبء إٌبػؼ صُ ٠ؼبد ٚصٔٙب ِشح اخشٜ ١ٌزُ اعزخشاط ٔغجخ اٌفمذ ثبرجبع اٌّؼ

  100 ×ٚصْ اٌؼ١ٕخ ثؼذ اصاٌخ اٌّبء إٌبػؼ )غُ( / ٚصْ اٌؼ١ٕخ اٌّغّذح )غُ(  – = ٚصْ اٌؼ١ٕخ اٌّغّذح)غُ( ٔغجخ اٌفمذ %

ثؼذ غُ ٌؾُ  10( ؽ١ش رُ ٚصْ 10رمذ٠ش إٌزشٚع١ٓ اٌىٍٟ اٌّزطب٠ش: رُ رمذ٠ش إٌزشٚع١ٓ اٌىٍٟ اٌّزطب٠ش ؽغت ؽش٠مخ )

ٔمٍذ اٌٝ دٚسق اٌزمط١ش ًِ ِٓ اٌّبء اٌّمطش ٚرُ ٘شعٙب فٟ عفٕخ ِٓ اٌخضف ثؼذ٘ب  10 اػ١ففشِٙب ِٚضعٙب ع١ذا ثؼذ٘ب 

ًِ ِٓ اٌّبء اٌّمطش ٚسثؾ دٚسق اٌزمط١ش ثغٙبص وٍذاي اٌزٞ ٠ٕزٟٙ ثذٚسق  250غُ ِٓ اٚوغ١ذ اٌّغٕغ١َٛ ٚ  2 ٚاػ١ف ا١ٌٗ

دل١مخ ِٓ  30ٚثؼذ ِشٚس  اٌّض١ً الاؽّش%( ِغ لطشر١ٓ ِٓ وبشف 2ًِ ِٓ ؽبِغ ا١ٌٛس٠ه ) 25الاعزمجبي اٌؾبٚٞ ػٍٝ 

ٚؽغجذ و١ّخ إٌزشٚع١ٓ اٌىٍٟ اٌّزطب٠ش ػٍٝ اعبط ٍِغُ ٔزشٚع١ٓ  اٌزمط١ش عؾؼ اٌّض٠ظ ِغ ؽبِغ اٌىجش٠ز١ه اٌّخفف )ػ١بسٞ(

 غُ ٌؾُ . 100/ 

ُ ِٓ غ 5% اٌٝ 95 ًِ ِٓ الا٠ضبٔٛي 5( ؽ١ش اػ١ف 11ل١بط دسعخ اٌؾّٛػخ : رُ رمذ٠ش دسعخ اٌؾّٛػخ ؽغت ؽش٠مخ )

ثزش١ٌَٚٛ ا٠ضش ِٚضط اٌخ١ٍؾ % 60صٕبئٟ اص١ً ا٠ضش ِغ   %40ًِ ِٓ خ١ٍؾ ِزىْٛ ِٓ  7اٌٍؾُ اٌّفشَٚ ِٚضط ع١ذا صُ اػ١ف ا١ٌخ 

ًِ  5ًِ ِٓ اٌطجمخ اٌؼ١ٍب ٚاػ١ف ٌٙب  5صُ ٠غؾت دٚسح / دل١مخ  3000دل١مخ ثؼذ٘ب ٠ٛػغ فٟ عٙبص اٌطشد اٌّشوضٞ  1ٌّذح 

ا٠ضبٔٛي ِغ لطشر١ٓ ِٓ د١ًٌ ااٌف١ٕٛٔفضب١ٌٓ ٚعؾؼ اٌخ١ٍؾ ِغ ١٘ذسٚوغ١ذ اٌجٛربع١َٛ ؽزٝ ػٙٛس اٌٍْٛ اٌٛسدٞ ٚؽغت دسعخ 

   اٌؾّٛػخ.

غُ ِٓ  10ثبسث١ز١ٛس٠ه ؽ١ش اخزد ضب٠ٛ( رُ رمذ٠ش سلُ ؽبِغ ا12ٌ: ٚفمب ٌطش٠مخ ) رمذ٠ش سلُ ؽبِغ اٌضب٠ٛثبسث١ز١ٛس٠ه

ًِ ِٓ ِؾٍٛي ؽبِغ ا١ٌٙذسٚوٍٛس٠ه ٌخفغ  5ًِ ِٓ اٌّبء اٌّمطش ٚاػ١ف ا١ٌخ  50اٌٍؾُ ثؼذ فشِٙب ٚٔمؼٙب ٌّذح دل١مز١ٓ فٟ 

 2ًِ ٚاػ١ف ا١ٌٗ  100ًِ ثبٌّبء اٌّمطش ٚٔمً اٌّض٠ظ اٌٝ دٚسق رمط١ش عؼخ  100ٚاوًّ اٌؾغُ اي  1.5الاط ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ اي 

ًِ ِٓ ِؾٍٛي اٌزمط١ش ٚؽظش  50عّغ  عبف ٌزٕظ١ُ اٌغ١ٍبْ ٚثذأ ػًّ عٙبص اٌزمط١ش ٌغب٠خغُ ؽغُ  1ًِ ص٠ذ اٌجبساف١ٓ  ٚ

ٔب١ِٛٔزش ٚصُ  538ِؾٍٛي اٌجلأه فٟ اٌٛلذ ٔفغخ ِٓ اٌّبء اٌّمطش ٚلذسد الاِزظبط١خ ثٛعبؽخ اٌّط١بف اٌؼٛئٟ ثطٛي ِٛعٟ 

 .ػٍٝ اعبط ٍِغُ ِبٌٛٔبٌذ٠ٙب٠ذ / وغُ ٌؾُ  ؽغجذ ل١ّخ سلُ اٌؾبِغ

 25ًِ ا٠ضش ٚ ٠25ؼبف ثٛاعطخ ِؼبدٌخ ؽغبث١خ خبطخ ؽ١ش ( ٠10ش الاؽّبع اٌذ١ٕ٘خ اٌط١بسح ؽغت ؽش٠مخ )رُ رمذ

 ًِ ِٓ وبشف اٌف١ٕٛٔفضب١ٌٓ ِٚؼبٍِزٗ ِغ لبػذح ١٘ذسٚوغ١ذ اٌظٛد٠َٛ ) 1غُ ِٓ اٌٍؾُ صُ ٠ؼبف  10% اٌٝ 95ا٠ضبٔٛي 

 .  ػ١بسٞ( اٌٝ اْ ٠ظجؼ اٌّؾٍٛي ٚسد٠ب0.1

 Complete Randomized( CRDرُ رؾ١ًٍ ث١بٔبد اٌزغشثخ ثبعزخذاَ اٌزظ١ُّ اٌؼشٛائٟ اٌىبًِ )اٌزؾ١ًٍ الاؽظبئٟ : 

Design ( ( ػٕذ ِغزٜٛ ِؼ٠ٕٛخ )13ٚرُ ِمبسٔخ اٌفشٚلبد اٌّؼ٠ٕٛخ ثبعزؼّبي اخزجبس دٔىٓ ِزؼذد اٌّذ٠بدP<0.01 َثبعزخذا )

 (.14اٌجشٔبِظ الاؽظبئٟ اٌغب٘ض )

 اننتائج وانًنالشت

اٌزؾ١ًٍ اٌى١ّ١بئٟ ٌٍؾَٛ الاثمبس اٌّغّذح اٌّغزٛسدح راد إٌّشأ إٌٙذٞ ٌٚؼذح ػلاِبد رغبس٠خ ِخزٍفخ  ادٔبٖ (1اٌغذٚي )٠ج١ٓ         

ٌٕغجخ اٌشؽٛثخ اٌى١ٍخ ٚلذ عغٍذ اػٍٝ ٔغجخ سؽٛثخ فٟ ( P<0.01ؽ١ش ٚعذ اْ ٕ٘بٌه فشٚلب ِؼ٠ٕٛخ ػٕذ ِغزٜٛ اؽزّبي )

، ٚلذ وبٔذ ٔغجخ 75.30%اِب اٚؽئ ٔغجخ فمذ عغٍزٙب اٌؼلاِخ اٌزغبس٠خ اٌىف١ً ٚوبٔذ  77.69%اٌؼلاِخ اٌزغبس٠خ اٌّشاد ٚثٍغذ 

ٚاٌزٟ  68-73%اٌشؽٛثخ ٌٚغ١ّغ اٌؼ١ٕبد ٌٍؼلاِبد اٌزغبس٠خ اٌّخزٍفخ ِشرفؼخ ٔغج١ب ػٓ اٌّٛاطفبد اٌؼب١ٌّخ اٌزٟ رزشاٚػ ث١ٓ 

ا٠ؼب ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ ػٕذ  ٔفغٌٗٚٛؽع فٟ اٌغذٚي ( ، 16ٚ٘زٖ إٌزبئظ وبٔذ ِمبسثخ ٌٍٕزبئظ اٌزٟ روش٘ب ) (15روشد فٟ )

ٚعغٍذ % 5.10( فٟ ٔغجخ اٌذ٘ٓ ث١ٓ اٌؼ١ٕبد ؽ١ش وبٔذ الاػٍٝ فٟ اٌؼلاِخ اٌزغبس٠خ اٌط١ت ٚثٍغذ P<0.01ِغزٜٛ اؽزّبي )

% ٚوبٔذ ٔغت اٌذ٘ٓ فٟ ع١ّغ اٌؼلاِبد اٌزغبس٠خ اٌزٟ رُ فؾظٙب الً ِٓ 3.68اٌؼلاِخ اٌزغبس٠خ اٌّشاد اٚؽئ ٔغجخ ٚوبٔذ 
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، اِب ٔغجخ اٌجشٚر١ٓ فٟ ػ١ٕبد اٌٍؾَٛ اٌّغّذح فىبٔذ اػٍٝ (17% وّب روش )9ػٓ  لا رمًاٌّٛاطفبد اٌؼب١ٌّخ ٚاٌزٟ ٠غت اْ 

% ٟٚ٘ اٚؽئ ِٓ 17.02ذ % ٚاٚؽئ ٔغجخ وبٔذ فٟ اٌؼلاِخ اٌزغبس٠خ اٌّشاد ٚوب18.34ٔٔغجخ فٟ ٌؾُ اٌىف١ً ٚثٍغذ 

( ٚلذ ٚعذ فشٚلب ِؼ٠ٕٛخ ٌٕغجخ اٌجشٚر١ٓ فٟ اٌؼ١ٕبد 15% وّب روش فٟ )18ػٍٝ الالً اٌّٛاطفبد اٌؼب١ٌّخ ٚاٌزٟ ٠غت اْ رىْٛ 

ػٓ  (، ٚرٕخفغ اٌم١ّخ اٌغزائ١خ ٌٍؾَٛ الاثمبس اٌّغّذح ثغجت أخفبع ٔغجخ اٌجشٚر١ٓ(P<0.01ػٕذ ِغزٜٛ اؽزّبي اٌّخزٍفخ 

 ( 17) اٌّٛاطفبد اٌؼب١ٌّخ ٚرٌه ثغجت اٌزغ١ّذ اٌشدٞء ٌٍؾَٛ ٚرؼشػٙب ٌلإراثخ ٚفمذاْ اٌغٛائً اٌؾب٠ٚخ ػٍٝ عضء ِٓ اٌجشٚر١ٕبد

ٌؼ١ٕبد ٚظٙش رٌه فٟ اٌؼلاِز١ٓ اٌزغبس٠ز١ٓ اٌط١ت ٚاٌّشاد، ٘زا ٌُٚ ٠غغً اٞ فشٚق ِؼ٠ٕٛخ فٟ ٔغجزٟ اٌىشث١٘ٛذساد ٚاٌشِبد 

 (.15)ٚؽغت  ؾذٚد اٌّغّٛػ ثٙباٌٍؾَٛ ٚلذ عبءد ػّٓ اٌ

 

انحروف انًتشابهت تعني عذو وجىد  (.±se( انتحهيم انكيًيائي نهحىو الابمار انًجًذة انًستىردة يع انخطأ انمياسي )1جذول )

 فروق يعنىيت.

اٌؼلاِخ 

 اٌزغبس٠خ

 اٌشِبد اٌشؽٛثخ اٌىشث١٘ٛذساد اٌذ٘ٓ اٌجشٚر١ٓ

 اٌىف١ً

 

18.34  a 

± 0.13 

4.70  b 

± 0.22 

0.80  a 

± 0.2 

75.31  b 

± 0.15 

0.85  a 

± 0.1 

 a  18.09 وشثلاء اٌؼبف١خ

± 0.11 

4.60  b 

± 0.13 

0.85  a 

± 0.3 

75.65  b 

± 0.9 

0.81  a 

± 0.1 

 اٌّشاد

 ٕ٘ذٞ

17.02  b 

± 0.5 

3.68  ab 

± 019 

0.82  a 

± 0.2 

77.66   a 

± 0.12 

0.82  a 

± 0.4 

 اٌط١ت

 ٕ٘ذٞ

17.39  b 

± 0.7 

5.10  a 

± 0.21 

0.80  a 

 ±0.1 

76.05  a 

± 0.16 

0.84  a 

± 0.3 

 

  اٌؾشٚف اٌّزشبثٙخ رؼٕٟ ػذَ ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ اِب اٌؾشٚف اٌّخزٍفخ رؼٕٟ ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ ػٕذ ِغزٜٛ اؽزّب١ٌخ

P<0.01)) 
 

ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌؼلاِبد ( ٔغجخ اٌفمذ اصٕبء الاراثخ ٌٍؼلاِبد اٌزغبس٠خ اٌّخزٍفخ ؽ١ش ٌٛؽع ٚعٛد فشٚق 2اٚػؼ اٌغذٚي )

ٚالً   8.09( ٚوبٔذ إٌغت ػب١ٌخ ٔغج١ب ٚاػٍٝ ٔغجخ عغٍزٙب اٌؼلاِخ اٌزغبس٠خ اٌط١ت P<0.01اٌزغبس٠خ ػٕذ ِغزٜٛ اؽزّبي )

% ِٓ لجً اٌغٙبص اٌّشوضٞ ٌٍزم١١ظ 5ٚلذ رُ رؾذ٠ذ إٌغجخ ثأْ لا رض٠ذ ػٓ  6.58اٌزٟ وبٔذ ٍٚؼلاِخ اٌزغبس٠خ اٌىف١ً ٌ وبٔذٔغجخ 

% ٚرخزٍف ٘زٖ 10.1( ؽ١ش روش أٙب ٚطٍذ اٌٝ 16)  ( ٚثبٌشغُ ِٓ رٌه وبٔذ الً ِّب عغ6ٍٗٚاٌغ١طشح إٌٛػ١خ اٌؼشالٟ)

إٌغت ثغجت عٛء اٌزخض٠ٓ اصٕبء اٌزغ١ّذ ؽ١ش رزؼشع ٘زٖ اٌٍؾَٛ اٌٝ اٌزٚثبْ ٚاٌزغ١ّذ ٚرٕخفغ ل١ّزٙب ِٓ ؽ١ش اٌزشو١ت 

ت ِخبؽش وج١شح ٔز١غخ ٌض٠بدح اػذاد اٌجىزش٠ب اٌّخزٍفخ ٚخغبسح اٌم١ّخ اٌغزائ١خ ؽ١ش رغج اٌى١ّ١بئٟ ٚرزؼشع ٌٍزٍف ثغشػخ وج١شح

اٌّزّضٍخ ثٕمض اٌجشٚر١ٕبد ٚاٌف١زب١ِٕبد ٚالاِلاػ اٌؼشٚس٠خ ٚاػبف اٌٝ ٚعٛة رٛف١ش ظشٚف ل١بع١خ ٌٍخضْ ثبٌزغ١ّذ رؼزّذ 

ؽ١ش ٠غبػذ ػٕذ رٌه ػٍٝ ػذَ أزشبس  ثبٌذسعخ الاعبط ػٍٝ ػشٚسح صجبد دسعخ اٌزغ١ّذ ثظٛسح ِغزّشح  ؽ١ٍخ فزشح اٌخضْ

( ا٠ؼب ٚعٛد فشٚلب ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ ػ١ٕبد اٌٍؾَٛ 2(، ٚلذ اٚػؼ اٌغذٚي )18) اٌجىزش٠ب ٚػذَ رىغش اٌؼٕبطش اٌغزائ١خ فٟ اٌٍؾُ

اٌىف١ً ( ٌم١ُ رشاو١ض طجغخ اٌّب٠ٛوٍٛث١ٓ اٌى١ٍخ ٚلذ عغٍذ اػٍٝ اٌزشاو١ض ٌٍؼلاِخ اٌزغبس٠خ P<0.01اٌّغّذح ػٕذ ِغزٜٛ اؽزّبي )

غُ ٌؾُ  100ٍِغُ/ 132.9غُ ٌؾُ  ٚثفبسق ِؼٕٛٞ ػٓ ِبسوخ اٌط١ت  اٌزٟ عغٍذ الً اٌزشاو١ض ٚوبٔذ 100ٍِغُ/ 147.5ٚثٍغذ  

ٚثشىً ػبَ ٌٛؽع اْ رشاو١ض طجغخ اٌٍؾُ ٌؼ١ٕبد ٌؾَٛ الاثمبس اٌّغّذح وبٔذ ِٕخفؼخ ػٓ ٔغجزٙب فٟ اٌٍؾَٛ اٌطبصعخ ٚاٌزٟ 

( ثشىً ٚاػؼ ٠ٚؼٛد رٌه اٌٝ رأص١ش ظشٚف اٌزغ١ّذ غ١ش اٌغ١ذح ٠ٚشافك رٌه فمذاْ 19غُ ٌؾُ )ٍِغُ/ 3 - 5رزشاٚػ ٔغجخ اٌظجغخ 

فٟ اٌغٛائً ِغججخ أخفبع رشو١ض اٌظجغخ ٌزٌه ٔلاؽع اٌٍْٛ اٌجٕٟ ٌٍؾَٛ الاثمبس اٌّغّذح ثبلإػبفخ اٌٝ لٍخ اٚ أؼذاَ ٚطٛي 

 (  .20ٛسدٞ ٌٍؾُ )الاٚوغغ١ٓ ثغجت اٌزغ١ٍف ثأو١بط اٌجٌٟٛ اص١ٍ١ٓ ٚفمذاْ اٌٍْٛ اٌ
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 (.±se( نسبت انفمذ في الارابت ولياس انصبغت انكهيت نهحىو انًجًذة يع انخطأ انمياسي )2جذول )

 

اٌظجغخ اٌى١ٍخ ٌٍؾَٛ  إٌغجخ اٌّئ٠ٛخ ٌٍفمذ اصٕبء الاراثخ% اٌّبسوخ اٌزغبس٠خ

 غُ ٌؾُ(100اٌّغّذح)ٍِغُ/

 b 147.5± 2.50 a  3 .0 ± 6.58 اٌىف١ً

 ab 142.7±225 a  0.2 ±7.24 اٌؼبف١خوشثلاء 

 ab 138.2±1.75 b  0.15 ±7.11 اٌّشاد

 a 132.9±1.90 b  0.10 ±8.09 اٌط١ت

 

اٌؾشٚف اٌّزشبثٙخ رؼٕٟ ػذَ ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ اِب اٌؾشٚف اٌّخزٍفخ رؼٕٟ ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ ػٕذ ِغزٜٛ اؽزّب١ٌخ  

P<0.01)) 
 

ل١بط إٌزشٚع١ٓ اٌىٍٟ اٌّزطب٠ش ٚوبْ ٕ٘بٌه فشٚق ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ ػ١ٕبد اٌٍؾَٛ اٌّغّذح ٚػٕذ  ادٔبٖ (٠3ٛػؼ اٌغذٚي )

غُ ٌؾُ 100ٍِغُ/ 20( ٚلذ وبٔذ ع١ّغ اٌم١ُ ٌٍؼ١ٕبد اٌّخزٍفخ ػّٓ اٌؾذٚد اٌّغّٛػ ثٙب ؽ١ش ٌُ رزؼذٜ P<0.01ِغزٜٛ )

غُ ٌؾُ ٚ٘زا ٠ؼٕٟ ػذَ رؾًٍ ثشٚر١ٕبد  100/ٍِغُ 16.87 -15.12( رشاٚؽذ ث١ٓ 6ٚؽغت ِب روش فٟ اٌّٛاطفبد اٌؼشال١خ )

( ٚرشاٚؽذ اٌم١ُ ث١ٓ P<0.01اٌٍؾَٛ اٌّغّذح ، ٚعغٍذ ل١ُ دسعبد اٌؾّٛػخ ٌؼ١ٕبد اٌٍؾَٛ فشٚق ِؼ٠ٕٛخ ػٕذ ِغزٜٛ اؽزّبي )

ٍِٟ  1.5غُ ٌؾُ ٚوبٔذ ٘زٖ اٌم١ُ ِمجٌٛخ ػّٓ اٌّٛاطفبد اٌّٛطٝ ثٙب ٌُٚ رزؼذٜ ؽذٚد 100ٍِٟ ِىبفئ /  1.07 – 0.89

( ا٠ؼب ل١ُ ؽبِغ 3(، ٚاٚػؼ اٌغذٚي )12غُ ٌؾُ ٠ٚذي رٌه ػٍٝ ػذَ ٚعٛد رؾًٍ فٟ دْ٘ٛ الاثمبس اٌّغّذح )  100ِىبفئ/

ٍِغُ ِبٌٛٔبٌذ٠ٙب٠ذ  0.99  – 0.90اٌضب٠ٛث١ٛر١ش٠ه ٚاٌزٟ ٌُ رغغً اٞ فشٚلب ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ ػ١ٕبد اٌٍؾَٛ اٌّغّذح ٚرشاٚؽذ اٌم١ُ 

ٍِغُ ِبٌٛٔبٌذ٠ٙب٠ذ /وغُ ٌؾُ ٚ٘زا ٠ذي ػٍٝ اْ اٌؼ١ٕبد ٌُ 2 ٌُ رزغبٚص اٌؾذٚد اٌّغّٛػ ثٙب /وغُ ٌؾُ ٚرؼزجش ٘زٖ اٌم١ُ ِمجٌٛخ ٚ

 (.16( ٚ٘زا اٌم١ُ وبٔذ ِمبسثخ ٌّب عغٍٗ )21رزؼشع ٌؾِٛٙب ٌٍزضٔخ اٚ رؾٍٍذ د٘ٛٔٙب )

ٌّغّذح ٚرشاٚؽذ ( ا٠ؼب ػذَ رغغ١ً فشٚق ِؼ٠ٕٛخ فٟ ٔغت الاؽّبع اٌذ١ٕ٘خ اٌؾشح ٌؼ١ٕبد اٌٍؾَٛ ا3ٚرج١ٓ فٟ اٌغذٚي )

فٟ  2 %( ٚاٌزٞ ٠ٕض ػٍٝ اْ لا رض٠ذ ػٓ  6% ٚوبٔذ إٌغت ػّٓ اٌؾذٚد اٌّغّٛػ ثٙب ِٓ لجً )0.79  0.75 -إٌغت ث١ٓ 

( ٔغت ػب١ٌخ ِٓ الاؽّبع اٌذ١ٕ٘خ 22اٌٍؾَٛ اٌّغّذح ٚاٌطبصعخ ٠ٚذي رٌه ػٍٝ ػذَ ؽذٚس رؾًٍ ٌذْ٘ٛ ٘زٖ اٌٍؾَٛ ٚلذ عغٍذ )

 %.1.91اٌؾشح ٚطٍذ اٌٝ 

 

ونسبت  ريكىتييارب( يىظح يمذار لياس اننتروجين انكهي انًتطاير ولياس درجت انحًىظت ورلى حايط انثايىب3جذول )

 (.±seنهحىو انًجًذة يع انخطأ انمياسي ) الاحًاض انذهنيت انحرة

اٌؼلاِخ اٌزغبس٠خ 

 ٌٍؾُ اٌّغّذ

T.V.N 

 غُ ٌؾ100ٍُِغُ/

A.D.V. 

غُ 100 ٍِٟ ِىبفئ/

 ٌؾُ

T.B.A. 

ِبٌٛٔبٌذ٠ٙب٠ذ/وغُ ٍِغُ 

 ٌؾُ

F.F.A  الاؽّبع

 اٌذ١ٕ٘خ اٌط١بسح %

 b 0.89± 0.11 ab 0.90±0.02 0.35±15.75 اٌىف١ً

 a 

0.75±0.01 a 

 b 0.73±0.10  b 0.94±0.01 0.25±15.12 وشثلاء اٌؼبف١خ

 a 

0.77±0.01 a 

 a 0.91±0.20 ab 0.99±0.01 0.38±16.33 اٌّشاد

 a 

0.77±0.02 a 

  a 1.07±0.10 a 0.98±0.01 0.40±16.87 اٌط١ت

 a 

0.79±0.02 a 

  

اٌؾشٚف اٌّزشبثٙخ رؼٕٟ ػذَ ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ اِب اٌؾشٚف اٌّخزٍفخ رؼٕٟ ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ ػٕذ ِغزٜٛ اؽزّب١ٌخ  

P<0.01)) 
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