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ي القابليه الخزنيه لثمار ف Vapor-Gardوال  GA3تاثير طريقتي الخزن والمعامله بال

 (.Citrus sinensis Lالبرتقال المحلي   )
      

 حسن محسن محمدالموسويعباس محسن سلمان الحميداوي   رقيه منون النعماني       

 بلاءعة كربيه/ جامعة الكوفه      كلية الزراعه/ جامكلية الزراعه/ جامعة الكوفه     كلية التر

 

 -:الخلاصة  
راكيزز للز  م واالخزن في المخزن التبخيري ( والمعاملة بثلاث ت5تم دراسة تاثير طريقتي الخزن) الخزن بدرجة 

ر البرتقزا  التزدال  بيهممزا ىلزم ثمزاو vapor-Gard (3,2,1)%( ملغم/لتزر والمزادا العزمعية 100 ,75 ,50) GA3من الـ 

ستهة/ كليزة م والمخزن التبخيري في قسم الب5بدرجة  2006/3/1ولغاية  2005/12/1المحلي المخزنة لمدا ثلاثة اشمر من 

 الزراىة/جامعة اللوفة .

مْ قزد تووقزم معهويزاي فزي تقليز  نسزبة الزابة الثمزار بالو ريزات 5أظمرت الهتائج إن الثمار المخزنة بدرجة حزرارا 

ض العوزن املرززر وام را وامسززود ونسزبة التلززف الللززي فزي حززين ادت الزم  يززادا معهويززة فزي نسززبة الوقززد المسزببة ممززرا

( ومحتوى الثمار من نسبة الحموضزة ونسزبة المزواد الةزلبة الةائبزة RS + SERBبالو ن واملابة باممراض الوسلجية )

رنزة بالثمزار المخزنزة بزالمخزن التبخيزري . كزةل  ادت مقا ونسبة العةير وتقلي  رطوبة القعزرا وسزملما Cالللية وفيتامين 

معاملات التجربه الم لوض نسبة الوقد بالو ن واملابات الوسلجية والو رية والةوات الليميائية وال بيعية للثمرا مقارنة 

حةزوله ىلزم اقز  من المزادا العزمعية ب 3%بالثمار غير المعاملة وان ههاك فروا معهوية بين المعاملات وقد تميز التركيز 

 0.00 , 0.83 , 0.87 , 1.06نسبة مئوية للوقد بالو ن واملابة باممراض الوسلجية والو رية والتلف الللي حيث كانم )

 Cوفيتزامين  T.S.S(% ىلم التوالي في نماية مزدا الخززن إضزافة إلزم اى ائزه ىلزم اقز  نسزبة حموضزة و2.62و  3.25 ,

. وكان للتدال  بين طريقتي الخزن ومعاملات الدراسة امثر المعهوي في  را وسملماونسبة ىةير وأىلم نسبة مئوية للقع

لوض نسبة الإمراض الوسلجية والو رية وتحسين الةوات الليميائية وال بيعية للثمار وتميزت المعاملات المخزنة بدرجزة 

 مْ بانما امفر  في قابليتما الخزنية .5

 

 -:المقدمة 
مزن انتاجمزا  70%الثاني بعد العهب مزن ناحيزة امنتزاي فزي العزالم ويعزل  البرتقزا  نسزبة  تحت  الحمريات المركز 

ض مهه تخزين الوائو( . وفي العراا يزداد ال لب ىلم ثمار البرتقا  سهوياي مما يستلزم سياسة اقتةادية لتهظيم امنتاي 14)

لمبزردا لحاضزر تقتةزر الدراسزات ىلزم المخزا ن ا( . وفزي الوقزم ا3وتوفيره في غيزر مواسزم امنتزاي وىلزم مزدار السزهة )

وعاليززات )غززرا التبريززد( والمعززاملات التلميليززة و لزز  بسززبب الززتحلم بززدرجات الحززرارا ونسززبة الرطوبززة والسززي را ىلززم ال

 ( .7الوسلجية دال  الثمار وكةل  مهع او تقلي  نمو امحياء المجمرية )

لتبريزد اوهي طريقة المخزن التبخيري والتزي م تقز  أهميزة ىزن غزرا ( ان ههاك طريقة الرى لخزن الثمار 13وقد  كر )

ة الخززن بغزرا ( ان طريقز9لما تمتزا  بزه مزن سزمولة تهويزةها وقلزة تللوتمزا وىزدم احتياجمزا لل اقزة اللمربائيزة . وقزد وجزد )

يززة وتحسززين مراض الو رمْ ادى الززم  يززادا نسززبة امضززرار الوسززلجية والوقززد بززالو ن وتقليزز  املززابة بززام5التبريززد بدرجززة 

ىلزم  حلزي الم عزمالةوات الليميائية وال بيعية للثمار مقارنة ب ريقة التبريد التبخيزري و لز  ىهزد لززن ثمزار البرتقزا  الم

تزر مزن الزـ (ملغم/ل100و  50( ان تغ يس ىهاقيد العهب لهف حلواني بتراكيزز )8ال  الهارنج لمدا ثلاثة اشمر . ومحظ )

3GA الوقد بالو ن واملابات الوسلجية والو رية ومحتوى الثمار من الحموضزة وا   قد قل  من نسبةT.S.S يتزامين وفC 

.  80 – 85%مْ ورطوبة نسبة 5وبوروا معهوية ىن معاملة المقارنه و ل  بعد مدا من الخزن استمرت ثلاثة اشمر بدرجة 

ن نسزبة الوقزد مزقزد قلز  معهويزاي  Dunstolدا العمعية (% من الما3و  2( ان تغ يس ثمار البرتقا  المحلي بتركيز )1واكد )

نسزبة و Cفيتزامين ونسبة الحموضزة والهسزبة المئويزة للمزواد الةزلبة الةائبزة اللليزة و  بالو ن واملابات الوسلجية والو رية

 .مْ وبالمخزن التبخيري 5لقعرا وسملما إثهاء الخزن لمدا ثلاثة اشمر بدرجة حرارا العةير و اد من نسبة ا

تمدا التجربه الم معرفة تاثير طريقزة الخززن بالثلاجزة والمخززن التبخيزري والمعاملزه بتراكيزحزامض الجبرليز   

قا  المحلزي ثمار البرتوالماده العمعيه في نسبة الوقد بالو ن واممراض الوسلجية والو رية والةوات الليميائية والويزيائية ل

. 
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 :المواد وطرائق العمل 
 كلية الزراىة /جامعة اللوفة حيزث جهيزم ثمزار البرتقزا  الةزهف  المحلزي مزن اشزجار –جربه في قسم البستهة نوةت هةه الت

 حيزث 2005/12/1سزهة ناميزه ىلزم الز  الهزارنج مزن بسزتان لزاي فزي ناحيزة العباسزية محافظزة الهجزف بتزاري  16بعمر 

ار لمزدا مرضزية والجزروو والخزدو  . غ سزم الثمزالتيرت الثمار المتجانسة في اللون والحجزم والخاليزة مزن املزابات ال

را وكانزم لتزر مزن مزادا الزاهزي كمزادا ناشز/3سزم1غم/لتزر مبيزد البيهوميز  و 1لمس دقائق في محالي  التغ يس بعد اضزافة 

 المعاملات كامتي :

Control – 1 قط .غ سم الثمار بالماء المراا اليه المبيد الو ري والماده الهاشرا ف 

2- 3GA 50م/لتر .ملغ 

3- 3GA 75. ملغم/لتر 

4 – 3GA 100. ملغم/لتر 

%1 vapor – Gard -5 . 

%2 vapor – Gard -6 . 

%3 vapor – Gard -7 . 

سزم . قسزمم ثمزار كز  معاملزة الزم 0.5ثوبزاي ق زر الثقزب  22كغم مثقبة بزـ 2وضعم الثمار في اكياس بلاست  سعة  

كغززم للزز  ملززرر . لزنززم ثمززار المجموىززة امولززم فززي 2عززد  مجمززوىتين وكزز  مجموىززة تحتززوي ىلززم ثززلاث ملززررات وبم

ل زابوا العزادي مْ في حين لزنم ثمار المجموىة الثانية في المخززن المبزرد تبخيريزاي والمهعز  مزن ا5الثلاجة بدرجة حرارا 

يراا اليه  (سم والةي7.5( م ويتلون من جدارين يوة  بيهمما الرم  بمسافة )x 1 x 1 1.5دال  الرلة الخعبية بابعاد )

مزا جمزز الماء باستمرار لرمان لوض درجزة الحزرارا ورفزع نسزبة الرطوبزة الهسزبية دالز  المخززن نتيجزة لتبخزر المزاء وك

وشزباط  بغ اء لعبي ىا   . تم قياس معدمت درجات الحرارا والرطوبة دال  المخزن للاشمر كزانون او  وكزانون ثزاني

 (% ىلم التوالي .97، مْ 6( و )96%مْ ، 5( و )97%مْ ، 6وكانم )

تمزم و( للتجربزة وبزثلاث ملزررات للز  معاملزة C.R.Dلزنم ثمار جميع المعاملات لمدا ثلاثزة اشزمر واسزتخدم تةزميم )

ت التزي وقزد اسزتعم  التحويز  الززاوي للمعزاملا ( .4) 0.05ىهد مستوى احتمزا   L.S.Dمقارنة المتوس ات حسب التبار 

 لتجربه الةوات امتية بعد ثلاثة اشمر من الخزن :. ترمهم ا اى م ملرراتما رقم لور

 الهسبة المئوية للوقد بالو ن  1-

 وتم حسابما طبقا للمعادلة امتية :

 زنها في نهاية الخزن و –وزن الثمار في بداية الخزن                                

 100×  ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــالنسبة المئوية للفقد بالوزن = ــــــــــــــــــــــــــــ

 الوزن في بداية الخزن                                               

 الهسبة المئوية للاثمارالمةابة باممراض الوسلجية  2-

بقزع البهيزة ىهد ظمزور ال Stem  End Rind Breakdown (SERB)اىتبرت الثمرا مةابة بالررر الوسلجي  

ي ا( ىهزد ظمزور البقزع البهيزة فزي Rind Stem) RSىلم ال زرا السزاقي للثمزرا كمزا اىتبزرت مةزابة بالرزرر الوسزلجي 

 ( .18ملان الر ىلم س ح الثمرا )

 وقد تم حساب هةه الهسبة حسب المعادلة امتية : 

                                         

 وزن الثمرة المصابة                                                      

     100       ×      ــــــــــــــــــــــــــــــــــــ   النسبة المئوية للثمارالمتضرره الفسلجيا  =

 وزن الثمار الكلي                                                         

 مراض الو رية الهسب المئوية للثمارالمةابة بام 3-

 اىتبرت الثمرا تالوة بمجرد ظمور اي نوع من املابات امتيه : 

 . Penicillium italicumمرض التعون ام را الةي يسببه الو ر    

 . Penicillium digitatumومرض التعون املرر الةي يسببه الو ر 

 . Alternaria citriومرض التعون امسود الةي يتسبب من قب   

 لهسبة المئوية للتلف الللي ا 4-
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 ( .2تم حسابما ىلم اساس الثمار المةابة بامضرار الوسلجية والو رية حيث و نم هةه الثمار كما في الخ وا ) 

لليزة ) الهسزبة المئويزة للمزواد الةزلبة الةائبزة ال ,لهسبة المئوية للحموضة الللية: ىلم أساس حامض الستري  هو السائدا – 5

T.S.S امين ( ، فيتC ( 17)تم قياسما كما ورد في  . 

 لعةير : تم  ل  بو ن الهسبة المئوية ل – 6

 ثلاثة ثمار من ك  ملرر ثم استخلص العةير باستخدام ىةارا

 

 

 

 وزن الثمرة       

 100× ـ        ـــــــــــــــــــــــــــــــــ            كهربائية وحسبت النسبة كما في المعادلة الاتيه=

 وزن العصير      

 لهسبة المئوية للقعرا : تم حسابما بقسمة و ن القعرا ىلم الو ن الللي للثمرا .ا –7 

 م  القعرا) ملم( :  تم قياسما بواس ة القدمه .س – 8

 

 -:النتائج والمناقشة 
 الهسبة المئوية للوقد بالو ن 1-

ن قزد انخورزم معهويزاي فزي الثمزار المخزنزة بزالمخزن ( ان الهسزبة المئويزة للوقزد بزالو 1يترح مزن نتزائج الجزدو  ) 

شزمر مزن ا(% ىلزم التزوالي بعزد ثلاثزة 4.14و  3.63التبخيري مقارنة مع المخزنة في الثلاجزة وولزلم هزةه الهسزبة الزم )

ويززة بززين الخزززن . وقززد ادت معززاملات التجربززه الززم تقليزز  هززةه الهسززبة مقارنززة بمعاملززة المقارنززة وقززد ظمززرت فروقززات معه

                                الو ن ) بزززززززبانمززززززا كانزززززززم امقزززززز  فقززززززداي  3%بتركيززززززز  vapor – Gardمعززززززاملات وتميزززززززت المعاملززززززة ال

 لمخزنزة تحزما(مقارنة ببقية المعاملات. اما بالهسزبة للتزدال  بزين طريقتزي الخززن والمعزاملات فقزد تووقزم الثمزار  %3.25

ة   ن فزي معاملززنة في الثلاجة في الحواظ ىلم و نما وكانم اق  نسبة فقزد بزالو ظروا المخزن التبخيري ىلم مثيلتما المخ

vapor – Gard   دا الخزن .في نماية م 3.05%في المخزن التبخيري والتي وللم الم  3%تركيز 

مرزاد ان سبب انخواض الهسبة المئوية لوقد و ن الثمار المعاملة بالجبرلين قد يرجع الزم كزون الجبزرلين لزه تزاثير  

مزا يزؤثر الخلايزا م لعم  امثلين وهةا يؤدي الم قلة تهوس الثمار المخزنة وكةل  ان الجبرلين يحُدث تغيراي في تهظزيم جزدران

سزبة للوقزد بزالو ن ( . ان حةو  الثمار المعاملة بالمادا العمعية ىلزم اقز  ن10ىلم ىمليتي التهوس والوقد الرطوبي للثمار )

الي ئيزاي وبالتزيرجع الم ان العمع يلون طبقة رقيقة فوا س ح الثمرا تؤدي الم غلق الثغزور جز مقارنة بالمعاملات املرى

 ( .15تقل  من الوقد للماء والتهوس وهةا يهعلس ايجابياي ىلم تقلي  فقدان و ن الثمار )

 

 النسبة المئوية للاصابة بالامراض الفسلجية 2-

مْ تميزززت بحةززو   يززادا معهويززة فززي الهسززبة المئويززة ل لززابة 5ان الثمززار المخزنززة فززي الثلاجززة بدرجززة حززرارا  

 و 2.12لزم )ابالإمراض الوسلجية مقارنة بالثمار المخزنة في المخزن التبخيري وفي نماية مدا الخزن ولزلم هزةه الهسزبة 

 (% ىلم التوالي .1.21

 vapor – Gardارنزة وتميززت المعاملزة كةل  اثرت معاملات الدراسة معهوياي في لوض نسبة املابة مقارنة بمعاملة المق

لخزززن ا. امززا بالهسززبة الززم تززاثير التززدال  بززين طريقتززي  3.25%باى ائمززا اقزز  نسززبة مئويززة للالززابات بلغززم  3%تركيززز 

ي فزالتي لزنزم بزوالمعاملات فقد كان تداللاي معهوياي واظمرت الثمار المخزنة بالمخزن التبخيري اقز  نسزبة الزابة مقارنزة 

باىلم  جية مقارنةنوردت من بين هةه المعاملات معاملات المادا العمعية باى ائما ثمار لالية من امضرار الوسلالثلاجة وا

 ( .1بعد ثلاثة اشمر من الخزن الجدو  ) 3.65%نسبة الابة ظمرت في ثمار المقارنة المخزنة في الثلاجة 

ة في الثلاجة هو مؤشر ىلم احتمزا  كزون الرزرر ان ارتواع نسبة املابة باممراض الوسلجية في الثمار المخزن 

اطق الهاتج هو ضرر البزرودا لعزدم قزدرا الثمزار ىلزم تحمز  امنخوزاض فزي درجزات الحزرارا كزون الز  العزجرا هزو المهز

الخلويزة وتزراكم  ( . وان ضرر البزرودا التراكمزي يزؤثر سزلباي ىلزم نوا يزة ومرونزة امغعزية3امستوائية او شبة امستوائية )

ىلزم سز ح  مواد الويهولية واكسدتما والةي ادى بالهتيجة الزم ظمزور اىزراض اضزرار البزرودا ىلزم شزل  بقزع بهيزة اللزونال

 ( .15الثمرا )
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رجع الم ىم  هةه المزادا فزي تقليز  ي vapor – Gardان انخواض نسبة اممراض الوسلجية نتيجة المعاملة بالمادا العمعية 

لعدسزات ( . كةل  ان تغ يزة سز ح الثمزرا سزوا يعمز  ىلزم غلزق الثغزور وا2ا الثمار )الوقد بالو ن والةي يحة  من قعر

 (. 11مما يهعلس  ل  ىلم تقلي  معد  سرىة تهوس الثمار وبالتالي تحسين لواتما الهوىية )

 

 

 النسبة المئوية للاصابة بالامراض الفطرية 3-

ادت الزم لوزض معهزوي فزي نسزبة الو ريزات المسزببة  ( ان طريقة لزن الثمار بالثلاجة1يتبين من نتائج الجدو  ) 

لزم اللامراض التعون املرر وام را وامسزود مقارنزة ب ريقزة الخززن فزي المخززن التبخيزري وقزد ولزلم هزةه الهسزب 

تحزم  (% ىلزم التزوالي فزي الثمزار المخزنزة3.14و  2.38 , 2.28(% ىلزم التزوالي بيهمزا كانزم )1.56و  0.76 , 0.85)

 التبخيري في نماية مدا الخزن . ظروا المخزن

 م اقز  نسزبةاثرت معاملات الدراسة معهوياي في لوض نسزبة املزابات بمزةه الو ريزات مقارنزة بالثمزار غيزر المعاملزة وكانز

 مزززززززززززززن المزززززززززززززادا العزززززززززززززمعية حيزززززززززززززث كانزززززززززززززم  3%الزززززززززززززابة فزززززززززززززي الثمزززززززززززززار المعاملزززززززززززززة بتركيزززززززززززززز 

شزمر مزن االتعون املرر وام را وامسود بعد ثلاثزة  (% ىلم التوالي للو ريات المسببة لمرض1.06و  , 0.87 0.83)

حيزث اى زم  الخزن . وقد كان التدال  معهوياي بين طريقتي الخزن ومعزاملات الدراسزة فزي تقليز  نسزبة املزابات الو ريزة

لزم ى(% 0.18و  0.21 , 0.23مزن العزمع اقز  نسزبة الزابة بلغزم ) 3%الثمزار المخزنزة فزي الثلاجزة والمعاملزة بتركيزز 

و  2.90 , 2.83التوالي مقارنة باىلم نسبة الابة في الثمار غير المعاملة والمخزنزة فزي المخززن التبخيزري والتزي كانزم )

 (% ىلم التوالي ممراض العون املرر وام را وامسود .4.00

تقليز   إن انخواض نسبة املابات فزي الثمزار المخزنزة بالثلاجزة يرجزع الزم دور درجزات الحزرارا المهخورزة فزي 

 نسزززززززبة املزززززززابات مزززززززن لزززززززلا  تاثيرهزززززززا ىلزززززززم نمزززززززو وانتعزززززززار هزززززززةه امحيزززززززاء المجمريزززززززة ىلزززززززم الثمزززززززار 

ود الزم فعز  المزادا العزمعية فزي امحتوزاظ يعز vapor – Gard( . ان قلة نسبة املابة نتيجة المعاملة بالمزادا العزمعية 10)

المئويززة  يزة مملهزة ممززا يزهعلس  لز  ىلززم لوزض الهسزبةبالمبيزد الو زري وبتزاثيره ىلززم امحيزاء المجمريزة مطززو  فتزرا  مه

 ( .6للالابات الو رية )

 النسبة المئوية للتلف الكلي  4 -

( يلاحظ ان الثمار المخزنزة فزي الثلاجزة انخورزم بمزا نسزبة التلزف الللزي معهويزاي مقارنزة مزع 1من نتائج الجدو  ) 

وىي نز(% للزلا 9.03و  5.41فزي نمايزة مزدا الخززن الزم ) الثمار المخزنة فزي المخززن التبخيزري وقزد ولزلم هزةه الهسزبة

 الخزن ىلم التوالي .

كةل  أدى تغ يس الثمار بحامض الجبرلي  والمادا العمعية الم لوض هةه الهسبة في الثمار مقارنزة بالثمزار غيزر  

قز  نسزبة تلزف بانما اى زم ا 3%المعاملة وان ههاك فروا معهوية بين المعاملات وقد تميزت معاملة المادا العمعية تركيز 

زن ( فززي الثمززار غيززر المعاملززة . وقززد اثززر التززدال  بززين طريقتززي الخزز10.50%قياسززا بزز ىلم نسززبة)  2.62%كلززي بلغززم 

لثلاجزة (فزي الثمزار المخزنزةفي ا 0.62 %ومعاملات الدراسة معهويزا فزي لوزض نسزبة التلزف الللزي الزم ادنزم مسزتوى لزه) 

المخزنزة فزي  العمعية في حزين كزان اىلزم معزد  لتلزف الثمزار الللزي فزي معاملزة المقارنزة من المادا 3 %والمعاملة بتركيز 

 في العمر املير من الخزن . 12.13 %المخزن التبخيري ا  بلغم 

زن ارنزة بزالمخان سبب انخواض نسبة التلف الللي في الثمار المخزنة في الثلاجة ربما يعود الم انخواض نسزبة الرطوبزة مق

 ( .5يث ان للرطوبة العالية اثهاء الخزن دور ممم في انتعار ونمو سبورات الو ريات )التبخيري ح

ان المواد العمعية تؤدي الم مهع او تقلي  الوعاليات الحيويزة للثمزار وبزاملص ىمليتزي التزهوس والهزتح بعزل  كبيزر  

م تلزوين اد المانعزة للهزتح تعمز  ىلز( . كزةل  اكزدت البحزوث ان المزو2جدا وهةا سزوا يزؤلر مزن شزيخولة الثمزار وتلومزا )

وبزة نسزبة الرط موا نة جديدا دال  الثمرا وحولما لل  من اموكسجين وثاني اوكسيد اللاربون وامثيلزين اضزافة الزم  يزادا

 (.12دال  الثمار مما يؤدي فع  هةه العوام  مجتمعة او مهوردا الم الحد من نسب تلف الثمار)

 وية للعةير .  والهسبة المئ Cالللية ، فيتامين  الهسبة المئوية للمواد الةلبة الةائبة الهسبة المئوية للحموضة ، – 5

نسبة ىةير و Cوفيتامين  T.S.Sالتاثير المعهوي في الحواظ ىلم نسبة حموضة و  5م  5 كان للخزن بدرجة الحرارا  

 ة مدا الخزن الماىلم من الثمار التي لزنم في المخزن التبخيري ا  وللم هةا الهسب في نماي

 , 12.38 % , 37.15 ( و )  %  45.16م  ىةير و  C/ 100ملغم فيتامين 13.77 % ,  44.32 %  ،   0.44 % ) 

 0% ( ىلم التوالي للثمار المخزنة في الثلاجة والمخزن التبخيري  37 .43م  ىةير و  C/ 100ملغم فيتامين  0.40 %

ونسبة العةير قياسا" بمعاملة  Cوفيتامين T.S.S قلي  نسبة الخموضة وا  كةل  اثرت معاملات الدراسة معهويا" في ت
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 %و C / 100   ملغم فيتامين 0.49 % , 14.32 % , 38.85  المقارنة التي اى م اكبر هةا الهسب حيث كانم ) 

 ,38.74   )  اق  نسبة لمةا المحتويات ا  بلغم  Vapor –Gardمن المادا العمعية  3 %(  وقد اى م التركيز 45.52

 (  42.55 %م  ىةير وC/ 100 ملغم فيتامين 0.37 % , 12.06 %

الدراسزة  ميائيزة قيزدىلم التوالي . اما التدال  بين طريقتي الخزن ومعاملات الدراسة فقد اثر معهويا" في تقلي  الةوات اللي

غم ونسزبة العةزيربلC فيتزامين و T.S.Sىلزم الهسزب مزن الحموضزة وا   5م  5 وحةلم ثمزار المقارنزة المخزنزة بدرجزة

ةا % ( فزي حزين انخورزم هز 46.15و  Cملغزم فيتزامين 14.90 % , 42.12  0.51 % ,ىلم التوالي فزي نمايزة الخززن ) 

نزة فزي ( فزي الثمزار المخز  % 41.61و C ملغزم فيتزامين   0.31 % , 11.28 % , 34.59الهسب الم ادنزم مسزتوى لمزا ) 

  2 ) .% من المادا العمعية جدو  ) 3بتركيزالمخزن التبخيري . والمعاملة 

لزم ىةا الثمار ان انخواض نسب هةا الةوات المدروسة في الثمار المخزنة في المخزن التبخيري يعود الم احتواء ه        

 ( . 1اىلم نسبة رطوبة من للا  قلة نسبة الوقد بالو ن جدو  )

م الهسزبة  يزادا الهسزبة المئويزة للقعزرا والزةي  يزهعلس سزلبا" ىلزوهةا له دور فزي تخويزف محتويزات ىةزير الثمزار وكزةل  

ت ةا المعزاملاهزالمئوية للعةير.كةل  ان انخواض هةا الهسب في معاملات الدراسة قياسا" بمعاملة المقارنة يرجع الم دور 

ي كزان عاملزة التزحةلم الم في تقلي  الوقد الرطوبي للثمار وكلما  ق  الوقد الرطوبي ا اد تخويف محتويات العةير وبالتالي

لس ىلزم وهزةا يزهع  لما اق  فقد بالو ن ىلم اق  الهسب .ان قلة الوقد بالو ن يزؤدي الزم  يزادا الهسزبة المئويزة لقعزرا الثمزرا

 .5)انخواض الهسبة المئوية للعةير  ) 

 

 الهسبة المئوية للقعرا وسم  القعرا  6 - 

سزبة للقعزرا نفزم المخززن التبخيزرى قزد تووقزم معهويزا فزي الحوزاظ ىلزم اكبزر ان الثمزار المخزنزة 2)يتبين من الجدو  )     

 ملم في الثمارالمخزنة بدرجة  02 32% و020 0ملم قياسا"  2.41% و36021و يادا سملما ا  بلغم 

 .5م  5 

عاملزة لثمزار الما كةل  كان لمعاملات الدراسة امثر المعهوي في  يادا الهسبة المئوية للقعزرا وسزملما حيزث حةزلم         

عرا وسملما وولز  فزي العزمر الثالزث ىلم اكبر معد  للهسبة المئوية للق  Vapor –Gardمن المادا العمعية 3% بتركز 

 ملم . 19.04% , 2.32ملم مقارنة باق  هةا المعدمت في ثمار المقارنة  2.43و 23.36 %   من الخزن الم 

الخزن ومعاملات الدراسة فقد كان معهويا" في  يادا الهسزبة المئويزة للقعزرا وسزملما اما بالهسبة للتدال  بين طريقة          

 %  من المادا العمعية ىلم اىلم المعدمت بلغم   3%حيث حةلم الثمار المخزنة بالمخزن التبخيري والمعاملة بتركيز

 2.28و 18.74 % اقز  المعزدمت ىلزم  5م 5 ملم في حين اى م الثمار غيزر المعاملزة والمخزنزة بدرجزة2.49  و 24.25

 ملم في نماية مدا الخزن.

ا نة بمثيلتمزان حةو  الثمار المخزنة تحم ظروا المخزن التبخيري ىلم اكبر معد  نسبة مئوية للقعرا وسملما مقار     

كزةلل  تعمز  يعود الم قلة الوقد الرطوبم من قعرا الثمزار بسزبب ارتوزاع الرطوبزة فزي هزةا المخززن و 5م 5المخزنة بدرجة 

ن الرطوبزة العاليزة مز المادا العمعية ىلم امحتواظ برطوبة قعرا الثماروهةا يجع  الثمار المعاملة بما تمتلز  الهسزبة المئويزة

 في القعرا واكبر سم  للقعرا قياس  بقية المعاملات.
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التداخل بينهما في النسبة و gard-Vaporوالمادة الشمعية  3GA( تاثير طريقة لخزن والمعاملة بال1جدول )

شهر ثلاثة ا ي بعدالمؤية للفقد بالوزن والامراض الفسلجية والفطرية والتلف الكلي لثمار البرتقال المحل

 من الخزن
 الةوات

 

 

 المعاملات

الهسززززززبة المؤيزززززززة 

 للوقد بالو ن

الهسزززبة المؤيزززة للالزززابة 

 باممراض الوسلجية

 (RS+SERB) 

 الهسبة المؤية

للالزززززززابة بمزززززززرض  

 العون املرر

 الهسبة المؤية

 للالابة بمرض 

 العون ام را  

 الهسبة المؤية

 للالابة 

بمزززززززززرض العوزززززززززن  

 امسود

 الهسبة المؤية للتلف الللي

 5.41 1.56 0.85 0.76 2.12 4.14 ◦م 5الخزن بدرجة 

 9.03 3.14 2.28 2.38 1.21 3.63 زن بالمخزن التبخيريالخ

L..S.D. 0.05 0.85 0.53 0.41 0.09 0.05 0.95 

Control 4.53 3.02 2.07 2.10 3.30 10.50 

50 mg/L3GA 4.27 2.79 1.97 2.00 3.13 9.90 

75 mg/L3GA 3.98 2.70 1.91 1.93 2.96 9.51 

100 gm/L3GA 3.86 2.60 1.80 1.78 2.70 8.92 

1% vapor-Gard 3.82 0.56 1.33 1.39 2.27 5.16 

%2 vapor - Gard 3.49 0.00 1.10 1.05 1.48 3.94 

3% vapor - Gard 3.25 0.00 0.83 0.87 1.06 2.62 

L.S.D 0.05 0.28 1.19 0.09 0.07 0.15 1.21 

  
  
 

را
را
ح
ة 
ج
ر
بد
ن 
ز
خ
ال

 

 
م5 

 

Control 4.80 3.65 1.25 1.38 2.60 8.88 

GA350mg/L 4.51 3.42 1.16 1.30 2.52 8.40 

GA375mg/L 4.25 3.36 1.09 1.21 2.40 8.06 

GA3100gm/L 4.12 3.28 1.03 1.11 2.34 7.76 

Vapor- Gard1% 4.10 1.13 0.36 0.43 0.68 2.60 

Vapor-Gard 2% 3.75 0.00 0.25 0.30 0.42 1.59 

Vapor- Gard3% 3.46 0.00 0.21 0.23 0.18 0.62 

ن
ز
خ
لم
 ا
ي
 ف
ن
ز
خ
ال

 

 
ي
ر
خي
تب
ال

 

ي
ر
خي
تب
 ال
ن
ز
خ
لم
 ا
ي
ف

 

  

Control 4.27 2.40 2.90 2.83 4.00 12.13 

GA3 50 mg/L 4.03 2.16 2.79 2.71 3.75 11.41 

GA3 75 mg/L 3.72 2.05 2.74 2.65 3.53 10.97 

GA3100mg/L 3.61 1.92 2.57 2.45 3.15 10.09 

Vapor- Gard1% 3.54 0.00 2.30 2.36 3.06 7.72 

Vapor-Gard 2% 3.23 0.00 1.95 1.80 2.55 6.30 

Vapor- Gard3% 3.05 0.00 1.46 1.22 1.94 4.62 

L.S.D 0.05 0.31 0.36 0.12 0.07 0.25 1.46 
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والتداخل Vapor –Gardو المادة الشمعية  GA3( تاثير طريقة الخزن والمعاملة بال 2جدول )

 ن.ن الخزبعض الصفات الطبيعية والكيمياينة لثمار البرتقال المحلي بعد ثلاثة اشهر مبينهما في 
               

 

الةوات                      المعاملات  

 % للحموضة 

 الللية

 %TSS  فيتامينC  

100ملغم /  م   

 ىةير

 % 

 للعةير

% 

 للقعرا

سم  القعرا ملم        

5م   5الخزن بدرجة  0.44 13.77 44.32 45.16 20.06 2.32 

 2.41 21.36 43.37 37.15 12.83 0.40 الخزن في المخزن التبخيري

L.S.D.   0.05 0.01 0.02 0.02 0.06 0.07 0.01 

Control 0.49 14.32 38.85 45.52 19.04 2.32 

GA3 50 mg\L 0.47 13.84 41.59 45.15 19.35 2.33 

GA3 75 mg/L 0.45 13.61 41.35 44.80 19.57 2.34 

GA3 100 mg/L 0.43 13.35 40.87 44.52 20.54 2.36 

Vapor –Gard  1% 0.40 13.17 40.77 44.32 20.85 2.38 

Vapor –Gard  2% 0.37 12.76 39.87 43.67 22.40 2.40 

Vapor –Gard  3% 0.35 12.06 38.74 42.55 23.36 2.43 

L.S.D0.05 0.02 0.05 0.04 0.13 0.09 0.03 

خ
ال

ة 
ج
ر
بد
ن 
ز

5
%

 

 

  
  
  

Control 0.51 14.90 45.12 46.15 18.74 2.28 

GA3  50mg\L 0.48 14.21 45.00 45.87 18.95 2.29 

GA3 75 mg/L 0.47 14.00 44.81 45.51 19.10 2.31 

GA3 100 mg/L 0.45 13.86 44.29 45.36 19.58 2.32 

Vapor –Gard  1% 0.41 13.50 44.30 45.19 20.01 2.33 

Vapor –Gard  2% 0.40 13.13 43.77 44.60 21.62 2.35 

Vapor –Gard 3% 0.39 12.85 42.95 43.50 22.47 2.37 

ي 
ر
خي
تب
 ال
ن
ز
خ
لم
 ا
ي
 ف
ن
ز
خ
 ال

   

Control 0.47 13.75 38.73 44.90 19.35 2.36 

GA3  50mg\L 0.46 13.47 38.18 44.90 19.76 2.37 

GA3 75 mg/L 0.43 13.23 37.90 44.53 20.05 2.38 

GA3 100 mg/L 0.41 12.85 37.45 44.09 21.24 2.40 

Vapor –Gard  1% 0.39 12.84 37.24 43.46 21.69 2.42 

Vapor-Gard 2% 0.34 12.39 35.97 42.74 23,18 2.45 

Vapor- Gard3% 0.31 11.28 34.59 41.16 23.25 2.49 

 L.S.D 0.05 0.0 4 0.1 2 0.08 0.23 0.08 0.04 
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Effect of the storage types and treatment with GA3 and Vapor-Gard on 

storability on fruit of local orange 

 ( citrus sinensis L. ) 
 

A . M . S.AL – Hmadawi   R . M . AL – Namani  H . M .M . AL - Mosawi 

Coll Agric.                       Coll .Eud  .                           Coll Agric 

Kufa  Univ                           Kufa . Univ                              Kurballa .  Univ 

         Abstract:-  
 This experement was conducted the two types of storage and treatment with three 

concentration of GA3 (50 , 75 and 100) mg/L , and Vapor-Gard (1,2 and 3) % on fruits of 

local orange that stored three months from (1/12/2005 to 1/3/2006) in, refregerater   at (5 C0) 

and Vaporization storage at the Department of Horticulture collage of Agric . Univ . of kufa . 

The result indicated that fruits storage at (5Co)  gave asignificant decrease in percentage 

fungicide diseases of green mold , blue mold, black molde and total decay and significant 

increased in physiological diseases (SERB+RS) and percentage of water loss , acidity , T.S.S 

, Vit . C , juice , and reducing percentage of peel ,peel thickness compared with Vaporization 

storage way . 

 The study treatment had reduced percentage of weight loss and physiological , 

fungicide diseases and total decay  and chemical characteristics and increasing percentage of 

peel ,peel thickness compared to control treatment and there was asignificant differences 

between these treatments . The treatment of 3 % Vapor-Gard gaves the lowest percentage of 

weight loss , physiological, fungicide diseases and total decay it was (3.25, 0.00 , 0.83 , 0.87, 

1.06 and 2.62) % respestivly and have lowest percentage of acidity , T.S.S , Vit . C ,juice but 

the highest percentage of peel and peel thickness in the end of storage respectively . 

 The interaction between tow storage way and study treatments gave reduced 

significantly in percentage weight loss, physiological and fungicide diseases and total decay, 

the treatment stored at 5 Co had best storability compared with other treatments . 

 

 

 


