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  والمركبات الفينولية معززات الحيويةلم زمن الجيل عمى التمور
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 كمية الزراعة/ جامعة بغداد*

 / وزارة الزراعةالهيأة العامة للإرشاد والتعاون الزراعي**
 خلاصةال

لا،لالامبممغػػنلاممسػػدمل لالامماػػ ال لالهػػالاامدهػػت لا6102اسػػدمت ثلاثةثػػنلاف ػػ مؼلا ػػفلا م ػػلؿلاامد ػػل لام لسػػـلا
،لا2.16،لا33316) بلػػإلاص دم ػػ لاصذلالا،لدا ةلاامدمطػػ طلامسػػإلاصم ػػمماثلا ت   ػػنلااام ػػمملاامد ا ػػا لاامػػؼلاطػػفلا20516
امدهػػت لالاالأ ػػ مؼميػػؿلا ػػفلا ػػفلاي  ػػنلااج دػػميلااميلػػالاملد ػػل لالا%(5،لا0115،لا5.16) سػػبد لا (لاامػػؼلاطػػفلاب ػػم3113

ملد ػػل لاالا ػػتلاادد ػػمت نلالدغذل ػػنلا ه لاػػنلالاهد ػػثلاامت اسػػنلاامممم ػػنلابمسػػده مؿلاللالاممسػػدمل لالامماػػ ال لا لػػالاامدػػلاما1لا
لابيد  ػملاام هػدداثلاامم ل ػنلا(لابمسده مؿPrebioticsلأ  مؼلاهذهلاامد ل لالتل هملاي مفداثلام ل نلا)ام سدملصلاام م الا

Lb. acidophilusللا Lb. plantarumلػالاا فػ اتلابمسػده مؿلا م ػـلايػة لا%لام ػـ5 د  نلا مدلطنلاب سػبنلاماػم لاللا 
لاملغػم  دـا دفػعلالاT4للاT3،لاT2،لاT1لا ػفلا سدمل ػمثلاامد ػل %لاام ت ـلابد اي دلا مدلفنلا06اممل إلاامف دلاام سد  علا

فلاام دػم  لاا مفماػػميلااػػالاد ػػ ظهػػ ثفذلاصداتثلا سػػبنلا سػدملصلاامد ػػ لاام اػػمؼ،لابيد  ػػملاام هػػدداثلاامم ل ػنلايل ػػملالاف ػتات
ميػػةلا ػػل الابيد  ػػملاام هػػدداثلاامم ل ػػنلالبهةدػػنلا يسػػ نلايل ػػملاداتثلاي  ػػنلا سدمل ػػمثلالاGeneration Timeام  ػػؿلا

،لالبلػػإلاد ػػفلاام  ػػؿلا  ػػتهملام سػػدملصلاT3ام هم لػػنلالاصمػػاامد ػػل لاام اػػمانلام ػػد  لااممل ػػإلاام دم ػػ لامث ػػ مؼلاامثةثػػنلا
ام دػػم  لالا1لافظهػػ ثنلا لػػالاامدػػلاما(لاتد اػػ55ل 55)لاLb. plantarum للاLb. acidophilusامماػ ال لاملبػػلات لا

لااممسػػدمل امدهػت لاللا ا دفػمعلا سػإلاام يل ػػمثلاامف  لم ػنلااػػالاام دم ػ اثلااملب  ػػنلاامهة  ػنلا  ػػتلاامدػت  ـلاب سػػدملصلاامد ػ 
 ،لاT1 د  ػنلا مدلطػنلاامد اي ػدلLb. plantarum للاLb. acidophilusلامماػ ال لامبيد  ػملاام هػدداثلاامم ل ػنلا

T2لا،T3للاT4امد متيمفلا تتلا  اثلاللالا(ةلامل  يبمثلاامف  لم نلاApigeninلا، Gallic acidلQurcetineلااػالاامه  ػنلا)
T3ام ت  ػػنلاب سػػدملصلاامماػػ ال لاملبػػلات لالاLb. acidophilusللاLb. plantarumيم ػػثلاللا د  ػػنلا مدلطػػنلاللا

لا1(0133للا0133لا،0156،لا2132لا،61.5لا،6130،لا1151،لا102.لا،6133د متةلاام  يبمثلاامف  لم نلا) سبنلا
لا1بيد  ملاام هددلاامم ل ،لاام  يبمثلاامف  لم نلا،دمل مثلاامد ل  سلا:يل مثلا فدمم ن
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Abstract 
Three types of date crops were used for the 2016 season: Al-Zehadi, Al-Khestawi 

and Al-Khedrawi. The most common varieties in Iraq are Al-Zehidi, which is estimated 

to be 615.2 thousand tons, according to the statistics of the Directorate of Agricultural 

Statistics/ Ministry of Planning. Al-Khestawi, elongated and oval-shaped fruit, whose 

thin crust usually separates from the meat at maturity and is eaten at all stages of 

maturity. Al-Khedrawi, is one of the finest soft varieties. The total production of dates 
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for each of Al-Zehadi, Al-Khestawi and Al-Khedrawi varieties was (333.2, 64.5, 30.8) 

thousand tons respectively, and their estimated at (54.2, 10.5, 5)% respectively of the 

total production of dates. Dates have known economic and nutritional benefits and it is 

an old heritage tradition adopted with milk. The current study was concerned with the 

use of the water extract of the dates and their role as vital promoters (Prebiotics) for 

manufacture of fermented and therapeutic products by using biocompatible bacteria 

such as Lb. acidophilus and Lb. plantarum and mixed plant by 5% (size/ size) 

separately using skim milk 12% which supported by different concentrations of date 

extracts (5, 10, 15 and 20)% and qualitative, The logarithm of bacteria significantly 

increased and their intestines was increased in the therapeutic with the increase of the 

added date extract, The results of the study showed that the concentration of 15% of the 

date extracts (Al-Zehadi, Al-khestawi and Al-Khedrawi) was the best, which reduced 

the time of the generation significantly for the used ones. the generation time for Al-

Khedrawi extract of Lb. acidophilus and Lb. Plantarum were 59 and 57 respectively. 

The results showed an increase in the percentage of phenolic compounds in therapeutic 

milk ferments when supplemented with date extracts (Al-Zehadi, Al-kestawi and Al-

Khedrawi) for the bio protective bacteria Lb. acidophilus and Lb. Plantarum and T1, 

T2, T3 and T4 were mixed in T3. The number of phenolic compounds (Apigenin, Gallic 

acid, and Qurcetine) in the T3 sample, supported by the Lb. acidophilus (2.33, 4.16 and 

0.70), respectively, and to the Lb. Plantarum (2.81, 2.45 and 6.86), respectively. And 

mixed farm initiators (1.52, 1.83 and 1.88), respectively. 
Key words: date variety, concentrations of date, primer extract. 

 المقدمة
لاLilly ػفلادبػؿلاامهمم ػمفلالا0525ب ه ػالا ػفلاا ػؿلاامم ػمةلا ػمـلالاProbiotics  اثلاام هدداثلاامم ل ػنلاب  ػطل لا

مػبهضلاام ػلات،لالاػالالاص دم هػم ػفلامػةؿلالاالأمػ  لاالأم ػممام  ه  نلاامدػالادسػم تلااػالا  ػللالاالأم ممبل ؼلالاStillwelو
  ه  نلا  ػتلاد ملمهػملابد ػتاتلايب ػ ةلادمسػفلالافم ممل فثلا فلادبؿلاام هد  فلاببيد  ملامم ضلاامةيد ؾلابم هملالا0553 مـلا

لاالأ هػممم مملا  ه  نلام ػنلادػمت ةلا لػالا بػل لاام هػمدلاامهاػ الالامديػمث لااػالافبم هملالالده ؼلا،اممممنلاام م نلامل ا ؼ
م ػنلالاالأ هػمملاصمػا مالا لالاام ا ؼلا  تلاد ملمهملابد تاتلا ة  نلاش  طنلال لؿلاامبيد  ػملاامهة  ػنلااملاالأث لأمتاثلا

لاPrebioticلا،Probioticثػػػـلالاػػػ ثلالا(01)امهة ػػػالايمػػػتلاات ػػػالاا طػػػمملاامفهػػػؿلا012لاg CFUلاصمػػػابد ػػػتاتلاد ػػػؿلاللا
 Glycemicلاالاامتـامهت تلا فلاامفلا تلاام م نلامل سدهلؾلايدمس فلاامس ط ةلا لالا ؤش لا سبنلاامسي لاالاSynbioticل

Indexسػػلملاهاػػـلالاف ػػ اضلدال ػػؿلالا،لدمسػػ فلاا د ػػمصلاام هػػمتفلا،لاملدم ػػنلا ػػفلاامسػػ طمفلا،لمفػػضلاامػػتهلفلاامثةث ػػنلا
لمفػضلالا،اا سػمؾل همم ػنلامػمجثلالا،ااسهمؿلدال ؿلا تةلالا،لد متةلايفممةلاام همدلاام  م الا،لدال ؿلااممسمس نلا،امةيدلد

لامػػذالالدغذل ػػن دػػميلالدطػػل  لااجغذ ػػنلااملظ ف ػػنلال ػػ  لاالا ػػتلا ػػم نلااػػغطلاامػػتـ1لالدػػتلاااػػ فثلاامػػالاام  د ػػمثلاامغذا  ػػنلاا
 ل ػػم لاتلج لاا   يػػا،لال ػػفلاام دلدػػعلالا512.بم دفػػمعلاسػػلؽلااجغذ ػػنلااملظ ف ػػنلا مم  ػػملااػػالاامسػ لاثلاامسػػمبانلاامػػالالافسػه ث

 بمشػ لااللا هتلاامه اؽلا فلاامبلتافلاام  د نلاملد ػل لاام م  ػنلامةسػدهةؾلااملا(،6)اسد  ا لاام  للامةؿلاامس لاثلاامامت ن
ت اسػمثلا ت ػتةلااتمممهػملااػالاد ػ  علابهػضلالاف   ػثل ظ الام ملامهملا فلاد  نلاغذا  نلال ة  نلا مم نلاااػتلالا(،3)ام  م ن

مل ػلاتلالامه م ػ لاامغذا  ػنلادػـلااسػدغةمهملالا ػت لمدلا لاامد ل لالسهلمنلاامم لؿلا ل هملالبم دبم هملا  ،ام  د مثلاامغذا  ن
ااػةلا ػفلاد  دهػملالا،اػالاام  دػليلاف ػتاتهملد متةلالاProbioticثلاامم ل نلامد ش طلا  للاام هددالا Prebioticي متةلا مفدة

امت اسػنلاامممم ػنلامػذالاهػتاثلالا1ام م نلال ظ الامهتـلال لتلات اسمثلايما نلاملؿلااسدمتاـلا سػدملصلاامد ػل لاي هػددلام ػل 
لااسدمتاـلاام سدملصللالاامما ال  فلاامد  لاامه ادالاامدهت لالاممسدمل لاللالاف  مؼدما  لا سدملصلا م الامثةثلالاصما

لالا.ل د  نلا مدلطنلاLb. plantarumللاLb. acidophilusام ما لاي مفدلام ل لامد ش طلا  للابيد  ملاامبمت لا
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 عملالمواد وطرائق ال
لهػػالالا6105-6102اسػػدمت ثلاثةثػػنلاف ػػ مؼلا ػػفلا م ػػلؿلاامد ػػل لامسػػ نلالا:التمننور التنني تننم دراسننتها أصننناف -

لب  امػػػؿلاامػػػت فلا مماظػػػنلا ػػػة لااػػػالامم ػػػنلاام سدم ػػػؿلا ل هػػػملا ػػػفلا د  ػػػنلالا1ماػػػ ال اممسػػػدمل لاللاامدهػػػت لاللاام
غـلااالافي مسلا فلاامبلمالافثل فلا ممالااميثمانلالمفظثلابممد   تلا لالات  نلالا511لاب اتا لالاهث ا لاامدمـلاثـلاام

لالا-03لام ا ة  اسده مم لابممت اسن1لامم فْـ
غػـلالا511بػلدفلا  AL-Mosawi et al.(2015)(.)طباػمما لا سػدملصلاامد ػ لا: تحضير مستخمص التمر -

ثػـلا ػفلاام ػمملاام اطػ لام ػتةلا  ػؼلاسػم نلالا3سـلا0511  تالابمم مملا  دلعلاام ل لاثـلالاعلااالا فلاامد  لاام غسلؿلا
ل يدلاام سػدملصلامدػالاامل ػلؿلاامػالال ش  لابلاسطنلادطهنلاد مشلا ظ فنلالا فاثـلالالاعلاام د  لابمممةطلالملط

فلالام ػػػتلؿلاامدػػػممالا بػػػ فلا مد ػػػ اثلاامد اي ػػػدلاام سػػػدمت نلا ػػػلا1لْـالا4 اػػػـلالمػػػدفلابت  ػػػنلامػػػ ا ةلاللا(لاBrixلا.0د ي ػػػد)
لا1 سدملصلاامد  

 ( تراكيز مستخمصات التمور1جدول )
 امد اي د ام مد  

T0 0% 
T1 5% 
T2 10% 
T3 15% 
T4 20% 

 :Lactobacilliا المعززات الحيوية يمزارع بكتر  -
 Lactobacillus acidophilus وLactobacillus plantarum:اسػػػػػػػده لثلابيد  ػػػػػػػملاام هػػػػػػػددلالا

 Pure Natury Probiotic –Ltd WF3)ام  هػدلا ػفلاشػ ينلاللالا Lactobacillus acidophilusامم ػل 

4EGل(لاام  ليػػنلاام دمػػتةلاLactobacillus plantarumلاQUEST Probiotic)به  ػػنلا(لاام  ليػػنلاام دمػػتةلا
لاMRSلسػطلالااػا:لادـلااا اغلايبسلمنلا فلاام د  نلاامبيد   ػنلاام م ػؿلا ل هػملاسلجثلالامدالادـلاد ش طهملاي ملا ددايب

لا 35امسػػم ؿلالماػػ ثلابت  ػػنلامػػ ا ةلا  فلاااػػما د فلامغػػ ضلاامد شػػ ط1لاسػػم نلاليػػ  ثلاهػػذهلااممطػػلةلا ػػ دلا.6م ػػتةلاْـ
%لا ػػفلاام د  ػػنلاام  شػػطنلا5(لالام هاػػـلاب هػػمدلاام ؤ ػػتةلاب سػػبنلام ػػـلا %لالدف06ماػػ لامل ػػإلااػػ دلا هػػمتلاد ي بػػنلا)للا

لا 35لمُاػػ ثلابت  ػػنلامػػ ا ةلا  دم ػػ اثلالاص دػػميممػػ فلاامدمثػػ ،لالدػػـلادي ا هػػملاثػػةثلا ػػ اثلامد شػػ طهم1لام سػػده ؿلااػػالاْـ
 Harry& Paul1 (1981)لا(51)مب  ن

لا:Lactobacillu طرائق حفظ مزرعة وبادئ بكتريا  -
  لام داػػػ  نلاد   ػػػنلاام ػػػدا علااػػػالالسػػػطلامل ػػػإلااػػػ دلالا(2)طباػػػماسػػػده لثلاامط  اػػػنلاام ػػػذيل ةلا: الينننومي امه ػػػؿمنننزارع

لالا35(لالامماػػفلااػػالات  ػػنلااممػػ ا ةلام ػػـلا/%لا)م ػػـ5%لالدلا مػػ لاب سػػبنلاماػػم لا06لا سػػد  ع ممػػ فلاامدمثػػ لالثػػـلاْـ
 1فسبل  ملاامد ش ط

 لامدػػالادداػػػ فلاد   ػػنلاام ػػػدا علااػػالالسػػػطلا (5)طباػػػماسػػده لثلاامط  اػػػنلاام ػػذيل ةلا: طريقننة الحفنننظ متوسنننطة ا مننند
MRSلالا35م ػػـلالامماػػفلااػػالات  ػػنلااممػػ ا ةلالا/%لام ػػـ5مسػػم ؿلالدلا مػػ لاب سػػبنلاماػػم لاالا سػػم نلالا3.-.6م ػػتةلاْـ

   م1بهتهملامفظثلااالاامثة نلامم فلااجسده مؿلا علا  ا مثلاد ت تلاام دا علاهذهلاشه
 :الفيزوكيميائيةالتقديرات  -
  (31)امم لانلااميل نلالاؽلاامط  انلاامدالاذي هم ا   لاامص: الحموضةتقدير 
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 ( تقنندير ا  س الهينندروجينيpH):لا(دػػـلاد ػػمسلاالُأسلاامه ػػت ل   الابمسػػدمتاـلا هػػمدلاامػػػPH-meterلابهػػتلاافلادػػـلا)
 1(Buffer 7(لال)Buffer 4ابطلاام همدلابمسدمتاـلا)

  :دػُتقدير نسنبة الرمناد(تَ ثْلاام سػبنلاام  ل ػنلامل  ػمتلابمػ ؽلاامه  ػمثلااػالا هػمدلاامد   ػتلاMuffle Furnaseلا لػالا)
 (51)ـلامسإلاط  انلا551ت  نلام ا ةلا

 (51)مُسِبَثْلاام سبنلاام  ل نلاملتهفلامسإلاط  انلا:تقدير نسبة الدهن 
 :ؿلابمسػػػػػده مؿلاط  اػػػػػنلاام م ي ليلػػػػػتاللا(لا01)لاػػػػػؽلا ػػػػػملا ػػػػػمملااػػػػػالادػػػػػـلاداػػػػػت  لاامبػػػػػ لد ف تقننننندير نسنننننبة البنننننروتين

Microkjeldal1لام ثلايمفلا(= N Facter2133لا)1 
 ػؿلا ػفلاام  دػليلااػالادػت لاب ػل ةلا م لػنلالا51دػت ثلا اػلم نلاامشػ شلالذمػؾلابلاػعلالا:تقدير كمية الشرش الناضح 

بهتهملاامش شلاام ما لا ػفلاامسػط لا سػمإلابمسػده مؿلاام ما ػنلالا1لْـالا5م تةلاسم د فلا لالات  نلام ا ةلالاoلا5.بدال نلا
ثم  نلامد  ػإلاام اػ لاامدا ػت1لابمسػإلاامط  اػنلاامدػالالا01   ثلاامه ل نلامةؿلا تةلافللالا،فم  لدفلاامات لا  ةلالاف  تثـلا

 (001)ذي هم
 :لاليملآدا:لا(06)ي ملال تلااالا0.5ما لا مللؿلا ميف ج تلا دـلالافحص العكارة
 ما لاام مللؿلاAلااالالا1.75بإذابنلالا   ؿلا فلاام مملاام اط 1لا100غـلا فلايلل  تلاامبم  لـ
 ما لاام مللؿلاBميب  د ؾلاام  يدلا ؿلا فلامم ضلاالا1بإامانلالاH2SO4في ػؿلا صمػالاي  ػنلا ػفلاام ػمملاام اطػ لاثػـلا

 ام مملاام اط 1لابمسده مؿ ؿلالا100امم ـلاصمالا
 ػؿلا ػفلا ملػلؿلالا0.5فاػ ؼلالااجسػده مؿ  ػتلا Aػؿلا ػفلاام ملػلؿلالا99.5صمػالالا Bبلبػنلاف ثػـلالاػعلاام ملػلؿلااػالا 

 د م  نلاذاثلاغطمملا ميـلام  علاامدبم لالمفظلااالاامظةـ1
 ػؿ1لاصذلاصفلا يػم ةلالا مل ػنلا108×لالا1.5 نلاا طمملا تتلادا  بػالامل  ػللاامبيد ػ  لا اػتا هلااسده ؿلاهذالاام مللؿلامل ام لا 

 هذالاام مللؿلا طمبانلامليثمانلاامملل نلام هلؽلاام  اث ـلا  تلاالأ تاتلاام شم لاصم هم1
 دـلادات  لاام  يبمثلاامف  لم نلااالاام هم ةثلا: تقدير المركبات الفينوليةT0للاT3ملبلات لاامثةثنلابمسػدمتاـلا هػمدلالا

لامدػػػػالالاالأسمسػػػػ ن(لام ػػػػثلادػػػػـلااسػػػػدمتاـلا ػػػػتتلا ػػػػفلاام  يبػػػػمثلاHPLCامهػػػػممالا)لاالأتام ل ػػػػمدلي اؼلاامسػػػػم ؿلاذاثلاي
لامطػل لالاC18دسدمتـلاي ه م لامل  يبمثلاامف  لم نلاام ل لتةلااالاامث م لالام همدلا ديػلفلا ػفلاطػل  فلاامػته ملاثمبػثلا

دطب ػػنلالمػػم ضلااممل ػػؾلالاالأدػػؿلادطب ػػنلالام  ثػػم لؿلاالأيثػػ امثػػم الاهػػللاام دمػػ ؾلاامػػذ لا ديػػلفلا ػػفلاام ػػمملاامػػذ لاهػػللا
ل د ثػػػؿلاذمػػػؾلابظهػػػل لاد ػػػنلام ػػػثلادمسػػػإلاام سػػػممنلاليػػػذمؾلالدػػػثلاامظهػػػل لالداػػػم فلااما ػػػنلاب سػػػممنلااما ػػػنلامل ملػػػلؿلا

لاامد ي ػػػدلالدل ػػػتلا اػػػمنلادمػػػ ؾلاامطػػػل لاام د اػػػؿلاام ػػػ اتلادمل لػػػ  (لاليمشػػػؼلاmobile phase)لااما مسػػػالاام هلػػػلـ
(Detectorلامدمت ػػتلاد ػػفلااجمد ػػمدلا)ام  يبػػمثلاامف  لم ػػن(لاب هػػمدلاالأيسػػتةلا1لاداػػت لا اػػمتاثميػػؿلا ػػمتة(HPLCلا

لا(031)لااملامط  ان
 النتائج والمناقشة

دػػدث  لاام ػػ ؼلا لػػالالا6 بػػ فلاام ػػتلؿلا: ضننافة صنننف التمننر والتركيننز والبننادئ عمننى الصننفات المدروسننةإتننأثير  -
لاام فمثلاام ت لسنلام ثلا ةمظلاددث  لاام  ؼلا لالاام مدل لاامي بله ت اثلام ثلا ةمظلا تـلال لتلااػ ؽلا ه ػل 

 لػػػػالالا5155للا5153لا،5153مدهػػػػت لالاممسػػػػدمل لالامماػػػػ ال لااذلااماػػػػ ـلايم ػػػػثلااػػػػالاالاP<0.05)) لػػػػالا سػػػػدل لا
لا لػػالاد  ػػنلا ػػ ؼلالا1.3.اذلاماػػؽلاادػػؿلاد  ػػنلا ػػ ؼلاامماػػ ال لالاpHلاا1لاب   ػػملادػػدث  لاام ػػ ؼلا لػػالاد  ػػنامدػػلام

لاااػػةلا ػػفلا ػػتـلال ػػلتلااػػ ؽبػػ فلاام ػػ ف فلالاP<0.05)) ل ػػلتلااػػ ؽلا ه ػػل لا لػػالا سػػدل لا ػػعلا153.اممسػػدمل لا
 ػملادػدث  لا ػ ؼلاامد ػ لا لػالا ػفنلاامم لاػنلافاممسػدمل لالامدهػت 1لا ب فلافلب فلاامما ال لالامدهت لا ه ل لاسلاملا
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لا لػػالاامد د ػػإلا ػػعلا11550،لا11303لا،11365اػػ ال لاثػػـلاامدهػػت لاامممسػػدمل لااػػ ةمظلاا لػػالادػػدث  لام ػػ ؼلاامم
يػمفلاال لالامدهت 1لاللاب فلاامما لالاب فلاامما ال لالاممسدمل لالا هتا   P<0.05))ل لتلاا ؽلا ه ل لا لالا سدل لا

مسدمل لاثػـلاامماػ ال لااممدهػت لاا ف مؿلاامش شلام ثلا ةمظلاا لالاد  نلايم ثلااالااملامل  ؼلاددث  لالاا لا لا
بػ فلااممسػدمل لالاP<0.05)) لالاامد د إلام ػثلا ةمػظلال ػلتلااػ ؽلا ه ػل لا لػالا سػدل لالا155.،لا5106،لا51.5

د   علاام دم  اثلامش شلاهالا فلا  لإلالامدهت لاليذمؾلاب فلااممسدمل لالامما ال لالم ملايم ثلاظمه ةلاا ف مؿلاا
 لػػػالاد  ػػػنلالاليػػػمفلامل ػػػ ؼلادػػػدث  1لاثػػػـلاامماػػػ ال لاامممسػػػدمل لاالأااػػػل نمػػػذمؾلااػػػمفلا ػػػ ؼلاامدهػػػت لاماػػػؽلالااملب  ػػػن

اػ ؽلا لػالاامدػلامالا ػعلا ػتـلال ػلتلالا.16.،لا165.،لا.16.امدهػت لالاممسػدمل لالامماػ ال لااػالالاذلابلغثصامب لد فلا
ملادػدث  لاام ػ ؼلا لػالاد  ػنلااملدل ػنلاااػتلابلغػثلااػالاامدهػػت لا ػف1لاP<0.05))  ه ػل لابػ فلاهػذهلااماػ ـلا لػالا سػدل 

 لػػػالاامدػػػلاما،لا ػػػعلا ػػػتـلالا(لاسػػػ د بل د02031505للا02051533،لا02051055)لالاممسػػػدمل لالامماػػػ ال لاهػػػا
،لال ةمظلا ػتـلال ػلتلااػ ؽلا ه ػل لامدػدث  لاام ػ ؼلا لػالا سػبنلاام  ػمتلاP<0.05))ا ؽلا ه ل لا لالا سدل لالال لت

 لػالالا1133للا1135لا،1135مدهت لالاممسدمل لالامما ال لام ثلااالاام ثلاافلااما ـلايلاP<0.05)) لالا سدل لا
لاادلهمللالا00123 لالا سبنلااالا  ؼلاامما ال لاث  لاام  ؼلا لالاام لاتلاام لبنلااميل نلاااتلايم ثلااد ملادفامدلاما1لا

بػ فلا لا هتا ػ لاسػلاملاP<0.05))ل لتلاا ؽلا ه ل لاب فلاام  ف فلا لالا سدل لالا علا00102االا  ؼلااممسدمل لا
ت لالدػػدث  لاام ػػ ؼلا لػػالا سػػبنلاامػػتهفلاااػػتلايم ػػثلااماػػ ـلااػػالاامدهػػلا1للابػػ فلاامدهػػت لالاممسػػدمل فت لاامماػػ ال لالامدهػػ

لاالأ ػػ مؼ لػػالاامد د ػػإ،لا ػػعلا ػػتـلال ػػلتلااػػ ؽلا ه ػػل لابػػ فلالا1102للا1102لا،1102لاممسػػدمل لالامماػػ ال لاهػػالا
لامم لاػػػنلالاpHلادػػ ـلايػػؿلا ػػفااػػل نلاف ػػل ةلا م ػػنلاااػػتلاماػػؽلا ػػػ ؼلاامماػػ ال لا1لالبP<0.05)) لػػالا سػػدل لا

 لاب   ملايمفلام  ؼلاامدهت لاامتل لاالأيب لااالاامش شلاام ف لؿ1امبيد   نلالاالأ تات دـلالملغم لا
لاعلاقة صنف التمر بالصفات المدروسة( 2جدول )

 امهلا ؿلاام ؤث ة

 امفمل مث

 م لان pH امي بله ت اث
ا ف مؿلا
 امش ش

 املدل ن امب لد ف
ام لاتلا
ام لبنلا
 اميل ن

 ام  مت
ملغم دـلا
الأ تاتلا
 امم ن

 امتهف

   ؼام
 894.4 449284 89788 13.25 1619.1 19211 4..19 89747 19544 89.7 دهت 

 894.4 4494.8 89788 44925 1619.5 .1925 591.4 898.4 19541 89.7 مسدمل 

 894.1 11.685 89774 44925 1618.9 19218 59842 89728 .1917 89.8 ما ال 

LSD 89828 0.071 0.016 0.075 0.055 7.56 0.26 0.012 0.5 0.006 

لاالنتائج تمثل معدلًا لثلاثة مكررات
ام هم لػنلاب سػدملصلاامد ػ لا لػالالاددث  لا3 ب فلاام لؿلاذلاصلا:مستخمص التمر بالصفات المدروسة معاملاتعلاقة  -

ذلال ػتلااػ ؽلاصلاT02130 لالادلهملااالا هم لػنلاامسػ ط ةلا3122لاT4امي بله ت اثلاااتلايم ثلاا لالاد  نلا  تلاام هم لنلا
لا.P<0.05)) لػالا سػدل لالااػ ؽلا ه ػل لاب  هػملالبا ػنلاام هػم ةثلالل ػلت (P<0.05) الا سػدل  ه ػل لاب  ه ػملا لػ

ل ةمظلالا1.0.لاT0 ةهملااالا هم لنلاامس ط ةلافللالا102.لاT3ايم ثلافدلهملااالاام هم لنلالاpHلالددث  لاام هم لنلا لا
لاT3لا فلام هػم لدلاT0للاT4لمم ػنلابػ فلاام هػم لد فلالاP<0.05))ل لتلاا ؽلا ه ل لاب فلاام هم ةثلا لالا سػدل لا

لادلهػملالاT3ذلادمااػثلاا لػالا سػبنلام لاػنلا  ػتلاام هم لػنلاص لالا سبنلاامم لانلا لاث د1لاي ملايمفلامل هم ةثلادT1ل
لاT1لام هػػم ةثلاT3 بػػ فلاام هم لػػنلا P<0.05)) ػػعلال ػػلتلااػػ ؽلا ه ػػل لا لػػالا سػػدل لالاT0 ػػعلا هم لػػنلاامسػػ ط ةلا

 لػالاا ف ػمؿلاامشػ شلالا  ثد املايمفلامل هم ةثلادف لالاامدلاما،لاللالا11350للا11550لا،.1153لهالالاT4للاT2ل
 علال لتلاا ؽلا ه ػل لا لػالالاT3 .123 لادلهملااالاام هم لنلا5160لاT0ااتلايم ثلاا لالاد  نلااالا هم لنلاامس ط ةلا
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لاT4للاT3لا،T2،لاT1،لاT0ب  ه ملاااةلا فلال لتلاا ؽلا ه ػل لاا  ػملابػ فلا   ػعلاام هػم ةثلالاP<0.05))لا سدل 
 لالاد  نلاامب لد فلاااتلايم ػثلاا لػالاد  ػنلااػالاددث  لاام هم ةثلا لالاامد د إ1لاللالا123.للا150.لا،5115،لا2لهالا

لا ػػػػػعلال ػػػػػلتلااػػػػػ ؽلا ه ػػػػػل لاب  ه ػػػػػملا لػػػػػالا سػػػػػدل لا160.لاT4ام هم لػػػػػنلالالادلهػػػػػملااػػػػػالاT0.130لا هم لػػػػػنلاامسػػػػػ ط ة
((P<0.05ااػةلا ػفلاامفػ ؽلاام ه ػل لابػػ فلا هم لػنلاامسػ ط ةلاT0 لام هػم لد فلالاT3للاT4لا1601.للا166.لهػػالالا

س د بل دلالا02.1لاT0لادلهملا  تلا س د بل دلا0551لاT4 نلا  تلاي ملايم ثلاا لالاد  نلاددث  لامل هم ةثلا لالااملدللا
لا،0552لهػػػالالاT3للاT2لا،T1لا،T4ليػػػذمؾلاام هػػػم ةثلا P<0.05))بل ػػػلتلااػػػ ؽلا ه ػػػل لاب  ه ػػػملا لػػػالا سػػػدل لا

1لاليػمفلادػدث  لاام هػػم ةثلا لػالاام ػلاتلاام ػلبنلاااػتلايم ػػثلاا لػالاد  ػنلا  ػتلاام هم لػػنلا لػالاامدػلامالا0555للا.035
T4لاسػػ ط ة%لالادلهػػملااػػالا هم لػػنلاام.0لا T006لػػالالا%لا ػػعلال ػػلتلااػػ ؽلا ه ػػل لاب  ه ػػملالبػػ فلابا ػػنلاام هػػم ةث 

لادلهػملا  ػتلا هم لػنلالا11532لهػالالاT4ليػمفلامل هػم ةثلادػدث  لا ػممالالمم ػنلا  ػتلاام هم لػنلا (P<0.05)  سدل 
لادػدث  ي ػملالاػ لا، P<0.05)) لػالا سػدل لالااػ ؽلا ه ػل لاب  ه ػملالبا ػنلاام هػم ةثلالل ػلتلاT0 11233 امس ط ة

لادلهػػملااػػالا هم لػػنلالا061122لاT3امبيد   ػػنلاامم ػػنلابػػد لالاد  ػػنلا  ػػتلاام هم لػػنلالاالأ ػػتاتملغػػم دـلالاام هػػم ةثلا لػػا
،لاT3بػ فلاام هػم لد فلاليػذمؾلال ػلتلاا لدػمثلا ه ل ػنلابػ فلاام هػم ةثلالا علال لتلاا ؽلا ه ػل لاT0 51553 امس ط ة

T1،لاT2للاT4تهفلام ػثلالددث  لاام هم ةثلا لالا سبنلااملا1 لالاامدلامالا011565للا0115.5لا،0115.1لهالالا
م ػثلا ل ػتلااػ ؽلا ه ػل لالا11053لاT4لادلهػملااػالالا11610لهػالالاT0يم ثلاا لالاد  نلاملتهفلااالا هم لنلاامس ط ةلا

لا11025لا،11055لهػػػػالالاT3للاT3لا،T2لا،T1لالبػػػػ فلاT0بػػػػ فلاامد ي ػػػػد فلاااػػػػةلا ػػػػفلال ػػػػلتلااػػػػ ؽلا ه ػػػػل لابػػػػ فلا
ااػل نلافامم ػنلاللالالالأ ػتاتلامم لاػنلالاpHاػالالاT3ااػل نلامد ي ػدلافلب ػل ةلا م ػنلادل ػتلا  لػالاامدػلاما1لا11055ل

لدػػػػػدث  لااسػػػػػدمتاـلاامبػػػػػمت لا لػػػػػالالااػػػػػالاا ف ػػػػػمؿلاامشػػػػػ شلالاملدل ػػػػنلالام ػػػػػلاتلاام ػػػػػلبنلااميل ػػػػػنلالام  ػػػػمت1لاT4مد ي ػػػػدلا
لاP<0.05))اػػ ؽلا ه ػػل لا لػػالا سػػدل لالاامي بله ػػت اثلامػػـلا ةمػػظلادػػدث  لاملبػػمت لا لػػالاامي بله ػػت اثلا ػػعلا ػػتـلال ػػلت

،لا5135ام د  ػنلاام مدلطػنلاهػالاللاLb. plantarum للاLb. acidophilusليم ػثلادػ ـلاامي بله ػت اثلاملبػلات ملا
لاLb. acidophilusم ػثلايم ػثلااماػ ـلاملبػلات ملاامثةثػنلالاpH لػالاامدػلاما1لالدػدث  لاامبػمت لا لػالالا5133للا5155

 لػالاامدػلامالا ػعلال ػلتلااػ ؽلا ه ػل لالا1500.للا.1.3.لا،1513.ام د  ػنلاام مدلطػنلاهػالاللالاLb. plantarumل
لا1لالاP<0.05)) لالا سدل لاب  ه م

 عاملات مستخمص التمر بالصفات المدروسةعلاقة م( 3جدول )

 امهلا ؿلاام ؤث ة

 امفمل مث

 م لان pH امي بله ت اث
ا ف مؿلا
 امش ش

 املدل ن امب لد ف
ام لاتلا
ام لبنلا
 اميل ن

 ام  مت
ملغم دـلا
الأ تاتلا
 امم ن

 امتهف

 ام هم ةث

T0 213011610 51553 11233 0611 02.111 1305. 51602 11501 1553.لا 
T1 516311055 10.940 11555 0615 .055210 1652. 2111 .1153 1533.لا 
T2 5155 .1505 11550 51153 .1622 1854.24 13.0 11332 0115.5 11025 
T3 3163 .1.02 11511 4.916 4.226 1959.81 13.5 11511 061122 11055 
T4 3122 .1.52 11350 .1233 .160 0551135 14.0 11532 011565 11053 

LSD 11606 0.100 0.009 0.102 0.073 10.70 0.432 0.015 0101 0.009 
 .النتائج تمثل معدلًا لثلاثة مكررات
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 لػػالا ػػفنلاامم لاػػنلاامبػػمت لالادػػدث  لا. بػػ فلاام ػػتلؿلاذلاصلا:المعننززات الحيويننة بالصننفات المدروسننة بننوادئعلاقننة  -
لام ػثلايم ػثلاا لػالاد  ػنلامبيد  ػم  لػالاامدػلاما 11535للا113.3لا،.1155يم ػثلادػ ـلاامم لاػنلاملبػلات لام ػثلا

م ػػثلا ل ػػتلااػػ ؽلالا11535ادػػؿلاد  ػػنلاملبػػمت لاام مػػدلطلالهػػالاللالا113.3لهػػالالاLb. plantarumام هػػددلاامم ػػل لا
 لػػالاا ف ػػمؿلاامشػػ شلالادػػدث  لاملبػػمت ليػػمفلالاليػػذمؾلابػػ فلا ػػل الاامبيد  ػػملاام  فػػ تلاP<0.05)) ه ػػل لا لػػالا سػػدل لا

لادػؿلاد  ػنلااػالالا51265ليم ػثلالاLb. acidophilusبيد  ػملالابػمت اػالام ثلايم ػثلاا لػالا سػبنلاج ف ػمؿلاامشػ شلا
Lb. plantarumمػػلمظلال ػػلتلااػػ ؽلا ه ػػل لا لػػالا سػػدل لام ػػثلالا51325لهػػالالا((P<0.05ليػػذمؾلابػػ فلاLb. 

acidophilusاػػ ؽلا ه ػػل لابػػ فلالا لػػالاد  ػػنلاامبػػ لد فلام ػػثلامػػـلا ةمػػظلال ػػلتلاامبػػمت ام د  ػػنلا مدلطػػن1لالدػػدث  لاللالا
لا،16.2.ام د  نلاام مدلطنلاهػالالLb. plantarum للاLb. acidophilusلاافلاد ـلاامب لد فلاملبلات امبلات ملاللا
 .Lb لػػػالااملدل ػػػنلاااػػػتلايم ػػػثلاا لػػػالاد  ػػػنلاملدل ػػػنلااػػػالاامبػػػمت  ػػػملادػػػدث  لاف لػػػالاامدػػػلاما1لالا1620.للا1651.

acidophilus اػ ؽلا ه ػػل لاسػ د بل دلا ػعلال ػلتلالا0503سػ د بل دلالادلهػملااػػالاام د  ػنلاام مدلطػنلالا0523لهػالالا
لالا لاامبمت ام د  نلاام مدلطن1لالمـلا ةمظلاددث  لاللالاLb. plantarumللاLb. acidophilusب فلاام  ف فلالب فلا

ليم ػػثلادػػ ـلاام ػػلاتلاام ػػلبنلالاP<0.05))اػػ ؽلا ه ػػل لا لػػالا سػػدل لالاام ػػلاتلاام ػػلبنلااميل ػػنلالام  ػػمتلا ػػعلا ػػتـلال ػػلت
لا03105للا03105لا،03105ام مدلطنلاهالالالام د  نLb. plantarum للاLb. acidophilusاميل نلاملبلات ملا

امبيد   ػػنلاامم ػنلاااػػتلالاالأ ػتاتلالمػػلمظلاا دبػمطلا ػػلعلاامبػمت لالملغػػم  دـلا1 لػػالاامدػلامالا1135للا1132لا،1132لمل  ػمتلا
 ؽلا ػعلال ػلتلااػلا011205لادلهملااػالاام د  ػنلاام مدلطػنلالا006161هالالاLb. plantarumيم ثلاا لالاد  نلااالا

 .Lbيم ػػػػثلاد  ػػػػنلام ػػػػثلاLb. acidophilusللاLb. plantarum ه ػػػػل لابػػػػ فلاام ػػػػ ف فلالبػػػػ فلا ػػػػ ؼلا

acidophilusه ل لا لالا سػدل لالا لالاد  نلاامتهفلااةلا ل تلاا ؽلاامبمت 1لالددث  لا011565هالالا ((P<0.05لا
،لا11025ام د  ػنلاام مدلطػنلاهػالاللاLb. plantarum للاLb. acidophilusلام ػثلايم ػثلادػ ـلاامػتهفلاملبػلات م

لاpHلااالاLb. plantarumلااال نلامبيد  ملاامبمت فمدلاما1لالب ل ةلا م نلا ةمظلال لتلا لالاالا11022للا11022
  ػ  لاامد ػ لا لػالاامهت ػتلالابػممدلام(لا.0)ذي ه علا ملالا ف مؿلاامش ش،لالدطمبؽلاهذهلاام دم  لالالالأ تاتلامم لانلا

م ػػثلالاالأ اػػ ناما ػػمـلابممفهمم ػػمثلاامدػػالادسػػم تلااػػالا  ػػللاامبيد  ػػملاللالاااػػةلا ػػفلاامسػػي  مثلا ػػفلاامف دم   ػػمثلالام هػػمتف
ددتاتلابد متةلاد ي دلا    لاامد  1لاافلاملد اي دلاامهمم نلا فلاامسي لاددث  لاسلبالااالا  للال شمطلااغلإلاف لاعلاامبيد  ػملا

(1لا05)P<0.05))ا مفػػمضلاي  ػػنلاامشػػ شلاام ماػػ لا ػػفلااملػػبفلا لػػالا سػػدل لالاصمػػاةلاام ػػلاتلاام ػػلبنلادػػؤت لالافلاد ػػمت
لافلا(1لا02)الأ هػػػممم  ػػػللاامبيد  ػػػملاام ف ػػػتةلاام ل ػػػلتةلااػػػالالاprebioticلالدهػػػتلادشػػػ ةلاامد ػػػل لاام ماػػػ نلا مفػػػدلام ػػػل 

لا ثػػػػػػػؿلاالأ هػػػػػػػمماػػػػػػػالاامد ػػػػػػػل لا ه ػػػػػػػؿلا لػػػػػػػالادمف ػػػػػػػدلا  ػػػػػػػللالاهمم ػػػػػػػنلاامبيد  ػػػػػػػملااػػػػػػػالالاOligosaccharideل ػػػػػػػلتلا
Lactobacillusلافلال ػػلتلاام مفػػدلاامم ػػل لا ػػت ـلا  ػػللال شػػمطلالابيد  ػػملاامب لبم دػػؾلام ػػثلاافلال ػػلتلا(،لا03،لا05)لا

دػدتاتلابد ػمتةلاد ي ػدلا سػدملصلاامد ػ لالالافلاام لاتلاام لبنلااميل ػنلالا(051)امةيدلملدلااالاام لي ثلا مفدلا  للاامبيد  م
انلاامد ػ لامللػبفلا الػؿلا سػبنلاامبػ لد فلالام طلبػنلااػمصلافلالا(611)لاام امؼلالافلا سدملصلاامد  لا مفػدلا  ػللاامبيد  ػم

اػمانلاا لا ػللاامبيد  ػملال د ػتلا ػتتهملااميلػالاللا سػدملصلاامد ػ لا مفػدلا لاصاػمانلافلا (601)لددتاتلاام ػلاتلاام ػلبنلااميل ػن
ملا لػالاافلا    لاامد  لا متةلاغ  نلابممسي  مثلاالأممت ػنلال مدػل لادا  بػللا د اي دلا مم نلا فلاامسي لا ثبطلا  للاامبيد  م

لافلا(1لا.6،لا63،لا66)لاpHلا مفػضلاد  ػنبيد  ػملاللاامف يدلدلا  ملا  هل لا مفدالام  ػللاام فلااميلليلدلاللا سإلا دسمل نلا
لا(1.)د ي دلا سدملصلاامد  لاام امؼلاامم لانلاد دفعلايل ملاادتات
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لاعلاقة البادئ المعززات الحيوية بالصفات المدروسة( 4جدول )

 امهلا ؿلاام ؤث ة

 امفمل مث

ا ف مؿلا م لان pH امي بله ت اث
 املدل ن امب لد ف مش شا

ام لاتلا
ام لبنلا
 اميل ن

 ام  مت
ملغم دـلا
الأ تاتلا
 امم ن

 امتهف

لابمت 
ام هدداثلا
 امم ل ن

Lb. acidophilus 513511025 011565 11322 031053 0523116 16.2. 51265 .1155 1513.لا 
Lb. plantarum 515511022 061611 11325 031053 056.1163 1651. 51325 113.3 .1.3.لا 
 11022 011205 11355 031050 05031605 1620. 51.33 11535 1500.لا5133  د  نلا مدلطن

LSD 116610.008 1.350 0.0150 0.264 1.543 0.054 0.075 0.006 11165لا 
لاالنتائج تمثل معدلًا لثلاثة مكررات

م  ػللابيد  ػملاام هػدداثلاامم ل ػنلالا() ػم ل د  600 (لا لػالاطػلؿلا ػل اOD(لااج د م ػ نلا)5 ب فلاام ػتلؿلا): فحص العكارة -
Lb. acidophilusللا Lb. plantarumللا(د  ػنلا مدلطػنلااػالااملسػطلاامد  ػالاامسػم ؿلا MRSلاام سػدبتؿلاب سدمل ػمثلا)

لا  ػتلاماػ هملاT4للاT3لا،T2لا،T1 فلاامد ل لالهالا)امدهػت لالاممسػدمل لالامماػ ال (لا لػالالاػؽلاام هػم ةث   مؼفلاثةثن
لالا37 لػػالات  ػػنلامػػ ا ةلا سػػم ن1لال ةمػػظلا ػػفلاام ػػتلؿلاد ػػمتةلاملغػػم دـلاف ػػتاتلابيد  ػػملايماػػنلالا3. ػػنلام ػػتةلادمػػثلاظػػ لؼلاجلاهلا ْـ

لاT3للاT2لا،T1 ػػػدا علاام هػػػدداثلاامم ل ػػػنلابػػػلد  ةلا د اااػػػنلا ػػػعلااجدت ػػػمتلابد اي ػػػدلا سدمل ػػػمثلاامد ػػػل لاام اػػػمانلامل هػػػم ةثلا
مل لالامماػ ال (لال  ػتلاميؿلا فلاف  مؼلاامد ل لاامثةثنلا)امدهت لالاممسػدلاT4لبهتهملاا مفضلاملغم دـلاالأ تاتلا  تلاام هم لنلا

مث ػػ مؼلاامثةثػػنلالالام د  ػنلاام مدلطػػنلاLb. PlantarumللاLb. acidophilusامم ل ػػنلاام ام  ػنلابػػ فلابيد  ػػملاام هػدداثلا
  ػتلالاالأااػل نلاLb. plantarumل فلابهتهلاامدهت لاثـلااممسػدمل لاي ػملافظهػ ثلا د  ػنلالاد  دلا  ؼلاامما ال لابملأاال ن

اػالاف ػ مؼلاامد ػل لاامثةثػنلا ػعلال ػلتلاا لدػمثلا ه ل ػنلابػ فلاام ػدا علالاT4للاT3،لاT2لا،T1،لاT0   علا سدل مثلاام هػم ةثلا
لام د  ػػنلاام مدلطػػنلااػػالا   ػػعلالاLb. acidophilusلا هتا ػػ لابػػ فلالاLb. acidophilusللاLb. plantarumامبيد   ػػنلا

سػي  مثلابػمفلا  ػ  لاامد ػ لاي ػمتةلاغ  ػنلابمملا(61)لا طمباػنلاب ػملال ػتهلانلام د  ػلاP<0.05)ام هم ةثلا لالا سدل لاامد مؿلا)
 ذلاده ؿلا مفدايلامل  للاامبيد   1صالأممت نلالدمدل لا لالا سإلا دسمل نلادا  بملا فلااميلليلدلالامف يدلدلا

المستبدل بمعاملات  MRSبكتريا المعززات الحيوية عند النمو بالوسط الزرعي السائل أعداد يبين ( 5الجدول )
 مستخمصات التمور مقدرة بطريقة مكفرلاند القياسية

 صنف التمر
لمعاملاتا  

 معاملات الأستبذال بمستخلص التمور
 بكتريا المعسزات الحيوية

T4 T3 T2 T1 T0 

10 زهذي
10

×4.5 10
11

×4.0 10
10

×5.0 10
10

×4.0 
10

9
×7.0 

  
ية

ر
تي
بك

 ال
اد

عذ
لأ

 ا
C

F
U

/m
L

 

Lb. acidophilus 10 خستاوي
10

×4.0 10
11

×4.0 10
10

×5.0 10
10

×4.0 
10 خضراوي

10
×5.0 10

11
×5.0 10

10
×6.0 10

10
×5.0 

10 زهذي
11

×7.0 10
12

×8.0 9.0×10
11

 8.5×10
11

 
10

10
×3.2 Lb. plantarum 10 خستاوي

11
×6.5 10

12
×8.0 10

11
×8.5 10

11
×8.0 

10 خضراوي
11

×8.5 10
12

×9.5 10
11

×9.0 10
11

×9.0 
10 زهذي

10
×7.0 10

11
×7.5 10

10
×7.0 10

10
×6.5 

10
9
10 خستاوي مسرعة مختلطة 6.0×

10
×7.0 10

11
×7.0 10

10
×7.0 10

10
×6.0 

10 خضراوي
10

×8.0 10
11

×9.0 10
10

×8.0 10
10

×7.0 
 

 10.60 69 .10 11.60 10.65 زهذي
9.84 

تم
ر
غا

لو
 

 
ية

ر
تي
بك

 ال
اد

عذ
لأ

ا
 

Lb. acidophilus 10.60 10.69 11.60 10.60 خستاوي 
 10.69 77 .10 11.69 10.69 خضراوي

 93 .11 11.95 12.90 11.84 زهذي
10.50 Lb. plantarum 11.90 11.93 12.90 11.81 خستاوي 

 11.95 11.95 12.97 11.93 خضراوي
 10.77 10.84 11.87 10.81 زهذي

 10.81 10.84 11.84 10.84 خستاوي مسرعة مختلطة 9.77
 10.84 10.90 11.95 10.90 خضراوي

 0.820 0.910 0.880 0.810 0.488 LSD 

 .ئج تمثل معدلًا لثلاثة مكرراتالنتا
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 .Lbد فلاام  ؿلا)تد ان(لامبيد  ملاام هدداثلاامم ل نلالا2 لا لا تلؿلا: Generation Timeقياس زمن الجيل  -

acidophilusللاLb. Plantarumاالاام دم  اثلااملب  نلاام هم لنلاب سدمل مثلاثةثنلاف  مؼلا ػفلالا  تلا  لهملا
بد فلاام  ؿلاميةلا ل الالاا مفمض،لال ةمظلاT4للاT3لا،T2لا،T1بد اي دلاللاامدهت لالاممسدمل لالامما ال لالاامد ل 

ي  ػػنلا سدمل ػػمثلاامد ػػل لاام اػػمانلام ػػد  لااممل ػػإلاام دم ػػ لالابمدت ػػمتبيد  ػػملاام هػػدداثلاامم ل ػػنلالبهةدػػنلا يسػػ نلا
ظهػ لااد ػ لالام مفػدلامسػ  نلاام  ػللاامبيد ػ  ،لاللاب ملا ؤيػتلاتل هػملاامد شػ طالالاT3مث  مؼلاامثةثنلالمغم نلاام هم لنلا

 .Lb للاLb. acidophilusم سػػػدملصلاد ػػػ لاامماػػػ ال لامبيد  ػػػملابػػػمت لالاT3تلاام هم لػػػنلاد ػػػفلا  ػػػؿلا  ػػػ

plantarumدػ ال لاد ػفلاذلا ص1لا(.6،لا63) علا ملال ػتهلايػؿلا ػفلا مملا طمباملاهذاللالاامدلاما(لاتد انلا لالا55ل 55)لا
 سم ن1لا015-0  ؿلاف لاعلا فلابيد  ملامم ضلاامةيد ؾلاب فلا

في المتخمرات المبنية Lb. plantarum و Lb. acidophilus ( زمن الجيل لبكتريا المعززات الحيوية6جدول )
 الزهدي والخستاوي والخضراوي المعاممة بمستخمصات التمور

االاام دم  اثلااملب  نلاام هم لنلاب سدمل مثلاثةثنلالاد فلاام  ؿلا)تد ان(
 بيد  ملاام هدداثلاامم ل ن امد ي د ف  مؼلا فلاامد ل 

 دهت  مسدمل  ما ال 
108 120 118 T0 Control 

83 99 95 T1 

Lb. acidophilus 
82 94 92 T2 

59 67 60 T3 

83 91 90 T4 

75 83 80 T1 

Lb. plantarum 
74 77 74 T2 

57 63 60 T3 

70 78 75 T4 

(لاQurcetineلGallic acid لا،Apigeninي ػدلاام  يبػمثلاامف  لم ػنلا)اد لالا5 بػ فلاام ػتلؿلا: المركبنات الفينولينة -
 .Lbلات ملاام هػػػػػدداثلاامم ل ػػػػػنلاامثةثػػػػػنيػػػػػؿلا ػػػػػفلابػػػػػلابمسػػػػػده مؿاملب  ػػػػػنلاامهة  ػػػػػنلاام  د ػػػػػنلالااػػػػػالاام دم ػػػػػ اث

acidophilus،لاLb. plantarumميػػؿلا ػػفلا   ػػمثلاامسػػ ط ةلالا،لام د  ػػنلاام مدلطػػنلاT0ب سػػدملصلالاسػػدبتاؿالا
امثةثػنلالا لملبػلاتلاT3 هم لػنلامللاام  دػليد اي ػدلاهػذهلاام  يبػمثلااػالالاا دفػمعذلادبػ فلاص،لاT3امد  لاامما ال لامل هم لنلا

لاApigenin،لال ظهػػػ لا ػػػتتلا ػػػ اثلاامد ػػػمتةلااػػػالاد اي ػػػدلاام  يبػػػمثلاامف  لم ػػػنلا)T0   ػػػمثلاامسػػػ ط ةلا ام  ػػػنلابد اي ػػػدلا
اػػمانلا سػػدملصلاامد ػػ لامبيد  ػػملاصثلااملب  ػػنلاامهة  ػػنلاام  د ػػنلا  ػػتلا(لااػػالاام دم ػػ اQurcetineللاGallicacidل

لا6130للا1151ل 102.ل 6133بلػإلا)ام مدلطػنلاللالاLb. plantarumللالاLb. acidophilusام هػدداثلاامم ل ػنلا
  ػػػتلااسػػػده مؿلاام هػػػددلالا ػػػعلاامد  ػػػدلابػػػد لالاامد اي ػػػدلا(لا لػػػالاامدػػػلاما،0133للا0133للا0156،لال2123للا61.5ل

 ام  ػنلا ػعلالاppmلا23.40لاQurcetine  يػإلالافذلابلغثلاامد متةلابد ي دلاLb. plantarumامم ل لامبيد  ملابمت لا
،لا65) ػعلا ػملاذيػ لا ػمملا طمباػمام مدلطػن،لالهػذالاللالاLb. acidophilusد اي دهػملامبػلات لايػؿلا ػفلاامهػدداثلاامم ل ػنلا

،لاي ػػملامثلاامف  لم ػػنلامسػػإلاظػػ لؼلاامد ا ػػنلالت  ػػنلاام اػػ امد ػػل لا لػػالاي  ػػمثلا مدلفػػنلا ػػفلاام  يبػػلابػػممدلاملا(621
ل يسإلال لتلا ػت لالاسػعلالا،ام ذل لاامم ةلاصدامنامدالاده ؿلا لالالاالأيستةدمدل لاامد ل لا لالاامهت تلا فلا امتاثلا

ف هملامظ ػثلابمهد ػمـلالاسػعلا ػفلاام هد ػ فلالاصذ نلااالاامد ل لاي امتاثلاايستةلا ه نلالا ل  نلا فلاام  يبمثلاامف  لم
لااجغذ نلالذمؾلامددث  هملاام بمش لا لالاام ػمنلاامهم ػنلالاػالادال ػؿلامطػ لااج ػمبنلابممهت ػتلا ػف  ثػؿلالاالأ ػ اضلابهللـ

م دد مػػػنلاغ ػػػ لاتل هػػػملااػػػالادهط ػػػؿلاامدػػػد للاامدديسػػػت لاام سػػػؤلؿلا ػػػفلاامطهػػػـلالام يهػػػنلااامالػػػإلاللالالف ػػػ اضامسػػػ طمفلا
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امي بله ػػت اثلال  ههػػملاهػػتـلاامف دم   ػػمثلافلالامب لد  ػػمثلاللايسػػتةلاام د  ػػمثلاامم ل ػػنلايممػػتهللافللا  ػػعلافل  دلػػنلالاام  غلبػن
 لا(631،لا65)يسػػتةلاامتهلففةلالام  يبمثلاامس  نلاام مد نلا ػفلام  علاديل ػفلاام ػذل لااممػ لا

 الخضراوي لمستخمص تمر T3علاجية عند المعاممة المتخمرات المبنية ال( تراكيز المركبات الفينولية في 7الجدول )
عذد مرات 

 السيادة
 فرق السيادة

 ppmالتركيس 
 بكتريا المعسزات الحيوية المركب الفينولي

T3 T0 

2.33 0.84 1.20 0.36 Apigenin 

Lb. acidophilus 4.16 0.50 0.62 0.12 Gallic acid 

0.70 3.10 7.49 4.39 Qurcetine 

2.81 1.66 2.25 0.59 Apigenin 

Lb. plantarum 2.45 1.18 1.66 0.48 Gallic acid 

6.68 23.40 26.9 3.50 Qurcetine 

1.52 0.73 1.21 0.48 Apigenin 

 Gallic acid 0.12 0.34 0.22 1.83 مسرعة مختلطة

1.88 6.86 10.5 3.64 Qurcetine 
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