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Studying The Quality Characteristics for Some Imported and 

Local  Meat In The Summer Season . 
 

 دراست انصفاث انُىعيت نبعض انهحىو انًستىردة وانًحهيت في يىسى انصيف
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 انبحث يستم
 

 

 

  : انًستخهص

٘ذفذ اٌذساعخ اٌؾب١ٌخ اٌٝ دساعخ ثؼط اٌفؾٛصبد اٌف١ض٠بئ١خ ٚاٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌّب٠ىشٚث١خ فٟ أٌٍؾَٛ اٌّؾ١ٍخ )ثمش ٚغُٕ(       

اٌٍؾَٛ اٌّؾ١ٍخ اٌّفشِٚخ اٌّغّذح  ٚاٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغّذ,اخزد اٌؼ١ٕبد فٟ ِٛعُ اٌص١ف ٚاٌّغزٛسدح )ثمش(,ار شٍّذ اٌذساعخ 

%( ٌٍشغٛثخ فٟ 56.11ٚاعش٠ذ ػ١ٍٙب اٌذساعخ ٌغ١ّغ اٌؼ١ٕبد اٌّذسٚعخ ٚرٍخصذ ٔزبئظ اٌذساعخ ثّب ٠ٍٟ :عغٍذ الً ٔغجخ )

%( فٟ ٌؾُ اٌجمش 21.04ٝ ٔغجخ ٌٍجشٚر١ٓ )( ٌٚٛؽع اػp<0.01ٍاٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف ٚثفبسق ِؼٕٛٞ )

%( فــــٟ اٌٍؾـــــُ إٌٙــــــذٞ اٌّغزٛسد 1.76( ٌٍذ٘ٓ ٚاٌشِبد )21.32%اٌّؾٍٟ فٟ ِٛعُ اٌص١ف.اظٙشد اػٍٝ ٔغجخ )

فٟ ٌؾُ  5.54( .رشاٚؽذ ل١ُ الاط ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ فٟ اٌٍؾَٛ اٌّذسٚعخ ث١ٓ p<0.01فــــــٟ ِـــٛعُ اٌص١ف ٚثفبسق ِؼٕٛٞ )

(.ظٙش اػٍٝ p<0.01فٟ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف ٚثفبسق ِؼٕٛٞ ) 5.81ٌجمش اٌّؾٍٟ فٟ ِٛعُ اٌص١ف ٚا

غُ ٌؾُ( فٟ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف 100ٍِغُ/ 22.19رشو١ض ثبٌٕغجخ ١ٌٍٕزشٚع١ٓ اٌىٍٟ اٌّزطب٠ش فمذ عغً )

ٍِغُ ِبٌْٛ اٌذ٠ٙب٠ذ /وغُ ٌؾُ( ٌؾبِط اٌضب٠ٛثبسث١ٛر١ش٠ه فٟ اٌٍؾُ إٌٙذٞ  2.54( ٚوبٔذ اػٍٝ ل١ّخ )p<0.01ٚثفبسق ِؼٕٛٞ )

(.رشاٚؽذ ل١ُ اٌؼذد اٌىٍٟ p<0.01%( ٚثفبسق ِؼٕٛٞ )31.49اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف ٚالً ٔغجخ ٌمبث١ٍخ ؽًّ اٌّبء )

غزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف ٚثفبسق فٟ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّ 4.46ٚ 6.15ٌٍجىزش٠ب ٚػذد الاػفبْ اٌىٍٟ فٟ اٌٍؾَٛ اٌّذسٚعخ ث١ٓ 

فٟ ٌؾُ  1.48فٟ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف ٚ 3.82( .اِب ل١ُ اٌؼذد اٌىٍٟ ٌٍخّبئش وبٔذ ث١ٓ p<0.01ِؼٕٛٞ )

 اٌغُٕ اٌّؾٍٟ فٟ ِٛعُ اٌص١ف .

 خ .اٌىٍّبد الافززبؽ١ٗ :اٌٍؾَٛ اٌّغزٛسدٖ ٚاٌّؾ١ٍخ اٌّغّذح ,اٌصفبد إٌٛػ١خ ,اٌفؾٛصبد اٌّب٠ىشٚث١
 

Abstract:                                                                                                                  
     The study aimed for studying meat some physical, chemical and microbial characteristics of 

local meat (cow and sheep) and imported (cow). The study included frozen local meat and frozen 

Indian meat. The samples were taken in the summer season and were studied for all studied 

samples. The highest percentage of protein (21.04%) was found in domestic beef during the 

summer season. The highest percentage was (21.32%) for fat and ash (1.76% ) in imported Indian 

meat in the summer season with a significant difference (p <0.01) .The pH of the studied meat 

ranged from 5.54 in the domestic beef in the summer season to 5.81 in the imported Indian meat in 

the summer season with a significant difference (p <0.01). The highest concentration of total 

nitrogen was recorded (22.19 mg / 100g meat) (P <0.01). The highest value (2.54 mg / dl / kg of 

meat) for the thioparbutyric acid in imported Indian meat during the summer season and the 

lowest water carrying capacity was (31.49%) and significant difference (P <0.01) ). The values of 

the total number of bacteria and total number of Molds in the studied meat ranged from 6.15 to 

4.46 in imported Indian meat Summer, marking a significant difference (p <0.01). As the total 

number of values of yeasts were between 3.82 in the Indian imported meat in the summer season 

and 1.48 in the local sheep meat in the summer season.                                                                                                                  
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 :انًقذيت
 ٌؾَٛ اٌؾ١ٛأبد اٌّصذس اٌشئ١غٟ ٌٍجشٚر١ٓ اٌؾ١ٛأٟ  ثبلإظبفخ اٌٝ اؽزٛائٙاب ػٍاٝ اٌؾذ٠اذ ٚاٌضٔاه ٚاٌؼذ٠اذ ِآ اٌف١زب١ِٕابد  رؼذ      

ٓ ؽ١اش اٌم١ّاخ اٌغزائ١اخ ٚاٌّازاق اٌغ١اذ ٚعاٌٙٛخ ـٍت اٌّغازٍٙه ِاـجٝ غاـزاء ٠ٍـٛفش غـٟ رـُ اٌّصبدس اٌزـذ أ٘ـأؽ ؾَٛـاٌٍ ــؼزجشر .[1]

ٓ لجاً ـ٠ّىٓ خضٔٙب ٌّذح غ٠ٍٛخ ِمبسٔخ ثبٌٍؾَٛ اٌطبصعخ وّب أٔٙب سخ١صخ اٌضّٓ ِٚغززٚلخ ِاْ اٌٍؾَٛ اٌّغّذٖ الأػذاد ٚاٌزؾع١ش ٚ

ٓ ثٍذاْ اٌؼبٌُ ٚلذ شٙذ رصا١ٕغ ٘ازٖ إٌّزغابد ؼظُ اٌٛعجبد اٌغزائ١خ فٟ اٌؼذ٠ذ ِـٟ ِـؾَٛ ِبدح سئ١غخ فـً ٘زٖ اٌٍـع١ّغ اٌفئبد ٚرشى

ٓ ـذح ِاـراٛافش أٔاٛاع ػا رشاـٙذ ٛالٕب اٌّؾ١ٍاخـأعااْ . [2]صٛصب فٟ اٌغٕٛاد اٌم١ٍٍخ اٌّبظا١خرطٛساد عش٠ؼخ ِغ ص٠بدح اعزٙلاوٙب خ

ٙضح اٌشلبثاخ ِضاً ـِآ لجاً اٌّغازٍٙه ألا أْ ظاؼف أعا ٠غؼٍٙاب ِشغٛثاخجخ ِّاب ـٓ ِٕبشٝ ِخزٍفخ ٚثأعؼبس ِٕبعـاٌٍؾَٛ اٌّغزٛسدح ِٚ

ٟ ـبدٞ اٌؾبصاً فاـزٟ رذخً ِٕٙب ٘زٖ إٌّزغبد ٚٔز١غخ ٌلأفزابػ الالزصاـذٚد٠خ اٌـعٙبص اٌزم١١ظ  ٚاٌغ١طشح إٌٛػ١خ ٚرؼذد إٌّبفز اٌؾ

زٍفخ ِٚآ ـٝ رٛاعاذ أٔاٛاع ِخاـٓ اٌٍؾَٛ اٌّغّذح ٚاٌّؼٍجخ ٚاٌّصٕؼخ فمذ أدٜ رٌه أٌـزٍفخ ِٚزؼذدح ِـبس أٔٛاع ِخـاٌؼشاق ٚأدخبي اٌزغ

ؼب١ٌّاخ ٚاٌؼشال١ااخ ٚٔظاشا ٌٍض٠اابدح اٌٍّؾٛظاخ فااٟ ٝ اٌّٛاصاافبد اٌـش ِؼزّااذح ٚثاذْٚ ظااٛاثػ ٚثّطبثماخ أٌاـغ١إِٚبشاٝ ػذ٠اذح ِؼزّااذح 

خ ـٓ أظاشاس ػٍاٝ صؾاـِا رغججٗ بِـِؼشفخ  ٓ دْٚـِ ٚاعزٙلاوٙب اٌّغزٛسدح ِٕٚٙب اٌٍؾَٛ إٌٙذ٠خٍؾَٛ اٌ ِخزٍفخ ِٓ اعز١شاد ِٕزغبد

 اٌذساعخ اٌٝ :٘ذفذ  .[3] عشح ثغغُ الإٔغبْ ـٛاد ؽبفظخ ٚٚعٛد ِٛاد ِـٍٛٔخ أٚ ِـٝ ِٛاد ِـذٜ اؽزٛائٙب ػٍـالإٔغبْ ِٚ

 اٌّؾ١ٍخ ٚاٌّغزٛسدح  دساعخ ثؼط اٌصفبد اٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌف١ض٠بئ١خ ٌٍؾَٛ 

 :انًىاد وطرق انعًم
ِخزجش اٌزغز٠ٗ ٚشٍّذ اٌزؾب١ًٌ  2017/ 6 / 1ٌٚغب٠خ  3 / 2ِٓ أعش٠ذ ٘زٖ اٌذساعخ فٟ ِخزجشاد اٌى١ٍخ اٌزم١ٕٗ اٌّغ١ت       

 و١ٍٗ ػٍَٛ الاغز٠خ  ,شٍّذ اٌذساعخ ٌؾَٛ الاثمبس/ اٌى١ّ١بئ١ٗ ٚوزٌه اعش٠ذ اٌزؾب١ًٌ اٌّب٠ىشٚ ث١ٗ فٟ عبِؼٗ اٌمبعُ اٌخعشاء 

اشزٍّذ ػ١ٕبد اٌٍؾُ ػٍٝ خّغخ ػشش ِبسوٗ ِٓ ٌؾُ الاثمبس ٚالأغٕبَ -اٌّغزٛسدح ٚالاثمبس اٌّفشِٚخ ٚاٌّغّذح اٌّؾ١ٍخ  ٚالاغٕبَ

ٚرُ اعشاء ثؼط اٌّفشِٚخ اٌّغّذح ٌٍؾَٛ اٌّؾ١ٍٗ ٚاٌّغزٛسدح ٚاٌزٟ عّؼذ ِٓ اعٛالٕب اٌّؾ١ٍٗ ٟٚ٘ ثبثً ٚوشثلاء ٚثغذاد 

رُ . [4] ؽغت غش٠مخ   WHC) )Water Holding Capacityلبث١ٍخ اٌٍؾُ ػٍٝ ؽًّ اٌّبءاٌفؾٛصبد اٌف١ض٠بئ١خ ار رُ ل١بط 

ٚفمب رمذ٠ش اٌزشو١ت اٌى١ّ١بئٟ ٌٍؾَٛ اٌّذسٚعخ )اٌشغٛثخ ٚاٌجشٚر١ٓ ٚاٌذ٘ٓ ٚاٌشِبد ( ٚثؼط اٌزؾب١ًٌ      اٌى١ّ١بئ١خ ؽ١ش رُ  اعشاء

اٌزغشثخ اعزٕبدا اٌٝ  شِٚخ اٌّغّذح ٌّؼبِلادـــــــؾُ اٌّفـــــــٟ ػ١ٕبد اٌٍــــــذسٚع١ٕٟ فـــــل١بط الاط ا١ٌُٙ ـــــر.  [5]فٟ ٌّب عبء

ؽغـت غش٠مخ   TBA )(Thiobarbituric acid )ل١ّخ ؽبِط اٌضب٠ٛثبسث١ٛرش٠ه ُ رمذ٠ش ــــــٚر [6] اٌطش٠مخ اٌّزوٛسح ِٓ لجً

اعش٠ذ ثؼط .[8]اعزٕبدا أٌٝ اٌطش٠مخ اٌزٟ ٚصفٙب  Total Volatile nitrogen (TVN)رمذ٠ش إٌزشٚع١ٓ اٌىٍٟ اٌّزطب٠ش و [7]

ٚفمب ٌٍّؼبدٌخ اٌذاسعخ فٟ  (1979ثؾغت غش٠مٗ اٌذ١ٌّٟ )Total bacterial countاٌؼذد اٌىٍٟ ٌٍجىزش٠ب  الاخزجبساد اٌجىز١ش٠خ ِٕٙب 

  [10]ؽغت غش٠مٗ ٚاٌؼذد اٌىٍٟ ٌٍخّبئش ٚ اٌؼذد اٌىٍٟ ٌلاػفبْوزٌه  [9]دساعخ  

 :انتحهيم الإحصائي
ط اٌش٠بظٟ فٟ رؾ١ًٍ اٌج١بٔبد ٌذساعخ رأص١ش ٔٛع اٌٍؾُ ٚاٌّٛعُ ٚرذاخٍّٙب )الأّٛر [11]اعزؼًّ اٌجشٔبِظ الإؽصبئٟ          

ٌّٕزٛط ٚاٌّٛعُ ٚرذاخٍّٙب )الأّٛرط اٌش٠بظٟ اٌضبٟٔ( فٟ اٌصفبد اٌّذسٚعخ ٚفك رغشثخ ػب١ٍِخ غجمذ الاٚي( أٚ رأص١ش ٔٛع ا

 .ِزؼذد اٌؾذٚد [12]د ثبخزجبس (, ٚلٛسٔذ اٌفشٚق اٌّؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّزٛعطبCRD) ثزص١ُّ ػشٛائٟ وبًِ

 

 انُتائج وانًُاقشت

 -لاَىاع انهحىو انًختهفت: انتحهيم انكيًيائي

 انرطىبت :
( أر p>(0.01( رأص١ش اٌزذاخً اٌضٕبئٟ ٌٕٛع اٌٍؾُ ٚاٌّٛعُ فٟ ٔغجخ اٌشغٛثخ ار ٠لاؽع ٚعٛد ربص١ش ِؼ1ٕٞٛاٌغذٚي ) ٠ج١ٓ       

فٟ ؽ١ٓ عغً ادٔٝ ِزٛعػ  %( ٚرفٛلذ ػٍٝ ثم١خ الأٛاع الاخش67.99ٜاػٍٝ ِزٛعػ)عغً ٌؾُ اٌجمش اٌّؾٍٟ فٟ ِٛعُ اٌص١ف 

% ٚاظٙش اٌزؾ١ًٍ الاؽصبئٟ فٟ اٌغذٚي اٌٝ ٚعٛد فشق 56.11ٚثٍغ  فٟ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف

% ٚفٟ ٌؾُ اٌغُٕ اٌّؾٍٟ ار ثٍغ  67.99( ٌٕٛع اٌٍؾُ ٚاٌّٛعُ فمذ ثٍغ فٟ ٌؾُ اٌجمشٞ اٌّؾٍٟ فٟ ِٛعُ اٌص١ف (p<0.01ِؼٕٛٞ

ٛصً ـــغ ِبرـبئظ ِــــ% .ارفمذ ٘زٖ إٌز56.11% ٚثٍغ فٟ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف 61.42فٟ ِٛعُ اٌص١ف 

ٌزجخش اٌزٞ اشبس اٌٝ اسرفبع ٔغجخ اٌشغٛثخ ٚأخفبظٙب فٟ ِٛعُ اٌص١ف ٚرٌه ٌض٠بدح اٌفمذ فٟ ٔغجخ اٌشغٛثخ ٔز١غخ ا [13]ٗ ــــــ١ــاٌ

 فٟ ِٛعُ اٌص١ف ثغجت اسرفبع دسعخ اٌؾشاسح .

 انبروتيٍ :
( فمذ p>(0.01( رأص١ش اٌزذاخً اٌضٕبئٟ ٌٕٛع اٌٍؾُ ٚاٌّٛعُ فٟ ٔغجخ اٌجشٚر١ٓ ار ٠لاؽع ٚعٛد رأص١ش ِؼ٠1ٕٞٛج١ٓ اٌغذٚي )       

ٚرفٛلذ ػٍٝ ثم١خ الأٛاع فٟ ؽ١ٓ عغً ادٔٝ ِزٛعػ فٟ  21.04%عغً ٌؾُ اٌجمش اٌّؾٍٟ فٟ ِٛعُ اٌص١ف اػٍٝ ِزٛعػ ثٍغ 

( (p<0.01ٚاظٙش اٌزؾ١ًٍ الاؽصبئٟ فٟ اٌغذٚي  ٚعٛد فشق ِؼٕٛٞ 19.95%ٚثٍغ  اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف

اٌص١ف ٌؾُ اٌغُٕ اٌّؾٍٟ ثٍغ فٟ ِٛعُ  %  ٚف21.04ٌٟٕٛع اٌٍؾُ ٚاٌّٛعُ ار ثٍغ فٟ ٌؾُ اٌجمشٞ اٌّؾٍٟ فٟ ِٛعُ اٌص١ف

اٌٝ اسرفبع ٔغجخ اٌجشٚر١ٓ فٟ  [13]ٚعجك أْ رٛصً ا١ٌخ 19.95%) %(  ٚاٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد ثٍغ فٟ ِٛعُ اٌص١ف )20.49)

.اٌغجت لذ ٠ؼٛد اٌٝ ٔغجخ اٌجشٚر١ٓ رزأصش ثؼٛاًِ ػذ٠ذح ِٕٙب ٔٛع [14] ٌؾَٛ الاثمبس ِمبسٔخ ثٍؾَٛ الاغٕبَ ٚ٘ٛ ِب ر٘ت ا١ٌخ ا٠عب

,وزٌه ثزمذَ فزشح اٌخضْ ثبٌزغ١ّذ رٕخفط ٔغجخ اٌشغٛثخ ٚرضداد ٔغجخ اٌّبدح اٌغبفخ ٚرشًّ  [15]غز٠خ ٚاٌؼّش اٌؾ١ٛاْ ٚاٌغٕظ ٚاٌز

  . [18], [17], [16] وً ِٓ اٌجشٚر١ٓ ٚاٌذ٘ٓ ٚاٌشِبد  ٚعغٍذ ٔزبئظ ِّبئٍخ ٌٙزٖ إٌزبئظ  فٟ دساعبد اخشٜ
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 :انذهٍ
( ار عغً p>(0.01اٌٍؾُ ٚاٌّٛعُ فٟ ٔغجخ اٌذ٘ٓ ار ٠لاؽع  ٚعٛد فشق ِؼٕٛٞ ( رأص١ش اٌزذاخً اٌضٕبئٟ ث١ٓ ٔٛع٠1ج١ٓ اٌغذٚي)      

(ٚرفٛلذ ػٍٝ ثم١خ الأٛاع ٚعغً ادٔٝ ِزٛعػ ٌٍؾُ اٌجمش اٌّؾٍٟ (21.32%اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف اػٍٝ ِزٛعػ

(ث١ٓ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ (p<0.01%(.اظٙش اٌزؾ١ًٍ الاؽصبئٟ فٟ اٌغذٚي اٌٝ ٚعٛد فشق ِؼ8.72ٕٞٛفٟ ِٛعُ اٌص١ف)

ٚثٍغ فٟ ٌؾُ اٌجمش اٌّؾٍٟ فٟ ِٛعُ اٌص١ف  15.63%%( ٚثٍغ فٟ ٌؾُ اٌغُٕ اٌّؾٍٟ فٟ ِٛعُ اٌص١ف (21.32ِٛعُ اٌص١ف

اٚ سثّب اٌٝ اخزلاف إٌٛع  [14]% ٚلذ ٠ؼٛد اٌغجت اٌٝ اْ ٕ٘بن ػلالخ ػىغ١خ ث١ٓ ٔغجخ اٌشغٛثخ ٚٔغجخ اٌذ٘ٓ فٟ اٌٍؾَٛ 8.72

ػٍّب اْ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف ؽمك اػٍٝ ِؼ٠ٕٛخ ثبٌّمبسٔخ ِغ الأٛاع   [20], [19] اسح ٚاٌزغز٠خ ٚاٌغٕظٚالاد

الاخشٜ ٌٚغ١ّغ اٌّٛاعُ .ٚلذ ٠شعغ اٌغجت اٌٝ أخفبض ٔغجخ اٌشغٛثخ ٚاسرفبع ٔغجخ اٌّبدح اٌغبفخ ٚ٘زا أؼىظ ػٍٝ اسرفبع ٔغجخ 

 . [21]ؾزٜٛ اٌشغٛثٟاٌذ٘ٓ ٔز١غخ الأخفبض فٟ اٌّ

 انرياد :
( p>(0.01( اٌٝ رأص١ش اٌزذاخً اٌضٕبئٟ ث١ٓ ٔٛع اٌٍؾُ ٚاٌّٛعُ فٟ ٔغجخ اٌشِبد ار ٠لاؽع ٚعٛد فشق ِؼ1ٕٞٛاشبس اٌغذٚي )        

( ٚرفٛلذ ػٍٝ ع١ّغ اٌم١ُ ٚعغً ادٔٝ ِزٛعػ فٟ ٌؾُ (1.76%ار عغً اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف اػٍٝ ِزٛعػ

ث١ٓ اٌٍؾُ  ( (p<0.01%(ٚاظٙش اٌزؾ١ًٍ الاؽصبئٟ فٟ اٌغذٚي اٌٝ ٚعٛد فشق ِؼٕٛٞ(1.65اٌجمش اٌّؾٍٟ فٟ ِٛعُ اٌص١ف

% ٚثٍغ فٟ ٌؾُ اٌجمش اٌّؾٍٟ فٟ 1.69ٚثٍغ فٟ ٌؾُ اٌغُٕ اٌّؾٍٟ فٟ ِٛعُ اٌص١ف 1.76إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف ار ثٍغ 

ٔخفبض ٔغجخ اٌفمذ فٟ اٌشغٛثخ ِٓ اعغبَ اٌؾ١ٛأبد اٚ رثبئؾٙب  لأخفبض دسعخ %  ٚلذ ٠ؼضٜ عجت رٌه ٘ٛ ا1.65ِٛعُ اٌص١ف

أٗ ثزمذَ اٌؾ١ٛاْ ثبٌؼّش  [22].ٚ٘زا ِب اوذٖ  [14] اٌؾشاسح ِٚٓ صُ رمً ٔغجخ اٌشِبد رجؼب ٌزٌه ٚاٌؼىظ  صؾ١ؼ ٚ٘ٛ ِب اشبس ا١ٌخ

ٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف ٘ٛ اػٍٝ ِؼ٠ٕٛخ ثبٌّمبسٔخ ِغ رٕخفط ٔغجخ اٌشغٛثخ ٚرضداد ٔغجخ اٌّبدح اٌغبفخ ػٍّب اْ اٌٍؾُ إٌٙذ

 الأٛاع الاخشٜ ٌٚغ١ّغ اٌّٛاعُ .

 : pHالاس انهيذروجيُي 
,ار ٠لاؽع  ٚعٛد اسرفبع ِؼٕٛٞ  pH( رأص١ش اٌزذاخً ث١ٓ ٔٛع اٌٍؾُ ٚاٌّٛعُ فٟ ل١ّخ الاط ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ ٠1ج١ٓ اٌغذٚي )       

p<0.01)  )  ٚادٔٝ ِزٛعػ فٟ اٌٍؾُ اٌجمش اٌّؾٍٟ (5.81ؽ١ش ثٍغ اػٍٝ ِزٛعػ فٟ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف )%

( ٠ٚلاؽع ػذَ ٚعٛد فشق ِؼٕٛٞ ث١ٓ إٌٛع اٌٛاؽذ ٚث١ٓ الأٛاع الاخشٜ ٚرٌه ٌزمبسة الاط 5.54%فٟ ِٛعُ اٌص١ف )

 ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ ف١ّب ث١ٕٙب.

 

 َىع انهحى وانًىسى في انتركيب انكيًيائي نهحى. تأثير انتذاخم بيٍ 1انجذول

 pH انرياد )%( انذهٍ )%( انبروتيٍ )%( انرطىبت )%( انعىايم انًؤثرة

  انًىسى xَىع انهحى 

 0.01±  67.99 ص١ف–ثمش ِؾٍٟ 

b 

21.04  ±0.01 

a 

8.72  ±0.02 e 1.65  ±0.04 

abc 

5.54  ±0.10 

a 

 0.11±  61.42 ص١ف-غُٕ ِؾٍٟ

f 

20.49  ±0.06 

b 

15.63  ±0.12 

c 

1.69  ±0.06 

ab 

5.56  ±0.15 

a 

 0.03±  56.11 ص١ف-ٕ٘ذٞ ِغزٛسد

f 

19.95  ±0.05 

c 

21.32  ±0.06 

a 

1.76  ±0.07 a 5.81  ±0.11 

a 

 NS ** ** ** ** ِغزٜٛ اٌّؼ٠ٕٛخ

( **P<0.01 ,)NS.ٕٞٛغ١ش ِؼ : 

 اٌٛاؽذ رخزٍف ِؼ٠ٕٛب ف١ّب ث١ٕٙب.اٌّزٛعطبد اٌزٟ رؾًّ ؽشٚف ِخزٍفخ ظّٓ اٌؼّٛد 

 

  : انُيتروجيٍ انكهي انًتطاير

( رأص١ش اٌزذاخً اٌضٕبئٟ ٌٕٛع اٌٍؾُ ٚاٌّٛعُ فٟ رشو١ض إٌزشٚع١ٓ اٌىٍٟ اٌّزطب٠ش فمذ عغً اٌٍؾُ إٌٙذٞ ٠2ٛظؼ اٌغذٚي )       

غُ ٌؾُ  ٚادٔٝ ِزٛعػ عغً فٟ ٌؾُ اٌجمش اٌّؾٍٟ فٟ ِٛعُ 100ٍِغُ/22.19اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف اػٍٝ ِزٛعػ ٚثٍغ 

 غُ ٌؾُ  ٚلذ ٠ؼٛد اٌغجت اٌٝ اسرفبع دسعخ اٌزؾًٍ اٌجشٚر١ٕٟ ثفؼً ٔشبغ أض٠ّبد اٌزؾًٍ اٌجشٚر١ٕٟ 100ٍِغُ/19.40اٌص١ف ار ثٍغ 

رغجت ص٠بدح رشو١ض ا١ٌٕزشٚع١ٓ اٌىٍٟ اٌّزطب٠ش  اٚ لذ ٠ىْٛ ثفؼً ص٠بدح ِؼذي اٌزٍٛس ثبلاؽ١بء اٌّغٙش٠خ اٌّؾٍٍخ ٌٍجشٚر١ٓ ٚاٌزٟ[23]

 [24]ٚولا اٌغجج١ٓ ٠ضداد فٟ فصً اٌص١ف لاسرفبع دسعبد اٌؾشاسح اٌزٟ رغشع ِٓ ػًّ الأض٠ّبد ٚص٠بدح اٌزٍٛس اٌّب٠ىشٚثٟ 

غُ 100/ٍِغ19.22ُ( ث١ٓ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف ٚثٍغ (p<0.01ٚاظٙش اٌزؾ١ًٍ الاؽصبئٟ ٚعٛد فشق ِؼٕٛٞ 

غُ ٌؾّٛوزٌه ٚعٛد فشق ِؼٕٛٞ فٟ ٌؾُ اٌجمش اٌّؾٍٟ فٟ 100ٍِغُ/12.20ٌؾُ  ٚثٍغ فٟ ٌؾُ اٌغُٕ اٌّؾٍٟ فٟ ِٛعُ اٌص١ف 

غُ ٌؾُ ٚلذ ٠ؼٛد اٌغجت اٌٝ اسرفبع دسعخ اٌؾشاسح ٚاسرفبع دسعخ اٌزؾًٍ اٌجشٚر١ٕٟ ٚاسرفبع 100ٍِغُ/40.19ِٛعُ اٌص١ف ٚثٍغ  

ػٍّب اْ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف ؽمك اػٍٝ ل١ّٗ ِؼ٠ٕٛخ فٟ إٌزشٚع١ٓ اٌىٍٟ  [25] ٔغجخ اٌزٍٛس اٌّب٠ىشٚثٟ

 اٌّزطب٠ش ثبٌّمبسٔخ ِغ الأٛاع الاخشٜ ٌٚغ١ّغ اٌّٛاعُ .
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 : حايض انثايىباربيىتيريك

٠ه ار ٠لاؽع ٚعٛد فشق ِؼٕٛٞ ( رأص١ش اٌزذاخً اٌضٕبئٟ ٌٕٛع اٌٍؾُ ٚاٌّٛعُ فٟ ل١ّخ ؽبِط اٌضب٠ٛثبسث١ٛر١ش٠2ظٙش اٌغذٚي )      

p<0.01))  ٍِغُ ِبٌْٛ اٌذ٠ٙب٠ذ /وغُ ٌؾُ ٚادٔٝ ِزٛعػ فٟ 2.54ار ثٍغ اػٍٝ ِزٛعػ فٟ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف

ٍِغُ ِبٌْٛ اٌذ٠ٙب٠ذ /وغُ ٌؾُ  ٚلذ ٠ؼٛد اٌغجت اٌٝ ص٠بدح اٌذ٘ٓ فٟ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد 1.68ٌؾُ اٌجمش اٌّؾٍٟ فٟ ِٛعُ اٌص١ف 

ِمبسٔخ ثبلاثمبس ٚالاغٕبَ ِّب ٠غبػذ فٟ رٕش١ػ ػ١ٍّخ الاوغذح ٌٍذْ٘ٛ ثّغبػذح ػٛاًِ ػذ٠ذح ِٕٙب اسرفبع دسعخ اٌؾشاسح ص١فب ٚرشن 

 [26]غبء ٚظشٚف ث١ئ١ٗ اخشٜ ٚا٠عب ص٠بدح ِؼذي اٌزٍٛس اٌّب٠ىشٚثٟ ص١فب اٌٍؾَٛ ِؼشظخ ٌٍؼٛاًِ اٌج١ئ١ٗ ِذح غ٠ٍٛخ اٌٝ ٚلذ اٌّ

( ٌٕٛع اٌٍؾُ ٚاٌّٛعُ ار ٠جٍغ اػٍٝ ِزٛعػ ٌٍؾُ إٌٙذٞ (p<0.01ٚاظٙشد ٔزبئظ اٌزؾ١ًٍ الاؽصبئٟ ثأٔٗ ٠ٛعذ فشق ِؼٕٛٞ 

ٍِغُ ِبٌْٛ 1.85فٟ ِٛعُ اٌص١ف ثٍغ ٍِغُ ِبٌْٛ اٌذ٠ٙب٠ذ /وغُ ٌؾُ ٚثٍغ فٟ ٌؾُ اٌغُٕ اٌّؾٍٟ 2,54اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف 

ٍِغُ ِبٌْٛ اٌذ٠ٙب٠ذ /وغُ ٌؾُ 1.68اٌذ٠ٙب٠ذ /وغُ ٌؾُ ٚوزٌه ٠ٛعذ فشق ِؼٕٛٞ ثبٌٕغجخ ٌٍؾُ اٌجمش اٌّؾٍٟ فٟ ِٛعُ اٌص١ف ار ثٍغ 

ٚلذ ٠ؼٛد عجت رٌه اٌٝ اسرفبع دسعخ اٌؾشاسح ٚص٠بدح ػٛاًِ الاوغذح ٌٍذْ٘ٛ ِّب أؼىظ ػٍٝ اسرفبع ل١ّخ ؽبِط 

ػٍّب اْ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف ؽمك اػٍٝ ل١ّخ ِؼ٠ٕٛخ ثبٌٕغجخ ٌلأٛاع الاخشٜ ٌٚغ١ّغ  [27]٠ٛثبسث١ٛر١ش٠ه اٌضب

 اٌّٛاعُ ٚ٘زا اْ دي ػٍٝ شٟ فأٔٗ ٠ذي ػٍٝ رشدٞ ٘زا إٌٛع ِٓ اٌٍؾَٛ ٚأخفبض اٌصفبد إٌٛػ١خ ٌٗ .

 : قابهيت حًم انًاء

( ار ٠لاؽاااع ٚعاااٛد WHCذاخً اٌضٕااابئٟ ٌٕاااٛع اٌٍؾاااُ ٚاٌّٛعاااُ فاااٟ ٔغاااجخ لبث١ٍاااخ ؽّاااً اٌّااابء )( راااأص١ش اٌزااا٠2ظٙاااش اٌغاااذٚي )      

% ٚادٔااااٝ 40.52فمااااذ عااااغٍذ ٌؾااااَٛ اٌجماااش اٌّؾٍااااٟ فااااٟ ِٛعااااُ اٌصاااا١ف اػٍااااٝ ِزٛعااااػ ار ثٍااااغ  ((p<0.01راااأص١ش ِؼٕااااٛٞ 

فاااٟ ؽااا١ٓ اظٙاااش اٌزؾ١ٍاااً الاؽصااابئٟ  31.49%ِزٛعاااػ فماااذ عاااغً فاااٟ اٌٍؾاااُ إٌٙاااذٞ اٌّغااازٛسد فاااٟ ِٛعاااُ اٌصااا١ف ار ثٍاااغ 

% ٚثٍااغ فااٟ ٌؾااُ اٌغاإُ اٌّؾٍااٟ 40.52( ؽ١ااش ثٍااغ فااٟ ٌؾااُ اٌجمااش اٌّؾٍااٟ فااٟ ِٛعااُ اٌصاا١ف (p<0.01ٚعااٛد رااأص١ش ِؼٕااٛٞ 

ٚلاااذ ٠ؼاااٛد اٌغاااجت اٌاااٝ  31.49ٚوااازٌه فاااٟ اٌٍؾاااُ إٌٙاااذٞ اٌّغااازٛسد فاااٟ ِٛعاااُ اٌصااا١ف ثٍاااغ  37.18%فاااٟ ِٛعاااُ اٌصااا١ف 

ثماابس ِمبسٔااخ ثجاابلٟ الأااٛاع ٚاٌزااٟ أؼىغااذ ػٍااٝ ص٠اابدح لبث١ٍااخ اٌٍؾااُ ػٍااٝ الاؽزفاابظ ثبٌّاابء اسرفاابع ٔغااجخ اٌشغٛثااخ فااٟ ٌؾااَٛ الا

اٚ لاااذ ٠ىاااْٛ ثغاااجت أخفااابض دسعاااخ اٌؾاااشاسح ٚػاااذَ رؼاااشض الأغاااغخ اٌاااٝ فماااذ فاااٟ اٌشغٛثاااخ ِمبسٔاااخ ثجااابلٟ اٌّٛاعاااُ ٚ٘ااازا ِاااب 

ض٠اابدح فمااذ اٌشغٛثااخ ثغااجت ؽااشاسح اٌغااٛ فااٟ أخفاابض ٔغااجخ اٌشغٛثااخ وٍّااب غبٌااذ ِااذح ثماابء اٌٍؾااَٛ ٚرٌااه ٌ[13]   ارفااك ػ١ٍااخ 

ٚػٛاِاااً اٌج١ئاااخ ِّاااب ٠اااذي ػٍاااٝ أخفااابض لبث١ٍاااخ ؽّاااً اٌّااابء ف١ٙاااب ػٍّاااب اْ ٌؾاااُ اٌجماااش اٌّؾٍاااٟ فاااٟ ِٛعاااُ اٌصااا١ف ؽماااك اػٍاااٝ 

 ل١ّخ ِؼ٠ٕٛخ ثبٌّمبسٔخ ِغ الأٛاع الاخشٜ ٌٚغ١ّغ اٌّٛاعُ .

 

 لاَىاع انهحىو انًختهفت. تأثير انتذاخههُىع انهحى وانًىسى في انصفاث انُىعيت  2انجذول 

 TVN TBA WHC انعىايم انًؤثرة

 انًىسى xَىع انهحى 

 c 1.68  ±0.19 bc 40.52  ±0.23 b 0.19±  19.40 ص١ف–ثمش ِؾٍٟ 

 b 1.85  ±0.11 b 37.18  ±0.16 c 0.12±  20.12 ص١ف-غُٕ ِؾٍٟ

 a 2.54  ±0.19 a 31.49  ±0.23 e 0.12±  22.19 ص١ف-ٕ٘ذٞ ِغزٛسد

 ** ** ** اٌّؼ٠ٕٛخ ِغزٜٛ

( **P<0.01.) 

 اٌّزٛعطبد اٌزٟ رؾًّ ؽشٚف ِخزٍفخ ظّٓ اٌؼّٛد اٌٛاؽذ رخزٍف ِؼ٠ٕٛب ف١ّب ث١ٕٙب.

 

 انفحىصاث انًايكروبيت في اَىاع انهحىو :

 انعذد انكهي نهبكتريا:
( اٌٝ ٚعٛد فشلب ِؼ٠ٕٛب فٟ اٌؼذد اٌىٍٟ ٌٍجىزش٠ب ٚثفبسق 3أشبسد ٔزبئظ اٌزذاخً اٌضٕبئٟ ث١ٓ ٔٛع اٌٍؾُ ٚاٌّٛعُ فٟ عذٚي سلُ )

ث١ّٕب عغً ادٔٝ ِزٛعػ فٟ ٌؾُ  (6.15)( ار عغً اػٍٝ ِزٛعػ فٟ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف (p<0.01ِؼٕٛٞ 

غؼخ ػٍٝ إٌّٛ ٚاٌغجت لذ ٠ؼٛد اٌٝ اسرفبع دسعبد اٌؾشاسح ٟٚ٘ اؽذ اٌؼٛاًِ اٌّش3.25) ٛعُ اٌص١ف )ِٟ ـاٌغُٕ اٌّؾٍٟ ف

ػٍّب اْ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ  [23]ٚلذ ٠شعغ اٌٝ ص٠بدح ِذح رؼشض اٌٍؾَٛ ٌٍؼٛاًِ اٌج١ئ١خ اٌٍّٛصخ  [28]اٌّب٠ىشٚثٟ  

اٌص١ف ٘ٛ اػٍٝ ل١ّخ ِؼ٠ٕٛٗ ثبٌّمبسٔخ ِغ الأٛاع الاخشٜ ٚاٚظؾذ ٔزبئظ اٌزؾ١ًٍ الاؽصبئٟ اْ ٕ٘بن فشٚلب ِؼ٠ٕٛخ ثبٌٕغجخ 

ٚا٠عب  (6.15)(فٟ اٌٍؾُ إٌٙذٞ فٟ ِٛعُ اٌص١ف ثٍغ (p<0.01خ ٚٔٛع اٌٍؾُ ار ظٙش اػٍٝ ِزٛعػ ٚثفبسق ِؼٕٛٞ ٌّٛعُ اٌغٕ

( ٚوزٌه ظٙش فشلب ِؼ٠ٕٛب ث١ٓ ٌؾُ اٌجمش اٌّؾٍٟ فٟ ِٛعُ اٌص١ف (3.25ظٙش فشلب ِؼ٠ٕٛب فٟ ٌؾُ اٌغُٕ اٌّؾٍٟ فٟ ِٛعُ اٌص١ف 

 . (3.64)ار ثٍغذ 

 انعذد انكهي نلاعفاٌ:
( ثبٌٕغجخ ٌٍؼذد (p<0.01( اٌٝ ٚعٛد فشٚلب ِؼ٠ٕٛخ 3ٔزبئظ اٌزذاخً اٌضٕبئٟ ث١ٓ ٔٛع اٌٍؾُ ٚاٌّٛعُ فٟ عذٚي سلُ ) اشبسد

ث١ّٕب وبْ ادٔٝ ِزٛعػ فٟ ٌؾُ اٌغُٕ  4.46اٌىٍٟ ٌلاػفبْ ار عغٍذ اػٍٝ ِزٛعػ فٟ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف ٚثٍغ 

ٚاٌغجت لذ ٠ؼٛد اٌٝ رٍٛس اٌٍؾَٛ فٟ اٌفطش٠بد ٠ّٚىٓ اْ ٠ؾذس فٟ ػذح ِشاؽً ِٓ  1.78اٌّؾٍٟ فٟ ِٛعُ اٌص١ف ٚثٍغذ 

الاػذاد ِٓ اٌزثؼ ٚصٛلا اٌٝ اٌّغزٍٙه ػٓ غش٠ك ػ١ٍّخ اٌزذاٚي ٚإٌمً ٚاٌخضْ اٚ لذ ٠ؼٛد اٌغجت اٌٝ اسرفبع دسعبد اٌؾشاسح  
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ٕغجخ ٌلأٛاع الاخشٜ ِٓ اٌٍؾُ ٌٚغ١ّغ اٌّٛاعُ.ٕ٘بن ػٍّب اْ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف ٘ٛ اػٍٝ ل١ّٗ ِؼ٠ٕٛخ ثبٌ

ٚا٠عب وبْ ٕ٘بن فشٚلب ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ ٌؾُ اٌجمش  4.46( ث١ٓ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف ار ثٍغ (p<0.01فشٚلب ِؼ٠ٕٛخ 

 . 1.78ٕٚ٘بن فشلب ِؼ٠ٕٛب فٟ ٌؾُ اٌغُٕ اٌّؾٍٟ فٟ اٌص١ف ار ثٍغ  2.41اٌّؾٍٟ ص١فب ار ثٍغ 

 انكهي نهخًائر :انعذد 
( ثبٌٕغجخ ٌٍؼذد اٌىٍٟ (p<0.01( اٌٝ ٚعٛد فشٚلب ِؼ٠ٕٛخ  3اشبسد ٔزبئظ اٌزذاخً ث١ٓ ٔٛع اٌٍؾُ ٚاٌّٛعُ فٟ اٌغذٚي سلُ )       

ث١ّٕب وبْ ادٔٝ ِزٛعػ فٟ ٌؾُ اٌغُٕ اٌّؾٍٟ  3.82ٌٍخّبئش ار ثٍغ اػٍٝ ِزٛعػ فٟ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف ار ثٍغ 

ٚاٌغجت لذ ٠ؼٛد اٌٝ رٍٛس اٌٍؾَٛ فٟ اٌفطش٠بد ٠ّٚىٓ اْ ٠ؾذس فٟ ػذح ِشاؽً ِٓ الاػذاد ِٓ 1.48ِٛعُ اٌص١ف ار ثٍغ فٟ 

اٌزثؼ ٚصٛلا اٌٝ اٌّغزٍٙه ػٓ غش٠ك اٌّبء اٚ ػٓ غش٠ك ػ١ٍّخ اٌزذاٚي ٚإٌمً ٚاٌخضْ اٚ لذ ٠ؼٛد اٌغجت اٌٝ اسرفبع دسعبد 

 (3.82)اٌٝ ٚعٛد فشق ِؼٕٛٞ ؽ١ش ثٍغ فٟ اٌٍؾُ إٌٙذٞ اٌّغزٛسد فٟ ِٛعُ اٌص١ف اٌؾشاسح . رش١ش ٔزبئظ اٌزؾ١ًٍ الاؽصبئٟ 

 ( .(2.51ٚوزٌه فٟ ٌؾُ اٌجمش اٌّؾٍٟ فٟ ِٛعُ اٌص١ف  (1.48)ٚا٠عب فٟ ٌؾُ اٌغُٕ اٌّؾٍٟ فٟ ِٛعُ اٌص١ف ثٍغ 

 

 انخًائر نهحى. تأثير انتذاخم بيٍ َىع انهحى وانًىسى في نىغاريتى اعذاد انبكتريا والاعفاٌ و3انجذول

 انعذد انكهي نهخًائر انعذد انكهي نلاعفاٌ انعذد انكهي نهبكتريا  انعىايم انًؤثرة

  انًىسى xَىع انهحى 

 c 2.41  ±0.09 c 2.51  ±0.13 b 0.07±  3.64 ص١ف–ثمش ِؾٍٟ 

 d 1.78  ±0.16 d 1.48  ±0.25 c 0.13±  3.25 ص١ف-غُٕ ِؾٍٟ

 a 4.46  ±0.06 a 3.82  ±0.04 a 0.10±  6.15 ص١ف-ٕ٘ذٞ ِغزٛسد

 ** ** ** ِغزٜٛ اٌّؼ٠ٕٛخ

( **P<0.01 ,)NS.ٕٞٛغ١ش ِؼ : 

 اٌّزٛعطبد اٌزٟ رؾًّ ؽشٚف ِخزٍفخ ظّٓ اٌؼّٛد اٌٛاؽذ رخزٍف ِؼ٠ٕٛب ف١ّب ث١ٕٙب.
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11-SAS.(2012).Statistical Analysis System ,Users Guide.Statistical.Version 9.1th ed .SAS.Inst 

.Inc.Cary .N.C.USA. 

12-Duncan , B.D., (1955) . Multiple range and multiple F. tests, Biometrics, 

                 11: 1-42. 

13-Al-Ajwadi , H. A. N. 2011 . Study of The Effect of Season, Location and Time of Sampling on 

Concentration of Heavy Metals In The Meat of Sheep, Beef and Camel . A Thesis of Master of  

Meat Science . College of Agriculture University of Basrah. 

14-Serap, G. K.; Ozogul,  Y.; Saler, M. andOzogul, F.  (2010). Proximate analysis. fatty acid 

profiles and mineral contents of meats: a comparative study. Journal of Muscle Foods 21(2): 

210–223 . 

 .ثغذاد -ِطجؼخٚصاسحاٌزؼ١ٍّبٌؼب١ٌٛاٌجؾضبٌؼٍّٟ. اٌطجؼخاٌضب١ٔخ. ػٍّٛرىٍٕٛع١باٌٍؾَٛ(. 2000.) الاعٛد,ِبعذثش١ش- 15

16-Al-Rubeii, A. M. S. (2008). Effect of some medicinal plants supplementation on Muscles 

Weight , Chemical Composition, Carcass Fat Partitioning And Distributionof Awassi 

lambs.Journal of Agricultural Research  Kafrelsheikh University, 34(2): 445-463. 

(. ربص١ش اعزخذاَ اٌّعبفبد اٌطج١ؼ١خ اٌغ١ٕخ ثبٌىبر١ى١ٕبرٛاٌلا٠ىٛث١ٓ فٟ ثؼط اٌصفبد 2011عشاط, اثزغبَ ؽغٓ عٍّبْ.)-17

 بٌخ ِبعغز١ش/و١ٍخ اٌضساػخ /عبِؼخ ثغذاد.إٌٛػ١خ ٌٍؾُ اٌغبِٛط اٌّخضْٚ ثبٌزغ١ّذ. سع
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