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 الخلاصة
 معتتتل ادتتتدةد / ج ثتتترمل ة  يمةايتتتل اتتتو اعيتتتل ة زرة تتتلجريتتتذ  تتتذر ة فجراتتتل اتتتو ة  اتتتب ة  يتتتمةاو ة فتتت ا  ة تتت    تتت  ةأ

ة ت   ي  مذ  شتمةيي  اشتاب مف ت م  مة فو شهر 4 -2 م شف ين اعد ة ع  ةاف ج ة  عيب اففرل  اا رأ 9مة فخد  ايه  
ة مجمم تل ةوم ت  غتذيذ  عت   عياتل  :ي  ا  شاب ة فت  و ذر ة مج م ذغذيةاا ر  3ثلاث مج مي  فض  اب مجمم ل 

 عت   عياتل ة  تيطرل إضت ال ة ت   غتذيذ ة مجمم ل ة ث ايتل، ماضمال ة ععف ة مراز ادمن إض الة  يطرل مة فو ا اذ 
% ي ا تتتتمن مع متتتتب 30ة مجمم تتتتل ة ث  ثتتتتل غتتتتذيذ  عتتتت   عياتتتتل ة  تتتتيطرل إضتتتت ال ة تتتت  ، % ي ا تتتتمن غيتتتتر مع متتتتب30

ة تتفخد  ة  عيتتب ة اتت فذ متتن  تتذر ةصااتت ر اتتو ف تتاي  ة عتتان . دتترض  م يفتت  متتن ة ف عتتب دةختتب ة اتترشا  فمرم  ديه يتتد  
ضتت ال إ تت  ةن إشتت رذ افتت يذ ة فجراتتل أ جتترةا ة ف م تت ذ ة ايمي ييتتل  تت .إد ة رةيتتب مة جتتان ةصاتتيض ة طتتري ة عرة تتو اعتت

 عيتتب افتتمز  عة اتترمفين مة تتد ن مة لافضتتماذ  ة اعيتتل مة فتتو  ل اتتو ا تتال ة متتمةد ة  تتعال تت  زيتت دل مةضتتإدذ أ ا تتمن ة ي
 ع  ة ععيال ة مض ف  ه  ة ي ا من ما اذ ة زي دل أاثتر اتو ة  عيتب ة ات فذ متن ةصاات ر  فذ من ةصاا ر ة فو غذيذ ة ا

ظهتتترذ افتتت يذ ة ف م تتت ذ ة ايمي ييتتتل ة فتتتو ةجريتتتذ  هتتتذر أ عياتتتل مضتتت ف  هتتت  ي ا تتتمن غيتتتر مع متتتب.ة مدتتتذةل  عتتت   
 ذ معاميل او ا ال ة  ممضل ة ف  ي يل م ي  ةصس ة هيدرمجياو اين ة مع ملاذ ة ثلاثل ة مع ملاذ  د  مجمد ارم 

اعتتتتد متتتترمر يتتتتم  مة تتتتد متتتتن  متتتتر ة ف تتتتاي ، مفطتتتتمرذ ة  ممضتتتتل  جميتتتت  ة معتتتت ملاذ رةااهتتتت  ةاخفتتتت ض اتتتتتو ةصس 
ر  تتاعل اعتتد متترم  1.059 –0.98 تت  )إ   ف تتب 7( 2)±جتتل  تترةرل ة هيتتدرمجياو افاتتد  افتترل ة ختتزن مة فتتو ا اتتذ ادر 

ةي  . ةيض  اف يذ درجل  ممضل ة د ن ةش رذ ة    د  مجمد اترم  معاميتل اتين  تي   تذر ة  تفل  عمعت ملاذ ة ثلاثتل 
من ة خزن ة مارد ادرجل   اد ادةيل ة ف اي ، م ان   عذ زي دل معاميل ايه   جمي  ة مع ملاذ اعد مرمر  اعل ةي  

م اتتد ف تتاي  ة جتتان . د ن  تت  فاتتن معاميتتل اتتين ة معتت ملاذضتتل ة تت،  عمتت  ةن ة فرم تت ذ اتتو  يمتتل درجتتل  مم    7 تترةرل 
 ية طري  م ظ ةن م ذ فخثر ة  عيب او مع معل ة  يطرل ا اذ ضمن ة  تدمد ة مث  يتل   تدمث ة فخثتر مة تذ ةوايض
د ياتل  يفخثتر ةمت   40د يال    مب ة فخثر ة ا مب او  تين ة تفدر  ة  عيتب اتو مع معتل ة ي ا تمن ة جت ف  45ا ن 
د ياتتل، م تتد يعتتمد  55مع معتتل ة ي ا تتمن ة مع متتب ا  فمرم  يه يتتد مجتتد ةن فخثتتر ة  عيتتب فطعتب م تتذ ةاثتتر ااتتد اتت ن اتو 

 اب ذ ك ة   ةرفف ع ا ال ة ممةد ة  عال ة اعيل ممن ضماه  ة ارمفين او مع معل  عيب ة ي ا من ة ج ف مةاخف ضه  
و مع معل ة ي ا تمن  يه يد. ةرففعذ ا ال ة رطمال ة ميميل ااو ة مع معل ة م اعل من  عيب ة ي ا من ة مع مب ا  فمرم 

% او ممع معل ة ي ا من ة ج ف مة فو ا اذ ادمر   ة ب من مع معل ة  تيطرل 63 ت% ما رال ا68   إة مع مب  ف ب 
عتل % ما رال امع م24%(، او  ين ا اذ ا ال ة د ن ة ب او ة مع معفين ةصخيرفين ةذ اعدذ ة ا ال ة ميميل    65)

%. م اتد ملا ظتتل ا تتال ة ف تت او اجتد ةن ة عتت  ا تتال ف تت او ا اتذ  اتتو  مع معتتل  عيتتب 25ة  تيطرل مة فتتو ا اتتذ 
  تب مافجتو ة عتان ة رةيتب مة جتان ة طتري ة م تاعين متن ة  عيتب . %15ذ اعدتذ إع مب ا  فمرم  يه يتد ة ي ا من ة م

 ذ ة ماتردل مة فتو   تيطرل طيعتل افترل  فتظ ة مافجتة ا فذ  ع   ف ذ ايمي ييل مميارمايل م  يل ففم ذ  عت  مع معتل ة
ي تتفافذ متتن ة فجراتتل ةن ةضتت ال اتتذمر ة ي ا تتمن ة تت  ة ععياتتل ة مادمتتل   ااتت ر  تت  مذ اف  تتين  يتت  .أ 7ة تتفمرذ  متتدل 

ام يتل ة  عيتتب ة ماتفذ ةاثتتر متتن ة ي ا تمن ة مع متتب ا  فمرم  يه يتد. امتت  ةن ة تتفخدة  ة  عيتب ة ماتتفذ اتو  تتا  ل ة عتتان 
 خزاو  ه .ة ن ةصايض ة طري ة عرة و      او ف  ين  ف ذ  ذر ة مافج ذ مةط  ل ة عمر مة جا

   ة فمرم  ديه يد ،ة اعم ذ ة مفف  يل: ة ي ا من
e-mail:wafaa71@yahoo.com 
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Abstract 
This experiment was conducted in the animal field of the Department of Animal 

Husbandry at the College of Agriculture/ University of Baghdad and used 9 cows 

Holstein after the highest milk production period 2-4 months, which were divided 

randomly to three groups of each group 3 cows. The first group was fed on a control 

diet that consisted of concentrated feed without adding. The second group was fed on a 

control diet plus 30% anise untreated. The third group was fed a control diet plus 30% 

anise treated with formaldehyde for protect it from degradable in rumen. Milk from 

these cows was used Manufacture of yoghurt and jellies N White soft Iraqi after 

conducting chemical tests for him. The results of the experiment indicated that the 

addition of anise resulted in a clear increase in the ratio of total solids, which included 

protein, fat and lactose for milk produced from cows fed on the diet added to the anise, 

and the increase was more in milk produced from cows fed on a diet added to the 

unused anise. The results of the chemical tests conducted for these treatments showed 

no significant differences in corrective acidity and pH values between the three 

treatments after one day of production. The acidity of all the treatments increased with a 

decrease in pH by the storage period at ± 2 °C. (7) to reach 0.98- 1.059 after 7 days The 

results of pH of the fat also showed no significant differences between the values of this 

characteristic of the three treatments at the beginning of manufacturing, but there was a 

significant increase in all treatments after seven days of storage cooled at 7 m, Science 

The differences in the value of the pH of the fat were not significantly between 

transactions. When the soft white cheese was processed, it was observed that the time of 

milk coagulation in the control treatment was within the optimal limits for coagulation 

and the incidence was 45 minutes for full coagulation, while the milk in the dry anise 

treatment took 40 minutes to coagulate either in the treatment of anise treated with 

formaldehyde. It was 55 minutes. This may be due to the increase in total solids, 

including protein, in the treatment of dry anise milk and its reduction in the treatment of 

the aniseed milk used in formaldehyde. The percentage of humidity in the treated anise 

plant increased to 68% compared to 63% in dry anise treatment, which was less than the 

control treatment (65%), while the fat percentage was lower in the last two treatments 

with a percentage of 24% Control which was 25%. When we observe the percentage of 

reflux, we find that the highest percentage of filtration was in the treatment of aniseed 

milk treated with formaldehyde, reaching 15%. Producers of yoghurt and soft cheese 

produced from the milk produced chemical, microbial and sensory properties that 

exceeded the treatment of control throughout the refrigerated product maintenance 

period, which lasted for 7 days. It is concluded from the experiment that adding anise to 

the feed provided to the cows contributed to improving the quality of the milk produced 

more than the anise treated with formaldehyde. The use of milk produced in the 

manufacture of milk and soft white Iraqi cheese contributed to improve the qualities of 

these products and prolong the life of the reservoir  
Keyword: aniseed, formaldehyde 
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 المقدمة
 متن ةومترةض ة عديتد  عتلاج ة طايتل مة اا فت ذ ةو شت ب مة تفخدة  ة دتذةا فاظتي  ا تم ففجت  ة  ديثتل ة درة ت ذ

 أم م ت ادل اديعتل م ت در مفتماير مة هرممات ذ   دميتل ة ج اايتل ةلآثت ر متن ة اثيتر  فجاتب ةو تس ماأ تد مخفعفتل،ة 
 اديتل طايعيتل مة ف ت ديل ام ت در ماهت   لا تفف دل مذ تك ة طايتل ة اا فت ذ  تو ة م ت در  تذر مأمب ة ايم ميتل،   دميتل

 ة تفخدة  ةزدةد ةوخيترل ة  تامةذ اتو(. 1)ة م تفهعك م تلامل  لإافت ج ةص ف ت دي ة متردمد مف  ين ة دذةييل ة ايمل را 
 إ ت  أدى ممت  ة عديتدل، ة  ت صذ  لاج او ة اا ف ذ  هذر ة جيد ة فأثير إ     يد ذ ك او ة  اب م عب ة طايل ة اا ف ذ
 ة ات ين ج ت  دةختب  معهت  ايفيتل معراتل مت  ة فع  تل ة مامات ذ  عت  ص فمةيهت  جتدًة، مة ت  اشتاب ة تفخدةمه  ةافشت ر
( م تم  (aromatic plantsمتن أ ت  ة اات ذ ة عطريتل .Pimpinella anisum Lيعفاتر اات ذ ة ي ا تمن . (2)ة  تو

مثب ةيرةن مفراي  مة هاد مم تر  ةوم طاو اثير من ما ط  ة شر    indigenousوم ع Annual) شب  م و )
ص ماهت  ي فتمي ة ممجتمد ا  اتذمر مة م تفخع  anise oil  رل او ة عت    مةن زيتذ ة ي ا تمنة  ةوخرىماعض ة ما ط  

% ة ذي يعفار ة عا ر ة فع ب اتو زيتذ ة اتذمر ماتذ ك ي فتمي 85( ا دمد  مة و  (anothol ع   ا ر ةصيامثمب
، مثيتتتتتتب اتتتتتت اامب eugenol)اعتتتتتتض ة مرااتتتتتت ذ ة ايمي ييتتتتتتل ة مهمتتتتتتل أختتتتتترى مثتتتتتتب ةصياماتتتتتتمب )  زيتتتتتتذ ة اتتتتتتذمر  عتتتتتت

methylchavicol، ( ة تتتتفرةامبestragol،)  ةاي تتتتب ديه يتتتتدanisaldehyde (3 ،4)ةن ة اتتتتذمر ( 5) ، م تتتتد ذاتتتتر
مة فتو  extracted essential oil و ة جزا ة فع ب من ة اا ذ ة فو  د فامن  ممم  اشاب زيذ أ   تو م تفخعص 

 تتتتتلاج ة فعتتتتتر   ،stomatic تتتتتلاج ة معتتتتتدل  ،aromatic، متتتتت دل  طريتتتتتل antisepticيماتتتتتن ةن ف تتتتتفخد  امطهتتتتتر 
diaphoresis  ماشّتتتتت ،expectorant، درةر ة اتتتتتمب إdiuresis ة  تتتتتدريل  ةومتتتتترةض،  تتتتتلاجpectoral،  معتتتتتتززل
ة م   دل او  ،carminative، ط رد  عد زةذ  milk productionإاف ج ة  عيب ، sexual drive عفع  يل ة جا يل
  يتتتف  فا م هتتت  دةخعيتتت  مفاتتتمن  عاتتتذمر أ ميتتتل اايتتترل جتتتدة  اتتتدم stimulant، متتت دل مااهتتتل digestive معيتتتل ة هضتتت  

internally  تن طريت  ة معتدل  عتلاج  ت صذ ة راتم asthma))ة  تع ب ة تدياو ،  (whooping cough) م عتلاج
، bloatigمة افت خ  nauseaة دثيت ن  ، indigestion  تر ة هضت  ،colic)ة هضتميل ة مفمثعتل ات  مدص ) ةومترةض

، bronchial disorders ت صذ ةصضتطرةا ذ ة شتعيايل اتو  تلاج   externallyمف تفخد  ة اتذمر ا تمرل خ رجيتل
درةر ة  عيتتتتتتب إيماتتتتتن ة تتتتتفعم    خ رجيتتتتت  اتتتتتو ف فيتتتتتز  ((decoction ص ة اتتتتتذمر  تتتتتن طريتتتتت  ة دعيتتتتت نمةن ة تتتتتفخلا

galactagogue  م فضتخي  ة ثتديينswolle brasts (6.) إدرةر  عت  فتأثير  ت  ة يا تمن إن ة ات  ثين اعتض مياتمب 
 ميعتزى ة عتان اميتل اتو مةضت ل زيت دل إ ت  أدذ ة ااتر  عياتل إ ت  ة يا تمن ثمت ر إضت ال أن مجتد م تد ةواا ر او ة عان
 (.7)ة ثم ر او ة ممجمد Estrogen ةو فرمجين  مرممن فأثير إ    ذة

 المواد وطرائق العمل
ادتتتدةد / ج معتتتل  ثتتترمل ة  يمةايتتتل اتتتو اعيتتتل ة زرة تتتل تتت    تتت  ةإفجراتتتل اتتتو ة  اتتتب ة  يتتتمةاو ة فتتت ا   تتتذر ة  جريتتتذأ

ادتت /  466   ااتت رشتتهر مات ن معتتدب ة تمزن  4 -2افتت ج ة  عيتب اففتترل إاات ر  م شتتف ين اعتتد ة عت  أ 9مة تفخد  ايهتت  
 تت  مجتت مي   عتت  إة ثتت او مة ث  تتث م تتد   تتمذ  ةلإافتت جواتتو ة مم تت   ةوااتت ر، ما اتتذ  تتال 4.5 –3.5 متت ر أااتترل ما

 ت  ثتلاث مجت مي  إ يذ   تمذ  شتمةيي  اشتاب مف ت م إل( اد / يتم / ااتر  14 –12اف جه  من ة  عيب ة يممو )إ  س أ
) عياتتل مراتتتزل(.  مجمم تتل  تتيطرل ةوم تت ااتت ر مغتتذيذ ة مجتت مي  ا  شتتتاب ةصفتتو: ة مجمم تتل أ 3فضتت  اتتب مجمم تتل 

غتتت  ي ا تتتمن 30ة مجمم تتتل ة ث  ثتتتل  عياتتتل مراتتتزل   . غتتت  ي ا تتتمن غيتتتر مع متتتب 30 ة مجمم تتتل ة ث ايتتتل  عياتتتل مراتتتزل 
 .يدمع مب ة فمرم  يه 



 ISSN:1999-6527                       2018 ،(1) العدد ،(11) المجمد البيطرية، لمعموم الأنبار مجمة

19 

 10 / فتتر1%( ااميتتل ماتتدةر   37)فرايتتز   ممتتب ة ي ا تتمن ا  فمرم  ديه يتتد: يانسةةون بالرورمالديهايةةدمعاممةةة ال -
ادتت  متت دل ج اتتل متتن ة ي ا تتمن امة تتطل مرشتتل يدميتتل مذ تتك اعتتد اتترش ة ي ا تتمن اتتم   طعتتل اتت يعمن  عتت  ةورض 

ج ا تل  جميت  أجتزةا ة ي ا تمن اعتد   دةخب    ل مدعال م  ة فاعيب ة م فمر  ضتم ن م تمب ة م عتمب ا تمرل مف
   ل  يف  ة فف  تب اتين ة فمرم  ديه يتد  72 ا   مفراذ  مدل إةخب أاي س ة ام و ةثعين مأغعاذ ا فظ ة ي ا من د

ماشتترذ م فمي فهتت   عتت   طعتتل اتت يعمن دةختتب    تتل م تتافل  ةوايتت ساف تتذ  .  ايتت سمة يا تتمن متت  ة تترج ة يتتممو 
ل  ع تتتم ح افطتتت ير م عتتتمب ة فمرم  ديه يتتتد غيتتتر ة مفف  تتتب اعتتتد   فمتتتذ فعايتتتل  تتت   48مذةذ فهميتتتل جيتتتدل  متتتدل 

( م  تب اميتل 1 عت  ة ععتف ة مراتز )جتدمب ةواا رغذيذ  (.8) مب او أاي س خ  ل   ين ة فعم   ة ي ا من ة مع
ف تب  (  يتث ا اتذ9) NRCاف جه  ة يممو من ة  عيب م  ب م  ج ا او جتدةمب إ  س أاارل  ع  ة ععف ة مراز  اب 

مةاتتو أمتتدل ة  عتتب ة  تتا  و مة م تت يو اتتو  ثاتت اأاتت ن ة ععتتف ة مراتتز ياتتد   اتتب ااتترل ادتت   عيتتب، م  3/ ادتت  مراتتز 1 تت  إ
ن اذمر ة ي ا من ادمن جترش م   ة اارل او ما ن خ ص اذ ك ميمض  ام  ة ععف ة مراز ة اميل ة ماررل مأمعدايل فمض  

مجهزذ ة  ظيرل اامة ب ، ا مرل  رل   اا رم  ة ععف ة خشن ااد  د  أل، ثا ا ة  عال ة  ا  يأغ / اارل/ يم ( مذ ك  30)
 .ة معدايل طيعل مدل ة فجرال ةوملاح

 النسب المئوية لمكونات العمف المركز (1جدول )
 النسبة المئوية المادة العمرية

 37 ة شعير
 35 اخ  ل ة  اطل
 11 ة ذرل ة  فرةا

 15 ا ال امب ة  مي 
 1 معح ة طع  
 1  جر ة اعس

او دا ذ الا فيايل مااعتذ ا تر ل  ةواا رجم  ة  عيب  ع عافين ة  ا  يل مة م  ييل  اب : جمع عينات الحميب -
جتتترةا ة ف م تتت ذ ة ايمي ييتتتل إ ياتتت ذ  دتتترض  ختتتذذأذ إعتتتل ادتتتدةد، / ج مل ة زرة تتتلاتتتو اعيتتت ةو اتتت ن تتت  معمتتتب إ
    جان طري. إخد   ف اي  ة عان ة رةيب مة ث او  ا  ة ف ةومب     مين إ مطعمال، اعد   ف  فا ي  ة  عيب ة

 تتدرذ ا تتال ة متتمةد ة  تتعال ة اعيتتل مة تتد ن مة اتترمفين مة متتمةد ة افرمجيايتتل غيتتر ة ارمفيايتتل  الرحوصةةات الكيميائيةةة: -
، AOAC (10)مة لاافمز او ة  عيتب ا  تفخدة  جهت ز ا تص مامات ذ ة  عيتب م  تب ة طرياتل ة مم تمال اتو 

اعيتتل  ع عيتتب مة جتتان مة شتترش مة عتتان ااتدرذ ا تت مض صافيتتك اطرياتتل ة ف تت يح متت   يدرما تتيد مت  ة  ممضتتل ة أ
مة م تتمرل  (12)متت  ة ا تتال ة ميميتتل  عرطماتتل ااتتدرذ ا  تتفعم ب طرياتتلأ (،11)مردرأ يتت ري( مامتت  0.1ة  تتمديم  )

 فين اطرياتتل اعتتدةبامك ما تتال ة اتترم ماتتو ة جتتان مة شتترش  تتدرذ ا تتال ة تتد ن ة ميميتتل اطرياتتل اتت ا (،13) متتن  اتتب
درجتتتل  ممضتتتل  (،15) ةوميرايتتتل  تتتب م تتتذ ة فخثتتتر ماتتتذ ك ا تتتال ة ف تتت او   تتتب ة طرياتتتل ة اي  تتتيل (، 14)

 Bureau of Dairyم و طريال (16) ة د ن  ام ذج ة  عيب مة جان مة شرش مة عان  درذ ا  طريال ة فو ذار  

Industry (BDI). 
 تتدر ة عتتدد ة عتت    ( إذ17) ارمايم مجيتتل  تتدرذ مااتت   متت  جتت ا اتتوة ف تتمص ة م يالمايكروبيولوجيةةة:  الرحوصةةات -

 Plate Count Agar: ا  تفعم ب ة م تتط ة دتذةيو (Total aerobic bacterial count) عاافريت  ة همةييتل 
 ةوطات  د ياتل  ضتاذ  15  م متدل o 121مة معا  اجه ز ة فعاي  او درجل  ترةرل  Diffcoمة مجهز من شرال 
 Potatoااتد  تدرذ ا  تفعم ب ة م تط ة دتذةيو مت  ةص فت ن مة خمت يرأ ت  ل.  48  م متدل o 37اتو درجتل  ترةرل 

Dextrose Agar  ة مجهز من شرالDiffco  د ياتل  15م متدل     121مة معا  اجهت ز ة فعاتي  اتو درجتل  ترةرل
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 Coliform count تدةد اافريت  ة ام تمن أ أيت  . م  تاذ 5( م متدل 2)±    21او درجل  رةرل  ةوطا   ضاذ 
مة معاتت  ا  تتفعم ب جهتت ز ة فعاتتي  ادرجتتل  Oxoidة مجهتتز متتن شتترال  MacConkey Agar ا  تتفعم ب ة م تتط

جتتترةا  تتتذر إماهتتتدف   تتت  ل. 24 متتتدل     35اتتتو درجتتتل  تتترةرل  ةوطاتتت  د ياتتتل م ضتتتاذ  15 متتتدل     121 تتترةرل 
( ة معات  0.1مت ا ة اافتمن )% ذ ة تفخد   هتذة ة دترضإمتتتن ة فخفيفت ذ ة عشتريل  عامت ذج ة ف مص أجريذ  ع تعل 

 ة معا . (sodium citrate)%  فرةذ ة  مديم  2ا  فثا ا ة فخفيف ةصافدةيو  يث ة فعمب م عمب 
مة جتتتان  (18) ي  ة   تتتو ة فتتتو ذار تتت يتتتةجتتتري ة فايتتتي  ة   تتتو  عتتتان ة رةيتتتب ماتتت  ة تتتفم رل ة فا التقةةةويم الحسةةةي: -

 (.19)  دذ  هذة ة درضأا  فعم ب ة فم رةذ خ  ل 
 ف عيتب اتوStatistical Analysis System-SAS (20 ) ةلإ  ت يو ة ارات مذ ة تفعمب :الإحصةائيتحميةل ال -

 م مراذ ،(CRD) ا مب  شمةيو ف مي  ما  ة مدرم ل ة  ف ذ او ة مخفعفل ة مع ملاذ فأثير  درة ل ة اي ا ذ
 .LSD معامي ار  ة ب ا خفا ر ة مفم ط ذ اين ة معاميل ة فرم 

 ةالنتائج والمناقش
اات ر فمتذ فدتذيفه   عت   لايت  مضت ف  هت  ي ا تمن أ ع عيتب ة ماتفذ متن  ةلإجمت  و( ة فرايتب 2) بيظهر جتدم 

ذ اجد ةن  ا ك زي دل معاميل ظهرذ او ة ا ب ة ميميل  اب من ة ارمفين إج ف ماشاب مع مب ا  فمرم  يه يد،  اشاب
يض  او ا تال اتب متن أ    مب ةاخف ض معامي ضل ة د ن، ممة د ن مة لاافمز مة ممةد ة  عال ة اعيل مدرجل  مم 

اات ر مدتذةل  عت   عياتل مضت ف  هت  ة ي ا تمن ما راتل أيايتل  معت معفو ة  عيتب ة ات فذ متن ة ممةد ة افرمجيايل غير ة ارمف
  ععياتلضت افه   زيتمذ ة ارافتب مة جاياترل مة ي ا تمن إ اتد  (21) يت إل، ففف   ذر ة اف يذ مت  مت  فم تب امع معل ة  يطر 

 مةوساتتو ة ا تتب ة ميميتتل  ع ممضتتل ة ف تت ي يل  (P>0.05)، اتتو  تتين  تت  يلا تتظ مجتتمد ارم تت ذ معاميتتل غاتت  ةو
 ة هيدرمجياو مة رم د اين جمي  ة مع ملاذ.
 لمحميب المستخدم الإجماليالتركيب  (2جدول )

 ة ف م  ذ ة مدرم ل
 ة مع ملاذ

 LSD يمل 
  عيب   ي ا من مع مب  عيب   ي ا من  عيب  يطرل

 NS  0.044 0.15 0.14 0.15 ة  ممضل ة ف  ي يل %
 NS  0.692 6.6 6.8 6.6 ة هيدرمجياو ةوس

 *  0.339 3.09 3.55 3.03 ة ارمفين %
 NS  4.849 21.01 18.19 21.20 % ممةد ة افرمجيال غير ة ارمفيايلة

 NS  0.602 3.35 3.51 3.8 %ة د ن
 NS  0.713 4.85 4.88 4.80 %ة لاافمز

 NS  0.946 12.12 12.85 12.35 ة ممةد ة  عال ة اعيل%
 NS 0.259 0.9 0.8 0.8 ة رم د%

 درجل  ممضل ة د ن 
 غ  د ن( 100 /)معيما او

0.457 0.568 0.588 0.206     NS 

 %0.05مجمد ارم  معاميل  اد *
NS د  مجمد ارم  معاميل  

افت يذ ظهترذ أ ت   تان رةيتب إمة مع مب ا  فمرم  ديه يد   ج الم اد ف ميب ة  عيب ة مض ف    ة ي ا من ا   ف  ة
جريذ  هذر ة معت ملاذ  تد  مجتمد ارم ت ذ معاميتل اتو ا تال ة  ممضتل ة ف ت ي يل م تي  أة ف م  ذ ة ايمي ييل ة فو 

ممضتتتل  جميتتت  ة هيتتتدرمجياو اتتتين ة معتتت ملاذ ة ثلاثتتتل اعتتتد متتترمر يتتتم  مة تتتد متتتن  متتتر ة ف تتتاي ، مفطتتتمرذ ة   ةوس
 ت  إ   ف تب 7( 2)±ا اتذ ادرجتل  ترةرل  ة هيتدرمجياو افاتد  افترل ة ختزن مة فتو ةوسة مع ملاذ رةااه  ةاخف ض اتو 
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غرة   100ا ائ  اب يض  اف يذ درجل  ممضل ة د ن مة معار  اه  امعيمأي  . أاعد مرمر  اعل  (1.059 –0.98)
ة  فل  عمع ملاذ ة ثلاثل  اتد ادةيتل ة ف تاي ، م اتن   تعذ   د  مجمد ارم  معاميل اين  ي   ذر إ  ش رذ أد ن 

 ،  عمت  ةن ة فرم ت ذ اتو 7من ة ختزن ة ماترد ادرجتل  ترةرل  أي  زي دل معاميل ايه   جمي  ة مع ملاذ اعد مرمر  اعل 
 (.3 يمل درجل  ممضل ة د ن    فان معاميل اين ة مع ملاذ اف ه  )جدمب 

 ( م في بعض الصرات الكيميائية لمبن الرائب المصنع2)±7حرارة   فترة الخزن بدرجة تأثير (3جدول )

 ة مع معل
 مدل ة  فظ
 )يم (

 ة  ف ذ ة مدرم ل
ة  ممضل 
 ة ف  ي يل%

 ةوس
 ة هيدرمجياو

 درجل  ممضل ة د ن
 غ  د ن(100 /)معيما ائ

  ان ة  يطرل
1 0.88 4.36 0.596 
7 0.98 4.12 0.793 

 ان من  عيب   
 ي ا من

1 0.89 4.33 0.603 
7 1.05 4.09 0.701 

 ان من  عيب   
 ي ا من مع مب

1 0.88 4.36 0.600 
7 0.98 4.12 0.711 

LSD --- 0.347 NS 0.652 NS 0.261 NS 
  Nsد  مجمد ارم  معاميل  

 تتتل ، اعاتتد  تتترةال ة تتدرج ذ ة ممام  ثلاثتتل د تتذ  عتتت  جتتمدل ة ف تتتاي   هتت افتت يذ ة فايتتي  ة   تتتو  معتت ملاذ ة عتتتان ة
 ا تجل مة اتمة   ع ف ذ ة مدرم ل مجد ةن جمي  ة مع ملاذ   عذ  ع  درج ذ جيدل مماام ل ايم  يفععت  ا  ااهتل مة

 مع معتل ة  تتيطرل ممع معتل  عيتتب  83.9م 84.83 ،84.25ذ اعت  مجمتتمع ة تدرج ذ ة ممام تتل إمة  ممضتل مة مظهتتر 
يتت   متتن أيتتد فا  تت   اتتد  متتر يتتم ، ماعتتد متترمر  تتاعل   فمرم  يه ة ي ا تتمن ة جتت ف ممع معتتل  عيتتب ة ي ا تتمن ة مع متتب ا

 ،91.50 تت  إماتتمح  هتتذر ة معت ملاذ ةرففتت   ي تتب ختترى م تد مجتتد ةن مجمتتمع ة تدرج ذ ة مأختزن ة عتتان فتت  فاييمت  متترل 
 ت   عياتل إضت ال ة ي ا تمن ا   فت  ة ج اتل إ ت  ةن إ( مم  يشتير 4)جدمب   عمع ملاذ ة ثلاثل فا    87.25م 95.50
م عتت  ة عاتتس اجتتد ةن  ةوااتت ر  تتاذ متتن ة  تتف ذ ة   تتيل  عتتان ة م تتا  متتن ة  عيتتب ة ماتتفذ متتن  تتذر  تتد  ةوااتت ر

 ةاخف ض او  ف ذ ة عان ة م ا .   إدذ أ من اعد مع معف  ا  فمرم  يه يد ض ال ة ي اإ
 التقويم الحسي لمبن الرائب المصنع (4جدول )

 ة مع معل
 درم لمة  ف ذ ة 

 مدل ة خزن
 )يم (

 ة ااهل
(45) 

 ة ا جل مة امة 
(30) 

 ة  ممضل
(15) 

 ة مظهر
(10) 

 ة مجممع
(100) 

  ان ة  يطرل
1 39.50 25.00 11.75 8 84.25 
7 43.50 27.00 13.00 8 91.50 

 ان من  عيب   
 ي ا من

1 40.33 25.50 11.00 8 84.83 
7 44.75 27.75 14.00 9 95.50 

 ان من  عيب   
 ي ا من مع مب

1 40.0 24.54 10.55 8 83.9 
7 42.0 27.00 10.25 8 87.25 

LSD --- 3.67* 3.255 NS 2.904* 0.00 NS 7.429* 
 %0.05مجمد ارم  معاميل  اد  *
   ns .د  مجمد ارم  معاميل  
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  عيتتب ة ماتتتفذ يضتت  در تتذ ة  تتف ذ ة ايمي ميتتل مة م يارمايتتل مة   تتيل  عجتتان ة طتتري ة تتذي فتت  ف تتايع  متتن ةأ
 يتل الا ظ ةن م ذ فخثر ة  عيتب اتو مع معتل ة  تيطرل ا اتذ ضتمن ة  تدمد ة مث  5، افو ة جدمب م عمع ملاذ ة ثلاثل

مة تتفدر  ة  عيتتب اتتو  د ياتتل    تتمب ة فخثتتر ة ا متتب 45عتتب د ياتتل( ةذة فط 45 –30  تتدمث ة فخثتتر )م تتم متت  اتتين 
يه يتتد مجتتد ةن فخثتتر ة  عيتتب متت  اتتو مع معتتل ة ي ا تتمن ة مع متتب ا  فمرم  أد ياتتل  يفخثتتر  40ة ي ا تتمن ة جتت ف مع معتتل 

 تت  ةرففتت ع ا تتال ة متتمةد ة  تتعال ة اعيتتل ممتتن ضتتماه  إد ياتتل، م تتد يعتتمد  تتاب ذ تتك  55اتت ن فطعتتب م تتذ ةاثتتر ااتتد 
ة اتتتترمفين اتتتتو مع معتتتتل  عيتتتتب ة ي ا تتتتمن ة جتتتت ف مةاخف ضتتتته  اتتتتو ة مع معتتتتل ة م تتتتاعل متتتتن  عيتتتتب ة ي ا تتتتمن ة مع متتتتب 

 ت  إو مع معل ة ي ا من ة مع مب  ف تب ففعذ ا ال ة رطمال ة ميميل ا. ةر 2   يه يد مام   م ممضح او جدمبا  فمرم
اتو  تين %(، 65% او ممع معل ة ي ا من ة ج ف مة فو ا اذ ادمر   ة تب متن مع معتل ة  تيطرل )63 ت% ما رال ا68

%. 25مة فتو ا اتذ  % ما راتل امع معتل ة  تيطرل24ذ اعدذ ة ا ال ة ميميل    إ ةوخيرفينا اذ ا ال ة د ن ة ب او ة مع معفين 
اعدتذ ذ إ ي ا تمن ة مع متب ا  فمرم  يه يتد م اد ملا ظل ا ال ة ف  او اجد ةن ة ع  ا تال ف ت او ا اتذ  اتو  مع معتل  عيتب ة

 .5 مع معل مام   م ممجمد او جدمب   ةرفف ع ا ال ة رطمال او  ذر ة إ% م د يرج  ة  اب 15
 تقدير بعض الصرات لمجبن الطري المصنع (5جدول )

 امع ة جان
 ة  ف ذ ة مدرم ل

 %ا ال ة ف  او %ة د ن %ة رطمال )د يال( م ذ ة فخثر

 14 25 65 40 جان ة  يطرل
 14 24 63 42 جان من  عيب   ي ا من

 15 24 68 55 جان من  عيب   ي ا من مع مب
LSD 6.378* 4.250 * 2.644 NS  1.851NS  

 جمد ارم  معاميل د  م  NS  ، %0.05مجمد ارم  معاميل  اد  *
  فمتذ مف اعتل ة فديترةذ ة    تعل اتو ة  تف ذ ة ايمي ميتل  جميت  ة معت ملاذ 7ماعد خزن ة جان ة طتري اتو درجتل  ترةرل 

ي  ، م د مجد   مب فطمر او ا ال ة  ممضل ة ف  ي يل  جميت  ة معت ملاذ افاتد  متدل أ 7م اعل خلاب مدل ة خزن ة ا  دل ة 
ة هيتتدرمجياو م عمعت ملاذ ة ثلاثتل، اتو  تين ا اتذ ة زيتت دل غيتر معاميتل اتو ا تال ة اتترمفين  سةوة ختزن رةاات  ةاخفت ض اتو  تي  

ة د ن افاد   مر ة جان ما اذ  ذة ة فطمر ةاثر او مع معل ة جتان  لام  م  ب فطمر او  ي  درجل  ممض ،ملاذ هذر ة مع 
ةرففت ع ا تال ة رطماتل اتو  تذر ة مع معتل مة فتو   ت إة م ا  من  عيب مض ف    ي ا تمن مع متب ا  فمرم  يه يتد، ميرجت  ة  تاب 

 (.6)جدمب  (.22) فعد من ة عمةمب ة م   دل  ع   دمث ة ف عب ة م يو  د ن ة  عيب
 ض الصرات الكيميائية لمجبن الطري(م في بع2± 6مدة الخزن المبرد ) تأثير (6جدول )

 ة مع معل
 مدل ة  فظ
 )يم (

 ة  ف ذ ة مدرم ل
ة  ممضل 

 يل %ة ف  ي 
 %ة ارمفين ة هيدرمجياو ةوس

 درجل  ممضل ة د ن
 غ  د ن( /ما ائ )معو

 جان ة  يطرل
1 0.21 6.41 15.37 0.582 
7 0.31 6.03 15.50 0.622 

جان من  عيب   
 ي ا من

1 0.23 6.39 15.52 0.591 
7 0.34 6.00 15.66 0.634 

جان من  عيب   
 ي ا من مع مب

1 0.24 6.37 15.41 0.588 
7 0.35 6.00 15.52 0.646 

LSD --- 0.094* 0.631 NS 1.744 NS 0.273NS 
  د  مجمد ارم  معاميل NS ،%0.05مجمد ارم  معاميل  اد  * 
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( ةن ة عتتتتدد ة اافيتتتتري ة اعتتتتو اتتتتو 7امتتتت  ةظهتتتترة افتتتت يذ ة ف م تتتت ذ ة م يارمايتتتتل  معتتتت ملاذ ة جتتتتان اتتتتو جتتتتدمب)
ختتلاب متتدل ختتزن ة جتتان ة ماتترد م تت  فاتتن  عرة يتتل ة خ  تتل اتت  جانة   ذة معتت ملاذ جميعهتت  اتت ن ضتتمن  تتدمد ة ممة تتف

 اعتو ايهت  ة تب  ا ك ارم  ذ معاميل او ة عدد ة اافيري ة اعو اين مع معفو  عيب ة ي ا من مة فتو ات ن  تدد ة خلايت  ة
عتت . ةن لاذ جمي، مايمتت  يختتص اافريتت  ة ام تتمن مة خمتت ير مةص فتت ن اعتت  ياتتن  هتت  مجتتمد اتتو ة معتت ممتتن مع معتتل ة  تتيطرل
 ةو يتتت ا عتتت  مرااتتت ذ ف تتت    اتتتو فثاتتتيط امتتتم  ارظ  عجتتتان ا تتتاب ة فتتتمة تتت  دمر ة ي ا تتتمن ة  تتت اإ تتتذر ة افتتت يذ فشتتتير 

 (.24، 23) ذ ك إ   أش رة مجهريل مام  
 ات المايكروبيولوجية لمجبن الطري(م في بعض الصر2)± 6ثير مدة الخزن المبرد أ( ت7جدول )

 ة مع معل
 مدل ة  فظ
 )يم (

 ة مدرم ل ة  ف ذ
 ة عدد ة اعو
 م.ذ. 

 اافري  ة ام من
 م.ذ. 

 ة خم ير مةص ف ن

 جان ة  يطرل
1 12.0×103 0 0 
7 35.0×104 0 0 

 ي ا من   جان من  عيب
1 3.0 ×10 3 0 0 
7 4.0 ×10 4 0 0 

 ي ا من مع مب جان من  عيب  
1 4.0 ×10 3 0 0 
7 4.5 ×10 4 0 0 

LSD --- 82.944*  0.00 NS 0.00 NS 
  د  مجمد ارم  معاميل NS  ،%0.05مجمد ارم  معاميل  اد  *

ش رذ ة اف يذ او ة جدمب أ فم رةذ ة معدل  هذة ة درض م د جريذ ة ف م  ذ ة   يل  عجان ة م ا  ما  ةصأ
ةمح ة عتمن مة مظهتر ااتد فتر  ،ة ا تجل مة اتمة  ،عذ  عت  درجت ذ جيتدل   تف ذ ة ااهتل( ةن جمي  ة مع ملاذ  د   ت8)

يت    عت  أ 7 تد متن  متر ة ف تاي ، ماعتد مترمر اعتد مترمر يتم  مة 86 ت  إ 92.75ممع ة تدرج ذ ة ممام تل اتين مج
ف  تت  ي ا تتمن جتت ف اتتو  تتم ظ ففتتم  مةضتتح  مع معتتل ة جتتان ة م تتا  متتن  عيتتب مضتت     6ختتزن ة جتتان ادرجتتل  تترةرل 

 9م 9، 29.33، 39ة عتمن مة مظهتر  ،مة ة ا جل مة ات ،ة ااهلذ اع  معدب ة درج ذ ة ممام ل   فل إجمي  ة  ف ذ 
فا  تت ، اتتو  تتين ففم تتذ مع معتتل ة جتتان ة م تتا  متتن  عيتتب مضتت ف  تت  ي ا تتمن مع متتب ا  فمرم  ديه يتتد  عتت  مع معتتل 
 ة  يطرل او  فل ة طعت  مة ااهتل مة عتمن م ت  فلا تظ اترم  معاميتل   تففو ة ا تجل مة اتمة  مة مظهتر اتين ة معت معفين.

ف ذ ة ايمي ميتتل  عشتترش ة اتت فذ متتن  تتا  ل ة جتتان شتتمعذ ة اتترمفين مة تتد ن اضتتلا  تتن يضت  فمتتذ درة تتل اعتتض ة  تتأ
 تتد  مجتتمد اتترم  معاميتتل اتتين ة معتت ملاذ  إ تت شتت رذ ة افتت يذ أم  (9ة هيتتدرمجياو )جتتدمب مةوسة  ممضتتل ة ف تت ي يل 

ااتد ا  تد ن ا اتذ ة هيتدرمجياو، اتو  تين اجتد ةن ة عت  ا تال  مةوسة ثلاثل ايم  يفعع  اا ال ة  ممضل ة ف ت ي يل 
اتو ة شتترش ة اتت فذ متن جتتان م تتا  متتن  عيتب مضتت ف  تت  ي ا تتمن مع متب فتتلار ة شتترش ة اتت فذ متن  تتان م تتا  متتن 

، ما اتذ ة عت  ا تال اترمفين اتو شترش  ال ااد ا اذ او شرش جان ة  تيطرل عيب مض ف    ي ا من ج ف مة ب ا
 يهت  إا  فشير ة افت يذ ة فتو فت  ة فم تب مم     من.مع معل ة  يطرل مة ب ا ال او شرش جان ة  عيب ة مع مب ا  ي ا

 تت  مذ اف  تتين ام يتتل ة  عيتتب ة ماتتفذ ةاثتتر متتن ة ي ا تتمن    ااتت رة ععياتتل ة مادمتتل  إ تت ضتت ال اتتذمر ة ي ا تتمن إةن 
ة طتري ة عرة تو  ت    اتو  ةواتيضة عتان مة جتان ة فخدة  ة  عيب ة ماتفذ اتو  تا  ل ة مع مب ا  فمرم  يه يد. ام  ةن 

ط  لن  ف ذ  ذر ة مافج ذ ف  ي  .ة عمر ة خزاو  ه  مة 
 
 



 ISSN:1999-6527                       2018 ،(1) العدد ،(11) المجمد البيطرية، لمعموم الأنبار مجمة

24 

 (م2)± 6 التقويم الحسي لمجبن الطري خلال مدة الخزن المبرد بدرجة حرارة (8جدول )

 ة مع معل
 ة  ف ذ ة درم ل

 مدل ة خزن )يم (
 ة طع  مة ااهل

(45) 
 ة ا جل مة امة 

(35) 
 ة عمن

(10) 
 ة مظهر

(10) 
 ة مجممع

(100) 

  ان ة  يطرل
1 42.50 31.25 10 9 92.75 
7 33.50 25.00 7 6 71.50 

   ي ا منجان من  عيب
1 42.75 30.00 10 9 91.75 
7 40.05 29.33 9 9 87.38 

   ي ا من مع مبجان من  عيب
1 41.0 27.00 10 8 86.00 
7 39.00 25.00 9 7 80.00 

LSD --- 5.935* 4.217* 2.063* 2.075* 9.514* 
 %0.05عاميل  اد مجمد ارم  م*

 التركيب الاجمالي لمشرش الناتج من صناعة الجبن (9جدول )

 ة شرش
 ة  ف ذ ة مدرم ل

 ة د ن% %ة ارمفين ةصس ة هيدرمجياو %ة  ممضل ة ف  ي يل
 0.30 0.91 6.88 0.09 ة  يطرل

 0.33 0.87 6.90 0.08 جان من  عيب   ي ا من
 0.35 0.89 6.88 0.09 جان من  عيب   ي ا من مع مب

LSD  0.0355NS 0.572 NS  0.284 NS 0.093 NS 
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