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CHEMICAL COMPOSITION OF LOCAL CHICORY 

 ROOTS (Cichorium intybus L.)  
 

  انهُذباء انبزيَبات  جذوردراسة انتزكيب انكيًيائي ن

      (.Cichorium intybus L)       انًحهي

 
 أؼَذ ظي٘ب صذاً اىعزاسٛ

ميٞح اىضساعح / ظاٍعح تغذاد/  قغٌ عيً٘ الأغزٝح ٗاىرقاّاخ الإؼٞائٞح  
 

 

نًستخهصا  
ٗس اىْٖتتذتاا اىثشٝتتح اىَْرفتتشج لتتٜ ؼقتت٘ه  ميٞتتح اىضساعتتح / عزٓ اىذساعتتح ىيرعتتشى عيتتٚ اىَنّ٘تتاخ اىنَٞٞائٞتتح ىَغتتؽ٘  ٕزأظشٝتتد       

ظاٍعتتتح تغتتتذاد  ٗاىرتتتٜ رتتتَيد ذقتتتذٝش اىْغتتتة اىَة٘ٝتتتح ىنتتتو ٍتتتِ اىشا٘تتتتحي اىثتتتشٗذِٞي اىضٝ٘خياىشٍتتتاد اىنيتتتٜ ٗاىرتتتٜ ماّتتتد ت٘اقتتت  

َتتا ذتتٌ ذقتتذٝش ّغتتة اىعْاصتتش اىَعذّٞتتح اىَرَصيتتح تاتتا اىناىغتتًٞ٘ي اى ٘دًٝ٘ياىث٘ذاعتتًٞ٘ي اى غتت ٘سي %ي  م8.25ي 1.15ي1.57ي5.54

. % ٗرخ تد 0.11ي 0.17ي 1.25ي 0.15ي 0.33 ٗس لناّتدىعزاىَغْٞغًٞ٘ تاعرخذاً ظٖاص الاٍر اص اىزسٛ تاىيٖة ىَغتؽ٘قٜ ا

ماّتتد ذيتتل اىغتتنشٝاخ ٕتتٜ الاّٞتت٘ىِٞ و اىعتتاىٜط ٛ اىضتتغزٗس تاعتترعَاه ظٖاصمشٍٗتتاذ٘مشالٜ اىغتتائو ىعزتعتتا اىغتتنشٝاخ لتتٜ ا

 .                                                                              غٌ  100غٌ /  2.62ي 7.1ي 1.2ٗاىني٘م٘ص ٗاى شمر٘ص ٗت٘اق  

ABSTRACT 
     This study was conducted to investigate the chemical composition of wild chicory roots which 

distributed at  filed of college of Agriculture / University of Baghdad . The percentages of moisture, 

protein, oil, total ash were determent, besides the minerals content . the study include the diagnosis 

of carbohydrate by HPLC . The results showed that chicory roots content  : 5.54, 1.57, 1.15, 8.25% . 

of moisture, protein, oil, total ash respectively.  

    The Mineral content (Ca, Na, K, P, Mg ) were: 0.33, 0.15, 1.25, 0.17, 0.11 % respectively, and 

the carbohydrate composed of Inulin, Glucose, Fructose  at: 1.2, 7.1, 2.62 gm/100g respective.         

              
 

                                      انًمذية
          L. intybus Cichorium (Chicory) ٚاااإى اىَْرَٞح اىْثاذاخ اىعفثٞح اىَعَشجٍِ ٝعذ ّثاخ اىْٖذتاا 

 اىثتشٛ تفتنو ٗاعت  لتٜ  ص اىَشمثتح اىعائيتح Compositae) اىْت٘ ٞعٜ لٜ ٍْااق ٍخري ح لٜ اىقطش ْٗٝرفش اىرٜ ذَْ٘ تفنو اثٗ

ٍت٘اِ  أُٗٝتزمش  حرعاسٝتمَٞتاخ ٍْٖتا ىتعترخذاٍاخ اى لإّرتاضٜ تفتنو ٍْتر ٌ ٍت  ذغتَٞذ ٗعتقذشتتح ص تثح  إىٚٝؽراض لٖ٘ رَاه اىعشا  

.                                  [.1ٗإٝتتتتتتتشاُ  ّٞ٘صىْتتتتتتتذاي  ىٞايي اعتتتتتتترشاألشٝقٞتتتتتتتارتتتتتتتَاه ٗظْتتتتتتت٘ب  يأٍشٝنتتتتتتتاي أٗستتتتتتتتا ٕتتتتتتت٘ اىْثتتتتتتتاخ
   ىيييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييييو

عتٌ 5-1عتٌ ٗعشهتٖا 30-10عاقٔ قائٌ صتية ٍر تش ي ٝرتشاٗغ ات٘ه اى٘سقتح عٌ 100-30ا٘ه اىْثاخ  رشاٗغٗصف اىْثاخ , ٝ   

ذنتُ٘ تٞضتاا  ٗاىضٕٞشاخ صسقاا اىيُ٘ ّادساً ٍتا يٓعٌ ٗذنُ٘ ٍر يح تاىغا  ٍثارش 4-3ٝثيغ قطش اىضٕشج  الأصٕاسٍرعذد اىفنوي  سٍؽٞٔ

                                                                          .    [2  اىعتتتتتتْظ صْصٞتتتتتتٔ يعتتتتتتٌ 30-10ٝثيتتتتتتغ ا٘ىٖتتتتتتا  اىعتتتتتتزٗس ٍنرْتتتتتتضجٗذنتتتتتتُ٘ ي ٍيتتتتتتٌ  3-2اتتتتتت٘ه اىصَتتتتتتاسٝثيتتتتتتغ ؼَتتتتتتشاا أٗ 
  . 

اىَشمثتاخ اى عاىتح  ٗاىثتزٗس عيتٚ ٗالأٗسا ٗس عزياذؽرت٘ٛ  إراىَضٍْتحي  الأٍتشا ٝغرعَو اىْثاخ تفنو ماٍو لتٜ اىطتة ىعتتض     

 ىيرٖتتاب اىنثتتذ ٝغتترعَو اىْثتتاخ مَضتتاد. [3  اى ٞراٍْٞتتاخي اى تلّ٘٘ٝتتذاخي اىتمرتتّ٘ض ياىَشمثتتاخ اىعطشٝتتح ياىنٍ٘تتاسِٝ يالاّٞتت٘ىِٞ -:اىراىٞتتح

ىٌ اىتشأط لأٍخ ف ٍٗخ ف ىيؽَٚ ٗىيؽٞا  ٍْفطٗ ٗمَفٖٜ ٍٗطٖش ٍٗذسسىيث٘هٗأىٌ اىَعذج  الأصشٙ ٗىتىرٖاتاخٗىيقشؼح  اى اٝشٗعٜ

اً ٗعغتتش اىثتت٘ه اىَتتلىٌ ٗاىرقٞتتل ٗاىشتتت٘ يعزٗاٗىيطؽتتاه ٗاىْقتتشط ٍٗعاىعتتح اىؽتتشٗ  ىَغتت  ىعتتتض اصيتتو عَتتو اىثثغتتِٞ ٍٗعاىعتتح ٗلتتٜ 

اىَعٖشٝتتح اىَشهتتٞح  الأؼٞتتااذغتترعَو اىْٖتتذتاا مَضتتاد ىَْتت٘ مَتتا  ي ٗىتتذاا اىغتتنشٛ ٗاىغتتشااُ هتتشتاخ اىقيتتة ْ تتٌٞٗىرٗاىضتتعف اىعتتاً 

اىََٖتتح لتتٜ اىْثتتاخ ىَتتا ذؽر٘ٝتتح ٍتتِ ّغتتثح عاىٞتتح ٍتتِ اىَتت٘اد  الأظتتضااٗس اىْٖتتذتاا ٍتتِ عزذعتتذ . [5  [4  ٍْقتتٜ ىينيتتَٚٗؽ تتض ىيَْاعتتح مٗ

                     .[6 س اىعتتتتتاى ٕٗتتتتت٘ ٝرتتتتتفىف ٍتتتتتِ ٗؼتتتتتذاخ اى شمرتتتتت٘صيعز% ٍتتتتتِ ٗصُ ا75ٛ ٝفتتتتتنو ىزالاّٞتتتتت٘ىِٞ ا تتتتتتالأص اىناستٕ٘ٞتتتتتذساخ 

        ذرررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررررد 
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ْٖذتاا ٗس اىعز عذذٗ اىَرعذدج ٝعذ الاّٞ٘ىِٞ ٍِ اىغنشٝاخ  Polysaccharide اىْثاذاخ ّ٘  ٍِ 30.000ٍِ  أمصشٛ ٝ٘ظذ لٜ يزٗا

ائٜ يغزعذج لٜ اىر ْٞ  ا اعرعَالاخالاّٞ٘ىِٞ تفنو ذعاسٛ لٜ مو ٍِ تيعٞنا ٕ٘ىْذا ٗلشّغاي ٗىتّٞ٘ىِٞ  لإّراض اىَ ادس اىشئٞغح هَِ

ٗااةح  ىلأغزٝحذضاى ثذٝو ىيذِٕ معيٚ ععشاخ ؼشاسٝح ٗااةح ٗ ٓٝغرعَو مثذٝو ىيغنش لاؼر٘ا إرٗمْذا  ٗأٍشٝنا أٗستا ٍِ مولٜ 

                  . [8  [7 اىَ ٞذج لٜ ظغٌ اىنائِ اىؽٜ  اىثنرشٝا أعذادٗٝعَو الاّٞ٘ىِٞ عيٚ صٝادج ظٞذ ىيقٖ٘ج لاؼر٘اا عيٚ اىنالةِٞٞ ٗتذٝو اىذِٕ 

  Short Chain fatty acid (SCFA)ؼ٘اٍا دْٕٞح ق ٞشج اىغيغيح  أّراضذنَِ إَٔٞح الاّٞ٘ىِٞ لٜ       

ٌٍٖ  لٜ ذَصٞو  ٛ ىٔ اىذٗسيزٛ ٝعذ ٍ ذساً ىطاقح اىعضتخ ٗاىثشٗتّٞ٘اخ  ايزا ىختخا أّراضٍِٗ شٌ  الأٍعاالٜ   ذخَشٓعْذ  

 ٗتعا اىغاصاخ اىْاذعح ٍِ ذخَشٓ الأٍعاايٗؼاٍا اىثٞ٘ذشٝل اىٌَٖ ىَْ٘ اىختٝا اىطتئٞح لٜ  يٗاىناستٕ٘ٞذساخ لٜ اىنثذ اىن٘ىغرشٗه

                                                         .[9  مْاذط عشهٜ

 يٍ٘اد ٍتشج %4.0 يمي٘م٘ص%1.1مش ز      Chakravarty [1] ي% ٍ٘اد صَغٞح7.5 يٍاا %77.0 -:ٝؽر٘ٛ عيٚ  تفُ ّثاخ اىْٖذتاا 

عْتتذ دساعتتح ّتت٘  اىرشتتتح ٍٗ٘قعٖتتا اىعغشالتتٜ ٗذتتفشٞش رىتتل عيتتٚ  ىتت٘ؼع سٍتتاد.% 0.8 ٗأىٞتتاىياّٞتت٘ىِٞ  ٗعتتيٞي٘ص % 9.0 يدٕتتُ٘% 0.6

 20.62 يصٝتتتت٘خ% 0.37 يتتتتتشٗذِٞ% 0.73,ٍتتتتاا% 77.2 يسٍتتتتاد %1.1 -:ٍتتتتِ ذرتتتتفىفتفّٖتتتتا ٜ ىْثتتتتاخ اىْٖتتتتذتاا اىرشمٞتتتتة اىنَٞٞتتتتائ

ٝعتذ ٕتزا اىْثتاخ ٍتِ اىْثاذتاخ اىطثٞتح ىَتا ىتٔ ٍتِ  .[10  % 17.17-7.26س اىطتاصض يعزلتٜ ا ٗذرشاٗغ ّغثح الاّٞ٘ىِٞ ي ماستٕ٘ٞذساخ%

اىطثٞتح ٗذشمٞثتح اىنَٞٞتائٜ ىتزا ذَتد دساعتح اىرشمٞتة اىنَٞٞتائٜ  إَٔٞرتٔذثتِٞ ٍتِ اىذساعتاخ اىرتٜ ص اخ عتظٞح ٗذغزٗٝحي ْٕٗاىل اىقيٞتو 

                                              .   الأعثابّٗ٘  اىغنشٝاخ ىٖزٓ ٍٗؽر٘آ ٍِ اىَعادُ 

 

                                    طزائك انعًموانًىاد 
 َبات انهُذباء

ٍٗتِ شتٌ رخ تد ٍتِ قثتو 2009ىعتاً  لٜ رٖش أب / اغغطظ ميٞح اىضساعح / ظاٍعح تغذاد ٘هاىْثاخ ٍِ ؼق ٗسعزذٌ اىؽ ٘ه عيٚ     

ذتتٌ ذْ ٞ ٖتتا ٗعضىٖتتا  إرظَعٖتتا  اىعتتزٗس تعتتذ عيتتٚ أٗىٞتتحعَيٞتتاخ  أظشٝتتدي اىضساعتتح قغتتٌ اىَؽاصتتٞو اىؽقيٞتتح ج اصر تتاص لتتٜ ميٞتتحٺزاعتتا

                                                                               خ ىتؼقتتتتتتتتتتتتتتتتح. د ٝتتتتتتتتتتتتتتتتذٗٝايًًي ٗاعتتتتتتتتتتتتتتتترعَاىٖا لتتتتتتتتتتتتتتتتٜ اىخطتتتتتتتتتتتتتتتت٘ااؽْتتتتتتتتتتتتتتتتشتتتتتتتتتتتتتتتتٌ لتتتتتتتتتتتتتتتتٜ اى تتتتتتتتتتتتتتتتو ٗذع ٞ ٖتتتتتتتتتتتتتتتتا 

                                            

 انفحىصات انكيًيائية
ة ٗغٞش اىزائة [. ٗقذس اىشٍاد اىنيٜ ٗاىزائ11اىقٞاعٞح   AOACذٌ ذقذٝش مو ٍِ اىثشٗذِٞي اىشا٘تحي اىضٝ٘خ تَ٘ظة اشائق       

  اىني٘م٘ص( لناُ تاعرعَاه ظٖاص -اى شمر٘ص -[.اٍا ذفخٞ  ّ٘عٞح ٗمَٞح اىغنشٝاخ )الاّٞ٘ى12ِٞٗلقا ىَا ظاا ٍِ قثو دلاىٜ ٗاىؽنٌٞ  

High performance Liquid Chromatography (HPLC).            

ً ىَذج ° 80 -70( )ٗصُ: ؼعٌ( لٜ ؼشاسج 5:1ا اىَقطش ٗتْغثح )اىَا تاعرعَاه عزٗسذٌ أظشاا الاعرختص اىَائٜ ىيغنشٝاخ ٍِ اى    

[ ٍِٗ شٌ ظٖضخ اىعْٞاخ 13قَاػ قطْٜ مَا ظاآ لٜ   تاعرعَاهاىَاصض اىَغْااٞغٜ اىَغرَشي ٗسرػ اىَغرخي   تاعرعَاهدقٞقح  50

 إىٚاعرْاداً اخ اىَ  ٘ىح ٍعاٍو اّنغاسي ذٌ ذفخٞ  اىغنشٝ Detectorعٌ ٗ 30لاعرعَاىٖا لٜ اىعٖاص. أعرعَو عَ٘د تط٘ه 

(.ٗعشعح اىعشٝاُ 25:75ٍخططاخ اىَؽاىٞو اىغنشٝح اىقٞاعٞحي ٗماُ اىط٘س اىَرؽشك عثاسج عِ صيٞط  ٍِ اعٞرّ٘اٝرشٝد ٍٗاا تْغثح )

    ٍاٝنشٗىٞرش. 20ض زٍو/دقٞقح ٗؼعٌ اى1َْ٘

  

 انُتائج وانًُالشة
صضّٖا ى رشج غٌ ٕٗزا ٝعْٜ أٍناّٞٔ 100غٌ / 5.54ماّد ت٘اق  أرا اىَع  حاىعزٗس ّغثح اىشا٘تح لٜ  اّخ ا ( 1ٝرضػ ٍِ اىعذٗه )    

اىْغثح ظٞذج لاٝغرٖاُ تٖا ٗذعضص ٍِ ٕزٓ ذعذ  أراغٌ, 100/ 1.57ّغثح اىثشٗذِٞ لثيغد  أٍاتالاع اُ ٗاى طشٝاخ.  أصاترٖاا٘ٝيح دُٗ 

 اىضتذ%( ٗأعيٚ ٍَا ٍ٘ظ٘د لٜ 1.5) الأصضشرُ٘ ٝاىض ٕٜٗ قشٝثح ٍِ ذيل اىَ٘ظ٘دج لٜ تعا اىَ٘اد اىغزائٞح ٍصواىقَٞح اىغزائٞح 

غٌ / 1.15ثيغد لّغثح اىضٝد لٜ اىعزٗس  اٍا Couri, et.al[ .10  أىٞٔ[. ٕٗزٓ اىْغثح اقو ٍَا ذ٘صو 12%(ي  1)اىثارّعاُ %( 1ٗ)

 .Couri, et.al. [10]ي ٗظااخ ّغة اىضٝد ٍطاتقح ىَا رمشٓ  غ100ٌ

ذعتذ ٗلرتشج ؼ تاد اىْثتاخ.  َّ٘ اىْثاخاصرتى لٜ ّ٘  اىرشتح ٗلرشج  إىٚ ٗظذ ٍقاسّح ٍ  تاؼس أصش أٛ ٍا ٓ اىْغةٕزاصرتى  ٗقذ ٝعضٙ

ٍتِ اىْت٘  غٞتش  اىذْٕٞتح اىَنّ٘تح ىٖتا  الأؼَتا  ٗذنتُ٘  ٕزٓ اىضٝ٘خ ىٖا قَٞح غزائٞح عاىٞح ىَا ذؽرٖ٘ٝا ٍِ تعا اى ٞراٍْٞاخ اىزائثح لٖٞا

لتٜ اىَتاا  ٗغٞتش اىتزائةة ائتيزاىْغتة  اىَة٘ٝتح ىنتو ٍتِ اىشٍتاد اىنيتٜ ٗا ٗلَٞا ٝخ  .[10  هشس لٜ صؽح اىَغرٖيل ٗلأذغثةاىَفث  

.[10 ٗ [1  اٟصشُٗٓ ٗظذ ٓ اىْغة هعف ٍإزظااخ ي ٗ ىيعزٗس اىعالحعيٚ اىر٘اىٜ  3.79ٗ 4.47ٗ 8.25ناّد ت٘اق  ل  
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                                            -ٗس ّثاخ اىْٖذتاا اىثشٛ:يعز: اىرشمٞة اىنَٞٞائٜ 1ظذٗه                     

غى(100ور )غى/هجذأ  انًكىٌ 

 انزطىبة 5.54

 انبزوتيٍ 1.57

 انشيىت 1.15

8.25 

4.47 

3.79 

 انزياد انكهي

انزياد انذائب في انًاء     

انزياد غيز انذائب في انًاء     

 أَيىنيٍ 1.2

 فزكتىس 2.62

 كهىكىس 7.1

(. 1ٌ ٍٗ٘قت  متو عتنش )رتنوَتىل ىيرعتشى عيتٚ ٗقتد اى ٖت٘س ٍٗغتاؼح اىقزٞاعٞح اىني٘م٘ص ٗاى شمر٘ص ٗالاّٞ٘ىِٞ لٜ اىعٖاص ٗذٌ ؼقِ اىغنشٝاخ اىق

ٗتيغتد ّغتة  ذَصتو قَتٌ اىني٘مت٘ص ٗاى شمرت٘ص ٗالاّٞت٘ىِٞ. أّٖتاٌ اىغنشٝاخ اىقٞاعٞح ىت٘ؼع َشتز قٌَ ٗعْذ ٍقاسّرٖا تق قٞذ اىذساعحض زاىَْا ٗأظٖشخ

 رتتفشٞش ٗقتتد اىؽ تتاد ٗدسظتتح ؼتتشاسج اىختتضُ عيتتٚ صتت٘اص الاّٞتت٘ىٍِٞقاسّتتح تٓ اىْغتتة اقتتو ٕز يىيعتتزٗس عيتتٚ اىرتت٘اىٜ  1.2ٗ 2.62ٗ 7.1ٕتتزٓ اىقتتٌٞ 

 .           [14 ّ ظ عائيح ّثاخ اىْٖذتاا   إىّٚثاخ الاىَاصج اىزٛ ْٝرَٜ ٍِ اىَغرخي  
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لياسي اَيىنيٍ  
 كهىكىس لياسي

لياسي فزكتىس  

  HPLC( يخطط يىضح فصم انسكزيات انمياسية وسكزيات يسحىق جذور انهُذباء انبزي بجهاس1شكم )

 

ءور انهُذباجذيسحىق   
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 Flame Atomic Absorption   ّ٘(Perken Elemer 5000)ص اىزسٛ تاىيٖة قذسخ اىعْاصش اىَعذّٞح ت٘اعطح ظٖاص الاٍر ا

( اىعْاصش اىَعذّٞح 2. ٗٝثِٞ ىْا ظذٗه )[15]أعرعَو ىنو عْ ش ا٘ه ٍ٘ظٜ ٍعِٞ ٗغاص ٍٗ ثاغ ٗذٞاس ؼغة ٍا ظاآ ٍِ قثو  إر

 تعٖاص الاٍر اص اىزسٛ. ذقذٝشٕااىَ٘ظ٘دج لٜ ّثاخ اىْٖذتاا تعذ 

 

-س ٍِ اىعْاصش اىَعذّٞح:: ٍؽر٘ٙ اىعز2ٗظذٗه   

 

غى(100ور )هجذأ  

 

 انعُصز انًعذَي

 Ca 0.33 غى

 Na 0.15 غى

 K 1.25 غى

 P 0.17 غى

 Mg 0.11 غى

يايكزو غزاو  57 Co 

 Mn 30 يايكزو غزاو

 Fe 580 يايكزو غزاو

 Zn 45 يايكزو غزاو

 Cr 13 يايكزو غزاو

 Cd 116 يايكزو غزاو

 Pb 97 يايكزو غزاو

غزاو يايكزو  17 Cu 

 

ٝعتذ  أراغتٌ. 100غتٌ / 0.33ٗت٘اقت  ىعْ تش اىناىغتًٞ٘ ( إُ ّغة اىعْاصش اىَعذّٞح لتٜ اىعتزٗس ماّتد عاىٞتح 2ٝرضػ ٍِ اىعذٗه )      

ائيح ّ ظ ع إىٚاىناىغًٞ٘ ٍِ اىعْاصش اىَعذّٞح اىََٖح ىثْاا اىع اً ٗالأعْاُ ٕٗزٓ اىْغثح أعيٚ عْذ ٍقاسّرٔ ٍ  ّثاخ الاىَاصج اىزٛ ْٝرَٜ 

ٗىٖزِٝ اىعْ شِٝ إَٔٞح  يغٌ عيٚ اىر٘اى100ٜغٌ /  1.25ٗ 0.15يعزٗس ى ااى ٘دًٝ٘ ٗاىث٘ذاعًٞ٘ لثيغ أٍا عْ شٛ. [7  اىْٖذتاا ّثاخ

. عْتتذ ذقتتذٝش عْ تتشٛ اى غتت ٘س [16 مثٞتتشج لتتٜ ٍعادىتتح اىؽَ٘هتتح ٗاىضتتغط الاصٍتت٘صٛ ىغتت٘ائو اىعغتتٌ ٗىْقتتو الاٝعتتاصاخ اىع تتثٞح 

ٗلتٜ اٍر تاص  ٗالأعتْاُمثٞشج لٜ ذنتِ٘ٝ اىع تاً  إَٔٞحغٌ عيٚ اىر٘اىٜ ىيعزٗس. ٗىي غ ٘س 100غٌ/ 0.11 ٗ 0.17ٗاىَغْٞغًٞ٘ لثيغد 

عْ ش اىَغْٞغتًٞ٘ لٖت٘ ٍٖتٌ لتٜ ٗذَصٞتو  أٍا ياىذْٕٞح ٗذَصٞو اىناستٕ٘ٞذساخي اىذُٕ٘ ٗاىثشٗذْٞاخ الأؼَا اىني٘م٘صٗاىنيغٞشٗه ّٗقو 

تيتتدي اىَْغْٞضياىنتتادًٍٞ٘ تقٞتتح اىعْاصتتش اىَرَصيتتح تنتتو ٍتتِ م٘ أٍتتااىْٞ٘ميٞ٘ذٞتتذاخ.  اىْ٘ٗٝتتح ٗ ٗالأؼَتتا اىناستٕ٘ٞتتذساخ ياىثشٗذْٞتتاخ 

 يٍاٝنشٗغشاً ىيعتزٗس 580ذٝذ لثيغد ّغثح اىؽ أٍاغٌ عيٚ اىر٘اىٜ ىيعزٗس. 100ٍاٝنشٗغشاً / 97ٗ 116ٗ 30ٗ 57لثيغد  ٗاىشصاص

شٙ اٗالاصرتضاه اىرتٜ ذعت الأمغتذجىَغتلٗىح عتِ ذ تاعتخ ا الأّضَٝتاخمثٞشج لٖ٘ ٝتذصو لتٜ ذشمٞتة اىَٖٞ٘غيت٘تِٞ ٗتعتا  إَٔٞحٗىيؽذٝذ 

            اىؽاٗٛ عيااااااٚ  داصو اىعغٌ ٕٗزٓ اىْغثح أقو عْذ ٍقاسّرٔ ٍ  ّثاخ الاىَاصج

ٗٝعذ ٕزا اىعْ ش هشٗسٝاً لتٜ ذنتِ٘ٝ ٕشٍتُ٘  يغشاً 100ٍاٝنشٗغشاً / 45عْ ش اىضّل لثيغ  أٍا. [17  ؼذٝذ غٌ(100ٍيغٌ /  3.4)

 يغتٌ  100ٍتاٝنشٗغشاً / 13ٗعْذ ذقذٝش عْ ش اىنشًٗ  لتٜ اىعتزٗس لثيتغ  ٗلٜ اىْض٘ض اىعْغٜ ٗهشٗسٛ لاىرةاً اىعشٗغ. الاّغ٘ىِٞ

ٗٝيعة ٕزا اىعْ ش دٗساً ٍَٖاً لٜ اىَؽال ح عيٚ اىرشمٞض اىطثٞعٜ ىيني٘م٘ص ٕٗزا اىعاٍو ْٝفط لعو ٕشٍُ٘ الاّغ٘ىِٞ ٍِٗ شٌ ٝعتذ ٍ ٞتذ 

ٗٝيعتة اىْؽتاط دٗساً ٍَٖتاً لتٜ ذنتِ٘ٝ اىَٖٞ٘غيت٘تِٞ  يغتٌ  100ٍتاٝنشٗغشاً / 17لثيتغ ْ ش اىْؽتاط ٗعْذ ذقذٝش ع ىَش  داا اىغنش.

ٗٝغاعذ عيٚ اٍر تاص اىؽذٝتذ ٗٝتذصو لتٜ ذشمٞتة تعتا الأّضَٝتاخ اىََٖتح لتٜ عَيٞتح اىرَصٞتو. ٝعتذ ّثتاخ اىْٖتذتاا ٍتِ اىْثاذتاخ اىغْٞتح 

غزائٞتح )اّٞت٘ىِٞ( ٗاىتزٛ ىتٔ  أىٞتاىٗظزٗسٕا مثذٝو ىيقٖ٘ج ىَا ذؽر٘ٛ  ٍِ  طاخاىغيلٜ  أٗساقٖاٗذغرعَو  تاىؽذٝذ  ٗاىناىغًٞ٘  ٗاىْؽاطي

ذغترعَو  ٗأٝضتااىَعٖشٝتح اىَ ٞتذج تاعرثتاسٓ  ٍتِ اىَؽ تضاخ الأٗىٞتح ىٖتزٓ الأؼٞتاا.  الأؼٞتاااىرفشٞش اىَ ٞذ عيٚ صتؽح الإّغتاُ ٗص ٘صتاً 

         [.  18 معتئق ىيذٗاظِ ٗالأغْاً
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