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 انخلاصت 
ينٍ يصنبدر يلزه نخ اغنزًهذ ػهنٗ انؾهٛنت انلنبو   Lactobacillusػسنخ ثكزٛرٚخ ػبئدح نغُص 20ايكٍ انؾصٕل ػهٗ       

ئجنخ انًؼًهٛنخ ٔ ٌ انؼنساد انؼػنرٍٚ انًطزؾصنم ػهٛٓنب   ضنباخ اننٗ ارثنغ ٔانًلهلاد ٔانهنجٍ انرٚ نٙ ٔانػنرظ ٔاانجنبٌ انرا

ػساد اخرٖ ػبئدح نُ ص انغُص  خضؼذ نؼًهٛخ غرثهخ نزؾدٚد ااك أ يُٓب اٙ  َزبط ؽبيض انلاكزٛك رؾذ ظنرٔ  ؽضنٍ 

  ًْب ااغسر  َزبعبً نهؾبيض .L.acidophilus  ٔ Lactobacillus sp.(25)يلزه خ ٔارضؼ أٌ انؼسنزٍٛ 

كًب رى رؾدٚد َٕع انٕضظ اااضم اَزبط انؾنبيض ينٍ انؼنسنزٍٛ انًُزلجزنٍٛ ٔاظٓنرد انُزنبئظ ر نٕا ػصنٛر انزًنر ػهنٗ       

 .Lغى/نزننر نهؼننسنزٍٛ ( 64.8 ٔ  44.02)انطننبئم اننٙ  َزننبط انؾننبيض ام ثهغننذ كًٛننخ انؾننبيض انًُزغننخ  MRSٔضننظ 

acidophilus ٔLactobacillus sp.25 َخ ثقٛى ااَزبط انًطزؾصهخ ػُد اضزلداو ٔضظ ػهٗ انزٕانٙ , يقبر MRS  انطنبئم

 غى/نزر نهؼسنزٍٛ ػهٗ انزٕانٙ اٚضبً. (62.076 ٔ  36.12)ٔانزٙ ثهغذ 

 Abstract  
Twenty bacterial  isolates belonged to the  genus of  Lactobacillus  were  obtained  from 

different  sources included raw milk , pickles , rural dairy, whey and yoghurt . The above  

isolates in addition to four  isolates belonged to the same genus were subjected to a screening  

program  to test their  abilities for lactic acid production  using different incubation  conditions . 

Results showed that L. acidophilus and  Lactobacillus sp. (25) were the higher producer isolates 

for lactic acid . 

The best medium for production of lactic acid from L. acidophilus and Lactobacillus  sp. 

(25) was date juice in comparision with MRS liquid medium ,the lactic acid amounts were 

(44.02 and 64.8) gm/L by using date juice as production medium,  while  they were (36.12 and 

62.076) gm/L by using MRS medium for both used isolates , respectively. 

       

 

 : Introduction) انمقذمت )
 2011 ػنبو( طنٍ 200000) اننْٗناا ااؽزٛنبط  م ٔصنم  انؼبنًٙ ينٍ ؽنبيض انلاكزٛنك ضنُٕٚبً ٚزساٚد ااؽزٛبط       

(1)
. ًٔٚكنٍ أٌ  

ٚؼكص انطهت انًزُبيٙ ْناا أًْٛنخ انؾنبيض انكجٛنرح ٔانزنٙ رزغهنٗ ينٍ خنلال  ضنزلدايبرّ انٕاضنؼخ خبصنخ انٙ انًغنباد انصنٛداَٛخ 

برّ انغدٚننننندح كًنننننٕاد أنٛنننننخ نصنننننُبػخ انجنننننٕنًٛراد انقبثهنننننخ ٔانغاائٛنننننخ ٔانكًٛٛبئٛنننننخ ٔينننننٕاد انزغًٛنننننم اضنننننلاً ػنننننٍ  ضنننننزلداي

   .(Biodegradable polymer industryنهزؾهم)

 ٔنكنم يًُٓنب اضنزلدايبرّ انًلزه نخ  L(+)Lactic acid  ٔD(-)Lactic acid ًْنب ٕٚعد َظٛراٌ ضٕئٛبٌ يٍ ؽبيض انلاكزٛك      
(2)

 Microbial( ٔانضبَٛخ انزلًر انًنبٚكرٔثٙ )Chemical synthesisئٙ )ُٔٚزظ ْاا انؾبيض ثطرٚقزٍٛ :اأنٗ انزصُٛغ انكًٛٛب 

fermentation ٔرزًٛس ااخٛرح ثأيكبَٛخ  ضزلدايٓب اَزبط انُظٛر انضٕئٙ انًطهنٕة ينٍ ؽنبيض انلاكزٛنك . )L(+)  ٔأD(-)   ثؼند

 Racemicانزننٙ رُننزظ يسٚغننبً راضننًٛٛبً) خزٛننبر انكننبئٍ انًغٓننر٘ انًُبضننت , ْٔننٙ انًٛننسح انزننٙ ر زقننر انٛٓننب انطرٚقننخ انكًٛٛبئٛننخ ٔ

Mixture( يٍ انؾبيض )DL. غٛر انًرغٕة يٍ انُبؽٛخ انصُبػٛخ ) 

راانداً يًٓنبً  Lactobacillusٚزٕزع  َزبط ؽبيض انلاكزٛنك ينٍ ااؽٛنبء انًغٓرٚنخ ثنٍٛ انجكزرٚنب ٔان طرٚنبد , ٔرػنكم ثكزرٚنب        

        اَزبط ْاا انؾبيض ػهٗ انًطزٕٖ انزغبر٘ .       

 ٔٚزؾدد  خزٛبر انطلانخ انًلائًخ نلاَزنبط ثُٕػٛنخ انًنبدح اأنٛنخ انًزنٕارح        
(3)

.  ٔنزؾقٛن   َزنبط يُبضنت ينٍ انؾنبيض انأٌ انًنبدح 

اأنٛخ  انًطزلديخ ٚغت أٌ ر ٙ ثؼدد يٍ انًزطهجبد نؼم اٙ يقديزٓب رخصنٓب ٔاؽزٕاءْنب ػهنٗ أقنم قندر يًكنٍ ينٍ انًهٕصنبد ٔماد 

ضرٚغ ثؾصٛهخ ػبنٛخ ٔثدٌٔ أٔ ثُٕارظ ػرضٛخ قهٛهخ اضلاً ػٍ رٕارْب ػهٗ يدار انطُخ  يؼدل  َزبط
(2 )

. 
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 َٔظراً نًب ًٚزهكّ ؽبيض انلاكزٛك يٍ أًْٛخ رطجٛقٛخ كجٛرح اقد ْداذ ْاِ اندراضخ انٗ:         

 انًُزغخ نؾبيض انلاكزٛك .  Lactobacillusػسل ثكزرٚب  -1

 د ااك أ يُٓب اَزبط انؾبيض .غرثهخ انؼساد انجكزٛرٚخ نزؾدٚ -2

 

  :انمىاد وطرائق انعمم

 Lactobacillusعسل وحشخيص بكخريب   
ػهنٗ  انؾهٛنت انلنبو ٔانًلهنلاد  اغنزًهذ ْناِ انؼُٛنبد Lactobacillusػُٛنخ ينٍ يصنبدر يلزه نخ  نؼنسل ثكزرٚنب  30 رى عًنغ      

كًنب اضنزلديذ عهجٓب انٗ انًلزجر ثأَبثٛت ثلاضزٛكٛخ يؼقًخ يؾكًخ انغه .ٔاانجبٌ انرٚ ٛخ ٔانػرظ ٔاانجبٌ انرائجخ انًؼًهٛخ, ؽٛش رى 

انصنهت ,  DeMan Rogosa and  Sharpe (MRS)طرٚقنخ انزلنباٛا انًزطهطنهخ انٙ ػنسل انجكزرٚنب ثأضنزلداو انٕضنظ انسرػنٙ 

 ضبػخ  اٙ ظرٔ  إْائٛخ . 48يئٕٚخ نًدح  °37درعخ ؽرارح ثٔانؾضٍ 

ػهٗ ٔا  يبعبء اLactobacillusٙ ٚب  كًب غلصذ ػساد ثكزر       
(4)

انزنٙ غنًهذ  ؽٛش رنى ااػزًنبدػهٗ انصن بد انًظٓرٚنخ 

 خزجنبر  ٔ  خزجنبر اأكطندٚس  ٔ خزجنبر انكنبرهٛس انزنٙ غنًهذ  ان ؾٕصنبد انكًٕٛؽٕٛٚنخ رصجٛغ انجكزرٚب ٔاخزجنبر انؾركنخ اضنلاً ػنٍ 

 خزجننبر قبثهٛننخ انجكزرٚننب ػهننٗ انًُننٕ ثزراكٛننس يهؾٛننخ  ًٔٛننر انطننكرٚبد  خزجننبر رل ٔ خزجننبر ااَنندٔل ٔ ضننزٓلاا انطننزراد  ٔانغٛلارُٛٛننس 

     .نهًضبداد انؾٕٛٚخانؼساد اخزجبر ؽطبضٛخ  ٔعرٖ يلزه خ

 لأنخبج حبمض انلاكخيك  Lactobacillusغربهت عسلاث بكخريب 
خ انٗ صلاس ػساد رى انؾصنٕل ضبااػسنخ ػسنذ اٙ ْاِ اندراضخ 20 يُٓب  Lactobacillusػسنخ يٍ ثكزرٚب  24 اضزلديذ      

ٔقند رنى انؾصنٕل ػهٛٓنب ينٍ  L.        acidophilusػهٛٓب يٍ كهٛخ انطت انجٛطر٘ /عبيؼخ ثغداد.أيب انؼسنخ ااخٛنرح اكبَنذ ثكزرٚنب 

  MRSينم ينٍ ٔضنظ 5َٔػنطذ انؼنساد انٙ اَبثٛنت ؽبٔٚنخ ػهنٗ كهٛخ انسراػخ /عبيؼنخ ثغنداد, نزؾدٚند أك أْنب انٙ  َزنبط انؾنبيض 

 ضبػخ نهؾصٕل ػهٗ انهقبػ. 18يئٕٚخ نًدح   37° م ثدرعخ ؽرارح انطبئ

   ححضير وسظ الأنخبج -
 (Vials)زعبعٛنخ  قُنبَٙ م رنى رٕزٚؼنّ انٙ  Lactobacillusكٕضظ اَزبعٙ نغرثهخ ػساد ثكزرٚب   انطبئم MRS اضزلدو ٔضظ     

اننٗ درعنخ ؽنرارح انغرانخ  انقُنبَٙح ٔثؼند اٌ ثنردد يم نكم ػجنٕح ٔرنى رؼقًٛٓنب ثغٓنبز انً صند10يم ٔثٕاقغ  20يؾكًخ انغه  ضؼخ 

 أصجؾذ عبْسح نؼًهٛخ انزهقٛؼ.

 حهقيح وسظ الأنخبج  -
% ينٍ ؽغنى انٕضنظ نكنم انؼنساد اارثنغ  ٔانؼػنرٍٚ انزنٙ غنًهزٓب انغرثهنخ ٔرًنذ 2رى رهقٛؼ ٔضظ ااَزبط ثؾغى نقبػ يقدارِ        

 (Static)لداو ظننرٔ  ًَننٕ يلزه ننخ اغننزًهذ ػهننٗ انؾبضننُخ انطننبكُخ ضننبػخ ٔثأضننز  48يئٕٚننخ نًنندح  °37انزًُٛننخ ثدرعننخ ؽننرارح 

ٔثؼند   (Anaerobic jar)دٔرح/دقٛقخ ٔاضطٕاَخ انًُٕ انلاْنٕائٙ   100  ثطرػخ رط (Shaker incubator)ٔانؾبضُخ انٓسازح  

دقنبئ   10/ دقٛقنخ نًندح دٔرح  5000  اَزٓبء يدح انؾضٍ اصهذ انللاٚب ػٍ ٔضظ انزلًر ثأضزلداو عٓبز انطرد انًركنس٘ ثطنرػخ

  ؽٛش اًْهذ انللاٚب اٙ ؽٍٛ اضزلدو انراغؼ نزقدٚر كًٛخ ؽبيض انلاكزٛك اضلاً ػٍ قٛبش انرقى انٓٛدرٔعُٛٙ نٕضظ انزلًر.

 حقذير حبمض انلاكخيك   -
  Hadzja  (1974)  قندرد كًٛنخ ؽنبيض انلاكزٛنك خنلال عًٛنغ يراؽنم اندراضنخ ثأرجنبع انطرٚقنخ انًٕصنٕاخ ينٍ قجنم       

(5)
 

ٔانًطٕرح يٍ قجم
(6)

 Taylor (1996) .ٔاػزًبداً ػهٗ انًُؾُٗ انقٛبضٙ نؾبيض انلاكزٛك  

 ححذيذ نىع انىسظ الأمثم لأنخبج انحبمض من انعسنخين انمنخخبخين
 قٕرٌ  َزبط ؽبيض انلاكزٛك يٍ انؼسنزٍٛ انًُزلجزٍٛ ثأضزلداو َٕػٍٛ يٍ اأضبط :

 م .انطبئ MRS: صُبػٙ ٚزًضم ثٕضظ الأول 

 Millerثأرجنبع انطرٚقنخ انًٕصنٕاخ ينٍ قجنم) %ضكرٚبد يلزسننخ  2: طجٛؼٙ ٚزًضم ثٕضظ ػصٛر انزًر انا٘ رى رل ٛ خ انٗ   انثبني

(1959
(7)

ينم  250ضنؼخ  يلرٔطٛنخ% . ٔزع انٕضظ انٙ دٔارا  1% ٔكرثَٕبد انكبنطٕٛو   0.5ٔرى ردػًّٛ ثًطزلهص انلًٛرح   

ٔثؼد اَزٓنبء ضنبػخ. 48يئٕٚخ نًدح 37° ًٓب رًذ رًُٛخ انؼسنزٍٛ اٙ ؽبضُخ ضبكُخ ثدرعخ ؽرارح يم نكم دٔرا . ٔثؼد رؼقٛ 50ثٕاقغ 

 ازرح انؾضٍ رى رقدٚر ؽبيض انلاكزٛك .

 

 : اننخبئح وانمنبقشت

     Lactobacillusعسل وحشخيص بكخريب 

 

   Lactobacillusعسل بكخريب 
ػسننخ ػبئندح نٓناا  انغنُص. ٔقند رجنبٍٚ ػندد انؼنساد  20ٕل ػهنٗ  ػنٍ انؾصن  Lactobacillusأض رد َزبئظ ػسل ثكزرٚب      

 ( ػساد يٍ ػُٛبد 3ٔ5 5ٔ 2ٔ 5ٔ اٙ ْاِ اندراضخ  م ثهغذ أػدادْب ) خانًزؾصم ػهٛٓب ثأخزلا  يصبدر انؼسل انًطزلدي
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  %(15ٔ25 25ٔ 10ٔ 25ٔ انؾهٛت انلبو ٔانًلهلاد ٔاانجبٌ انرٚ ٛخ ٔانػرظ  ٔاانجبٌ انرائجخ انًؼًهٛنخ ػهنٗ انزنٕانٙ ثُطنت )

 (.1)غكم     يٍ يغًٕع انؼساد انًزؾصم ػهٛٓب,ػهٗ انزٕانٙ اٚضبً 

 

 
    

 . مىزعت حسب مصبدر عسنهب Lactobacillus  نعسلاث بكخريباننسب انمئىيت (: 1شكم)

 

اٙ دراضنبد يلزه نخ , اقند رنى يٍ يصبدر يزؼددح  ٔاضزلدايٓب   Lactobacillusأغبرد انؼدٚد يٍ اندراضبد  نٗ ػسل ثكزرٚب       

يٍ  يُزغبد انجبٌ يلزه خ  Lactobacillusػسنخ ػبئدح نغُص  21ػسل
(8)

ػسنخ  ثكزٛرٚخ ػبئدح نُ ص انغنُص ينٍ 13كانك ػسنذ  .

انطننًك ٔانرٔثٛننبٌ 
(9)

.   ٌ اأضننبط انغاائٛننخ انًطننزؼًهخ نهؼننسل ٚغننت  ٌ ركننٌٕ يلائًننخ ٔؽبٔٚننخ ػهننٗ انؼٕايننم انزننٙ  رطننهظ انضننغظ 

بثٙ اًضلاً انجكزرٚب ماد انًزطهجبد انًؼقدح يضم ثكزرٚب اانجبٌ ٚغت أٌ ٚضب  انٗ اأضبط انًطزؼًهخ نؼسنٓب يركجبد يؼقدح نناا ااَزل

اٙ ػسل ْاِ  انجكزرٚب يُبضت عداً  MRSاأٌ اضزلداو ٔضظ  
(3)

( نهجكزرٚنب انًناكٕرح اضنلاً Selective,  م ٚؼد ْاا انٕضظ  َزقبئٛبً ) 

  ( نٓب.Enrichment mediumُبئٛبً ) ػٍ كَّٕ ٔضطبً اغ

 

      Lactobacillusحشخيص بكخريب  
غٛنر يزؾركننخ ٔيلًننرح  انًؼسٔننخ اننٙ ْنناِ اندراضنخ يٕعجننخ نصنجغخ غننراو  Lactobacillus (  ٌ ثكزرٚننب1ٚزضنؼ يننٍ انغندٔل )     

 ٔانغٛلارٍٛ.نهكهٕكٕز ٔضبنجخ اخزجبراد انكبرهٛس ٔاأكطدٚس ٔااَدٔل ٔانطزراد 

 

 Lactobacillus(:  الاخخببراث انشكهيت وانكيمىحيىيت نبكخريب 1خذول )

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 (: َزٛغخ ضبنجخ. - )+(: َزٛغخ يٕعجخ , )  

 اننخيدت خخببرالأ ث

 + صجغخ غراو 1-

 ي ردح أ ازٔاط أ ثػكم ضلاضم قصٛرح  انًظٓر  2-

 إْائٙ اخزٛبر٘ ظرٔ  انًُٕ 3-

 -  خزجبر انؾركخ 4-

 -  خزجبر انكبرهٛس 5-

 -  خزجبر اأكطدٚس 6-

 -  خزجبر ااَدٔل 7-

 -  ضزٓلاا انطزراد 8-

 - رؾهم انغٛلارٍٛ 9-

 + زرلًر انكهٕكٕ 10-
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ػهٗ رلًٛر ثؼض إَٔاع انطكرٚبد )انكهٕكٕز ٔانلاكزٕز ٔانًبَٛزٕل ٔانطٕرثٛزٕل   Lactobacillusٔ رى اخزجبر قبثهٛخ ثكزرٚب     

( أٌ نؼساد ثكزرٚب 2ٔانرايُٕٛز ٔ انطكرٔز ٔانًٛهٛجبٕٚز ٔاايٛكدانٍٛ ٔااراثُٕٛز ٔاإُٚضٛزٕل(. أظٓرد انُزبئظ  اٙ انغدٔل )

Lactobacillus  ٍٛقبثهٛخ يلزه خ ػهٗ رلًٛر انطكرٚبد,  م كبَذ نغًٛؼٓب انقبثهٛخ ػهٗ رلًٛر ضكر٘ انكهٕكٕز ٔانلاكزٕز ,  اٙ ؽ

د ػهٗ رلًٛر ضكرٚبد انًبَٛزٕل ٔانطٕرثٛزٕل  ٔانرايُٕٛز ٔانطكرٔز ٔانًهٛجبٕٚز ٔاايٛكدانٍٛ ٔااراثُٕٛز رجبُٚذ قبثهٛخ انؼسا

 ( .2ٔاإُٚضٛزٕل ٔكًب يٕضؼ اٙ انغدٔل)

 

 

 

 

 

 (: نتيجة سالبة .-)+(:نتبجة موجبة , )
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-1 Lactobacillus sp.(3) + + _ _ _ _ _ + _ + 

2- Lactobacillus sp.(4) + + _ _ _ _ _ _ + _ 

3- Lactobacillus sp.(6) + + + _ _ + _ + _ _ 

4 - Lactobacillus sp.(9) + + _ _ _ _ _ _ + _ 

-5 Lactobacillus  sp.(10) + + _ _ _ _ _ + _ _ 

6- Lactobacillus sp.(11) + + + _ _ + + _ + _ 

-7 Lactobacillus sp.(12) + + _ _ _ + + + _ _ 

8- Lactobacillus sp.(13) + + _ _ _ + _ + _ _ 

-9 Lactobacillus sp.(16) + + + _ _ + _ + + _ 

10- Lactobacillus sp.(17) + + _ _ _ + _ + _ _ 

-11 Lactobacillus sp.(18) + + + _ + + + + + _ 

-12 Lactobacillus sp.(20 ) + + + _ _ + _ + + _ 

-13 Lactobacillus sp.(22) + + _ _ _ _ _ _ _ _ 

-14 Lactobacillus sp.(23) + + + _ _ + + + + _ 

15- Lactobacillus sp.(24) + + _ _ _ _ _ + _ _ 

-16 Lactobacillus sp.(25) + + + + + + _ + + _ 

-17 Lactobacillus sp.(26) + + + _ _ + + + + _ 

-18 Lactobacillus sp.(27) + + + _ + + + + + + 

-19 Lactobacillus sp.(30) + + + _ _ + _ + _ _ 

-20 Lactobacillus sp.(31) + + + _ _ + + + + _ 

21- Lactobacillus sp.(32) + + + _ _ + + + + _ 

22- Lactobacillus sp.(35) + + _ _ _ + + _ _ _ 

-23 Lactobacillus sp.(36) + + + _ _ + + + + _ 

 المختلفة عمى تخمير السكريات  Lactobacillusبكتريا عزلات قابمية   :(2جدول )
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 عهى اننمى في مهح كهىريذ انصىديىو     Lactobacillus قببهيت عسلاث بكخريب 
 

  س يزدرعخ يٍ يهؼ كهٕرٚدرراكٛ  ثبضزلداو  ػهٗ انًُٕ اٙ انزراكٛس انًهؾٛخ انًلزه خ Lactobacillusرى اخزجبر قبثهٛخ ثكزرٚب       

نٓب انقبثهٛخ  ( أٌ عًٛغ انؼساد قٛد اندراضخ3( % , ٔاظٓرد انُزبئظ   انًٕضؾخ اٙ انغدٔل )10ٔ 4.5ٔ7.5 1.5ٔ انصٕدٕٚو )

  % يٍ انؼساد نٓب انقبثهٛخ ػهٗ انًُٕ ثػكم ضؼٛا ػُد انزركٛس  21.7( % . ٔ ٌ  1.5ٔ4.5 رراكٛس  يهؾٛخ  ) ػهٗ انًُٕ اٙ

 ٛغ انؼساد انًػبر انٛٓب  اٙ اندراضخ .% يضجطبً نًُٕ ع10ً% , ثًُٛب كبٌ انزركٛس انًهؾٙ   7.5

 

 عهى اننمى في انخراكيس انمخخهفت من مهح كهىريذ انصىديىو Lactobacillus قببهيت عسلاث بكخريب  :(3خذول )

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ًَٕ ضؼٛا  w):(: َزٛغخ ضبنجخ ,  )-+(: َزٛغخ يٕعجخ , )) 

 

ػهنٗ  Lactobacillusقبثهٛخ ضزخ إَاع ثكزٛرٚخ ػبئدح نغُص  يقبرثخ نًب مكر  اٙ دراضبد ضبثقخ  م رى  خزجبر  اٌ ْاِ انُزبئظ      

% ثًُٛنب  5غ انؼنساد نغبٚنخ انزركٛنس  ( % ٔاظٓرد انُزبئظ قبثهٛخ ًَٕ عًٛن7.5ٔ10 5ٔ ٔ 2.5 ٔ  1.5)انًهؾٛخ انًُٕ اٙ انزراكٛس

%  يضجطبً نًُٕ عًٛغ انؼساد انًػبر انٛٓب 10% , اٙ ؽٍٛ  كبٌ  انزركٛس  7.5رًكُذ ػسنخ ٔاؽدح يٍ انًُٕ ػُد انزركٛس  
(10)

 . 

ٔزينٕز٘ نٓناِ ػهنٗ رؾًنم انًطنزٕٖ اا  ٌ اخزجبر قبثهٛخ ثكزرٚب ؽبيض انلاكزٛك ػهٗ انزؾًم نهزراكٛس انًهؾٛنخ ٚؼطنٙ ي غنراً      

انجكزرٚب, اؼُد رًُٛخ انلهٛخ انجكزٛرٚخ اٙ رراكٛس يهؾٛخ ػبنٛخ ٚ د٘  نٗ اقداٌ انضنغظ ااَز نبخٙ نهلهٛنخ ٔاننا٘ ثندٔرِ ٚن صر اطنهغٛبً 

ٔانؼًهٛبد ااٚضٛخ نهلهٛخ انجكزٛرٚخ activity) (waterااَسًٚٛخ ٔانُػبط انًبئٙ  ٔان ؼبنٛخػهٗ انلهٛخ 
 (11)

. 

 

 

 

 

 رركٛس يهؼ كهٕرٚد انصٕدٕٚو)%(   انـعــــــسنــــــت ث

1.5 4.5 7.5 10 

1- Lactobacillus sp.(3  ) + + - - 

2- Lactobacillus sp .(4) + + W - 

3- .(6)  Lactobacillus sp + + - - 

4- .(9) Lactobacillus sp + + - - 

5- .(10) Lactobacillus sp + + - - 

6- .(11)  Lactobacillus sp + + - - 

7- .(12) Lactobacillus sp + + - - 

8- .(13) Lactobacillus sp + + - - 

9- .(16) Lactobacillus sp + + - - 

10- .(17) Lactobacillus sp + + - - 

11- .(18) Lactobacillus sp + + - - 

-12 .(20) Lactobacillus sp + + - - 

13- .(22) Lactobacillus sp + + W - 

11- .(23) Lactobacillus sp + + - - 

15- (24)   Lactobacillus Sp.  + + - - 

16- .(25) Lactobacillus sp + + W - 

17- .(26) Lactobacillus sp + + - - 

18- .(27) Lactobacillus sp + + W - 

19- .(30) Lactobacillus sp + + - - 

-20 .(31) Lactobacillus sp + + - - 

21- 
.(32)      Lactobacillus 

sp 
+ + - - 

22- .(35) Lactobacillus sp + + W - 

23- .(36) Lactobacillus sp + + - - 
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 نهمضبداث انحيىيت Lactobacillusعسلاث بكخريب  تإخخببر حسبسي

 
                                  ػهٗ  غزًهذ رغبِ ػدد يٍ انًضبداد انؾٛـٕٚخ ا  Lactobacillusثكزرٚب  ػساد  رــى  خزجبر ؽطبضٛخ      

 (Clindamycin    ٔOxacillin ٔCefotaxime  ٔSulphanethoxazole  ٔ Neomycin ٔChloramphenicol ٔ 

Nalidixic acidٔTetracycline    ٔCiprofloxacin ( ٔأظٓرد انُزبئظ انًٕضؾخ اٙ انغدٔل .)أٌ عًٛغ انؼساد قٛد 4 )

( . ٔ   Clindamycin)   ٔOxacillin  ٔCefotaxime  ٔSulphanethoxazoteاندراضخ كبَذ يقبٔيخ نهًضـبداد انـؾــٕٛٚخ

. ٔ اظٓرد   Chloramphenicol% يقبٔيخ نهًضبد انؾٕٛ٘  8.7(. ٔ Nalidixic acid% يُٓب كبَذ يقبٔيخ نهًضبد )47.8

 ٔ Tetracyclineكبَذ ؽطبضخ نهًضبداد انؾٕٛٚخ    Lactobacillusانُزبئظ اٙ انغدٔل َ طّ اٌ عًٛغ ػساد 

Ciprofloxacin  ٔ  .43.5  ٕ٘ٛؽطبضخ نهًضبد انؾ %Neomycin ٔ47.8  ؽطبضخ نهًضبد %Chloramphenicol .  

 . Nalidixic acid% ؽطبضخ نهًضبد  34.8ٔ

 Lاٙ انؼدٚد يٍ اندراضبد ؽٛش اخزجرد   ؽطبضٛخ انؼسنزٍٛ     Lactobacillusٔرد رأصٛر انًضبداد انؾٕٛٚخ ػهٗ ثكزرٚب       

. rhamnosus  ٔL. paracasei     ٍٚرغبِ انًضبدNeomycin  ٔTetracycline   انؾٛـــٕ٘   ٔنٕؽع انزبصٛر انًضجظ نهًضبد

Tetracycline   نهؼسنزٍٛ انًػبر انًٛٓنب, ثًُٛنب كنبٌ رنبصٛر  انًضنبدNeomycin    يضجطنبً نهؼسننخL. paracasei    ٔغٛنر يضنجظ

 L. rhmnosusنًُٕ 
(12 )

رغنبِ انًضنبداد  Lactobacillusٔاغبرد انؼدٚد يٍ اندراضبد  انٗ ؽطبضٛخ ثؼنض اَنٕاع ثكزرٚنب  . 

 انزٙ رؼًم ػهٗ رضجٛظ ثُبء انجرٔرٛـٍ اٙ انلهٛــخ انجكزٛرٚخ Clindamycin ٔChloramphenicol   انؾٕٛٚخ 
(14,13
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 حدبه انمضبداث انحيىيت  Lactobacillus(: اخخببر حسبسيت عسلاث بكخريب1خذول )
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-1 Lactobacillus sp.(3) R R R R M M M S S 

2- Lactobacillus sp.(4) R R R R M M R S S 

3- Lactobacillus sp.(6) R R R R M M R S S 

4 - Lactobacillus sp.(9) R R R R S M R S S 

-5 Lactobacillus  sp.(10) R R R R M S S S S 

6- Lactobacillus sp.(11) R R R R M S S S S 

-7 Lactobacillus sp.(12) R R R R M S R S S 

8- Lactobacillus sp.(13) R R R R S M M S S 

-9 Lactobacillus sp.(16) R R R R S R R S S 

10- Lactobacillus sp.(17) R R R R S M M S S 

-11 Lactobacillus sp.(18) R R R R M M S S S 

-12 Lactobacillus sp.(20 ) R R R R M M R S S 

-13 Lactobacillus sp.(22) R R R R S S R S S 

-14 Lactobacillus  sp.(23) R R R R S S S S S 

15- Lactobacillus sp.(24) R R R R M S R S S 

-16 Lactobacillus sp.(25) R R R R M S S S S 

-17 Lactobacillus sp.(26) R R R R S S S S S 

-18 Lactobacillus sp.(27) R R R R S M S S S 

-19 Lactobacillus sp.(30) R R R R S M R S S 

-20 Lactobacillus sp.(31) R R R R M R M S S 

21- Lactobacillus sp.(32) R R R R M S S S S 

22- Lactobacillus sp.(35) R R R R S S R S S 

-23 Lactobacillus sp.(36) R R R R M S R S S 

       (R( , مقاومة : )S( , حساسة : )M. متوسطة : ) 
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 خبج حبمض انلاكخيكلأن  Lactobacillusبكخريب  غربهت عسلاث

 
اخزجنبر قبثهٛزٓنب انٙ اَزنبط ؽنبيض انلاكزٛنك , ٔرًنذ رًُٛنخ ْناِ  Lactobacillusػسنخ ثكزٛرٚخ ػبئدح نغُص  24رى اضزلداو         

دٔرح /  100انطنبئم ٔرؾنذ ظنرٔ  يلزه نخ غنًهذ ظرٔابًْٕائٛنخ ضنبكُخ ٔأخنرٖ ْنسازح ثطنرػخ رط )  MRSانؼساد ػهٗ ٔضظ 

( أٌ 5ٔقند أظٓنرد انُزنبئظ انًجُٛنخ انٙ انغندٔل ) . Anaerobic jar)ْٕائٛخ ثأضزلداو اضطٕاَخ انًُٕ انلاْنٕائٙ )دقٛقخ ( ٔظرٔابً ا

نغًٛغ انؼساد انجكزٛرٚخ انقبثهٛخ ػهٗ اَزبط انؾبيض ٔنكٍ ثدرعبد يز بٔرخ , ٔثًقبرَخ قٛى ااَزبط اٙ انغدٔل َ طّ ٚلاؽع أٌ أػهنٗ 

غى / نزر ػهنٗ  59.76 )ٔ 57.86 م ثهغ ) L.  acidophilus ( ٔLactobacillus sp. (25 َزبط يٍ انؾبيض رؾق  يٍ انؼسنزٍٛ 

رؾنذ  Lactobacillus sp. (4)انزنٕانٙ . ٔمننك ثزًُٛزًٓنب رؾنذ ظنرٔ  ضنبكُخ . ٔ رجنٍٛ اٚضنبً اَؼنداو اَزنبط انؾنبيض ينٍ انؼسننخ 

انٕٓائٛخ انٓسازح. ٔ ػزًبداً ػهٗ ْاِ انُزبئظ اقد أخزٛرد  غى / نزر رؾذ انظرٔ   5.12ظرٔ  انًُٕ انطبكُخ ٔانلإْائٛخ , ثًُٛب ثهغ 

 انؼسنزبٌ أػلاِ نهدراضبد انلاؽقخ ٔرى  َزبط انؾبيض يًُٓب رؾذ انظرٔ  انطبكُخ اٙ عًٛغ يراؽم اندراضخ .

ظرٔ  رؾذ  L. acidophilus ٔLactobacillus .sp (25) ٌ انؾصٕل ػهٗ أػهٗ  َزبط يٍ ؽبيض انلاكزٛك يٍ انؼسنزٍٛ      

( نٓنبرٍٛ انؼنسنزٍٛ . ٔاضنلاً ػنٍ مننك Micoaerophilic nature ينٍ انٓنٕاء ) ضبكُخ رثًب ٚؼسٖ انٗ انطجٛؼخ انًؾجخ نكًٛبد قهٛهنخ

اأٌ دٔرا انًسرػخ  انطبكُخ ٕٚار ػدداً غٛر يؾدد رقرٚجبً يٍ ظرٔ  انزلًر انًزغٛرح رز بٔد ثٍٛ غسارح انًٕاد انًغاٚخ انٗ اننُقص 

 ( عسئAnaerobiosisٙخ ٔثٍٛ رغٓٛس ٔاٛر نلأٔكطغٍٛ انٗ رؼبٚع إْائٙ )اٙ انًٕاد انًغاٚ
(15)

. 

رؼد ػًهٛخ انغرثهخ يًٓخ عداً َظراً نكَٕٓب رطًؼ ث رز  ضباٙ نزهك ااؽٛبء انًغٓرٚخ انزٙ نٓب قًٛخ ؽقٛقٛخ اٙ انؼًهٛنبد انصنُبػٛخ     

َٔجا رهك انزٙ رُقصٓب ْاِ اايكبَٛخ
(15)

. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

(OX):  Oxacillin                     

(SMZ):Sulphanethoxazole 

(C): Chloramphenicol  

(TE): Tetracycline 

 

 

(DA):  Clindamycin 

(CTX):Cefotaxime  

(N) :   Neomycin 

(NA): Nalidixic-acid 

(CIP): Ciprofloxacin 
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 لأنخبج حبمض انلاكخيك ححج ظروف هىائيت مخخهفت.  Lactobacillus(:غربهت عسلاث بكخريب 5) خذول
 

 

 

 

 

 

 ث

 

 انعـــــسنــت

 ظروف هىائيت

 هسازة

 ظروف هىائيت

 سبكنت
 ظروف لاهىائيت

L A 

(g/l) 

pH 

 

L A 

(g/l) 
pH 

L A 

(g/l) 
pH 

-1 Lactobacillus sp.(3) 0.00 4.16 06.43 4.16 01.67 4.16 

2- Lactobacillus sp.(4) 05.12 4.20 0.00 4.19 0.00 4.18 

3- Lactobacillus sp.(6) 06.31 5.06 32.98 4.72 44.40 4.71 

4 - Lactobacillus sp.(9) 26.19 4.39 04.52 5.30 10.71 5.15 

-5 Lactobacillus  sp.(10) 29.76 4.54 21.67 4.53 19.29 4.52 

6- Lactobacillus sp.(11) 0.00 6.78 01.43 6.76 03.45 6.67 

-7 Lactobacillus sp.(12) 22.62 4.18 33.10 4.18 43.33 4.19 

8- Lactobacillus sp.(13) 10.18 5.14 08.04 5.35 06.19 5.47 

-9 Lactobacillus sp.(16) 07.62 5.35 0.24 5.40 04.17 5.42 

10- Lactobacillus sp.(17) 43.45 4.24 45.60 4.26 38.81 4.22 

-11 Lactobacillus sp.(18) 30.48 4.14 47.38 4.14 35.36 4.14 

-12 Lactobacillus sp.(20) 36.31 4.18 34.64 4.18 40.83 4.19 

-13 Lactobacillus sp.(22) 13.93 4.17 55 4.16 46.19 4.16 

-14 Lactobacillus sp.(23) 17.86 4.60 33.81 4.59 35.71 4.74 

15- Lactobacillus sp.(24) 44.76 4.19 50.95 4.20 40.95 4.20 

-16 Lactobacillus sp.(25) 57.62 4.12 59.76 4.11 54.76 4.10 

-17 Lactobacillus sp.(26) 39.76 4.21 48.57 4.20 41.43 4.20 

-18 Lactobacillus sp.(27) 32.74 4.25 33.93 4.18 52.86 4.23 

-19 Lactobacillus sp.(30) 35.95 4.26 49.17 4.22 46.19 4.19 

-20 Lactobacillus sp.(31) 30.48 4.15 34.76 4.17 44.05 4.16 

21- Lactobacillus sp.(32) 25.00 4.15 27.14 4.15 30.48 4.14 

22- Lactobacillus sp.(35) 0.00 7.08 12.32 6.99 05.12 6.83 

-23 Lactobacillus sp.(36) 33.33 4.15 40.00 4.14 32.02 4.14 

24- L. acidophilus 44.17 4.34 57.86 4.23 39.88 4.22 
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  acidophilus .L   ٔLactobacillus sp.(25)  ححذيذ نىع انىسظ الأمثم لأنخبج انحبمض من انعسنخين  

 
ثأضنزلداو َنٕػٍٛ ينٍ اأضنبط  Lactobacillus sp.(25)و   acidophilus .L قٕرٌ اَزبط ؽبيض انلاكزٛنك ينٍ انؼنسنزٍٛ       

انصُبػٙ  انطبئم ٔاٜخر ػصٛر انزًنر انًندػى ثًطنزلهص انلًٛنرح ٔكبرثَٕنبد انكبنطنٕٛو .ٔأظٓنرد انُزنبئظ   MRS,األ ٔضظ 

 ٔ  44.02)( أٌ اػهٗ اَزبط نهؾبيض كبٌ ثأضزلداو ٔضظ ػصٛر انزًر انًدػى ثبنًغاٚبد انًػبر انٛٓب ام ثهنغ  2انًجُٛخ اٙ انػكم ) 

ػهنٗ انزنٕانٙ , يقبرَنخ ثقنٛى ااَزنبط انًطزؾصنهخ ػُند   L. acidophilus ٔLactobacillus  sp.(25)غى/نزنر نهؼنسنزٍٛ ( 64.8

غى/نزر نهؼسنزٍٛ ػهٗ انزنٕانٙ اٚضنبً. ٔاػزًنبداػًهٗ ْناِ انُزنبئظ رنى  (62.076 ٔ  36.12)انطبئم ٔانزٙ ثهغذ  MRS اضزلداو ٔضظ 

 ر ثٕص ّ يصدراً كبرثَٕٛبً ٔرى  ضزلدايّ اٙ عًٛغ يراؽم اندراضخ انلاؽقخ . خزٛبر ٔضظ ػصٛر انزً

 

 
      

                  Lactobacillus sp. (25)و  L.  acidophilus( : حأثير نىع انىسظ في إنخبج حبمض انلاكخيك من انعسنخين  2انشكم ) 

 (%.2انسبئم ووسظ عصير انخمر بخركيس )( (MRSبأسخخذاو وسظ         

 

ًخ ٔضظ ػصٛر انزًنر اَزنبط ؽنبيض انلاكزٛنك ًٔٚكنٍ أٌ ٚؼنسٖ مننك اننٗ  ؽزٕائنّ ػهنٗ يكَٕنبد ئٚزضؼ يٍ انُزبئظ اػلاِ يلا      

ٍ % اضنلاػًٍ انكضٛنر ين 1.2 % ٔثنرٔرٍٛ  55.8 ردػى ًَٕ انجكزرٚب ٔ َزبط انؾبيض ؽٛش ٚؾزٕ٘ انزًنر ػهنٗ ضنكر يلزنسل ثُطنجخ 

اايلاػ انًؼدَٛخ ٔثؼض ان ٛزبيُٛبد
(16)

 86.8 أٌ رًٕر انسْند٘ رؾنٕ٘ ػهنٗ ضنكرٚبد كهٛنخ ثُطنجخكًب ارضؼ يٍ اؽدٖ اندراضبد . 

أٚضنبً  ٔرؾٕ٘ % ضكر اركزٕز ػهٗ أضبش انٕزٌ  39.15 ضكر كهٕكٕز ٔ 32.77 %% يُٓب   73.4 % ٔضكرٚبد يلزسنخ ثُطجخ

غنى ينٍ اننٕزٌ انغنب  100( ينبٚكرٔغراو/6.3ٔ  5.74 167ٔ 80ٔ )ن ٕنٛنك ثُطنت  ٔانجبٕٚرٍٛ ٔؽبيض ا B1  ٔB2ػهٗ اٛزبيٍٛ 

ػهٗ انزٕانٙ 
(17)

   . 
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